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I. Nahrpflanzen.

l. Getreidepflanzen.

Hierher gehdren alle P

anzen, von welchen gewisse Teile mahl-

und backf

oder noch anderweitigt zu Erndhrungszwecken zu-
bereitbares M eh'l liefern. Sie lassen sich nach' althergebrachtem
Sprachgebrauch am kiirzesten und treffendsten bezeichnen als .G e
treide” (altdeutsch ,Getraegede”, d. h. das, was der Acker ,trigt®,
aus welchem Worte spiter die Namen ,,Getriyde* und ,,Getraide*
sich' bildeten). s zeichnen die Samen, resp. Friichte der Getreide-
pflanzen vorzugsweise sich aus durch Reichtum an: a) Stirke-

mehl, von welchem in Prozenten sich finden ca.: 64 bei Weizen,

6o bei Roggen, 58 bei Gerste, 47 bei Hafer, 65 bei Mais, 64 bei
Hirse, 76 bei Reis, 58 bei Erbsen, 55 bei Bohnen, Linsen u. 5. w.:

b) r‘liu‘]-:-i!.ﬂ;'fll.'-.llij-__:‘x"] Verbindungen, namentlich eiweissartigen Stof-
fen, worunter speciell vorwaltet der Kleber. Der Gehalt an Ei
weissstoffen betrigt aber (nach Untersuchungen won Wolff) in
Prozenten in: Weizen ca. 13, Roggen ca. 11, Hafer ca. 10,4, Gerste
und Mais ca. 10, Bohnen ca. 25,5, Linsen ca. 23, Erbsen ca. 22,4
u.s. w. Auf Grund thres eben angefithrten hohen Stirkemehlgehalts

ziahlen die Getreidefriichte zu denjenigen Nahrungsspendern, welche

zur Fettbildung im Menschen- und Tierkorper beitragen helfen. Die

diesen aber wirklich ernidhrenden eiweissarticen Stoffe, welche die
Getreidesamen, beziiglich -friichte besitzen, sind, wie wir gesehen
haben, namentlich in den Hilsenfruchtsamen in recht betrichtlichen
:\|k'L1,‘:;'l.'II vorhanden, so dass dieselben als das svecetabilische Fleisch®

| i




Dr, E. S. Zum

unter den Pfanzen-Nahrfriichten hohen Ansehens als Nahrungs

mittel fiir Menschen und Tiere sich erfreuen. Mit der Hervorhebung

speciell der letzteren Thatsache moge zugleich auch a
: . g

‘n kult

Leguminosen, wegen des hohen Nahrstoff

dass cerade die auf unseren Aec

WeErae 14

fruchtgewichse oder
gehaltes ibrer Samen und ihrer daraus folgernden, der der eigent-
lichen Halmfruchtgetreidepflanzen oder Cerealien nahe kommenden
Bedeutung als ganze Volkerschaften und deren
pflanzenfressende Nutz
wachse, mit vollstem

pflanzen gezihlt werden.

Wir bringen den inzen unter in die Gruppen

t=1

der;: A. Halmeetr

senfruchteetreide oder L e cuminosenund C, Kraut

=

[Letzterer Charaktere sind : Besitz von meisi

chen vereinten und von zweizeilic geordneten Deckblittchen

oder Spelzen umgebenen Zwitterbliiten. Nur der M: 1at Bliiten,

(eschlechtsorgane setrennt

bei welchen weibliche un nnlic

leichen Pflanzenindividuum stehen. Die

siniel, jedoch auf

irchen sind wieder von ‘h entspringenden Klappen

oder Deckspelzen glumae umschlossen, gleich den eben erwihnten

von welchen

pale:

wechselstandigen Bluten- oder Kronenspe

eme aussere oder untere und eine innere oder obere beisa-

menstehend die Grashliitte umfassen. Die Aussere Spelze ist krautie
meist mit deutlichem, am Ende, beziiglich auf dem Riicken hiufio
als nackte, steife Granne hervortretendem Mittelnerv. die innere

besteht

Spelze aber i1st zarthauti selten fehlend. Die Grashl

15 ZWel |\|c'li:I'I| vorderen |Ja-]'i:_-hr|'.1.-'




T = e e T pr——— =

mmm

Die deutschen Nutzpflanzen I, 1

ssen und aus

Pistill mit einfacherigem, eineiigem, sehr kurz tem Frucht

Die Grasfrucht ist entweder

und mit ein bis zw

beschalte, spelzrindige

geine unbespelzte, nackte oder

es Iwelss; an Semmner

1t caryopsis. Der Samen hat

der Keimling,

ausseren und unteren Seite

. Graser sind sowohl einjihrige wie perennierende Krauter,

selten (z. B. das Bambusrohr) Straucher mit Biischelwurzeln und

stielrunden

meist hohlen, selten massiven, beziiglich markhalti;

ieidigen (nie dreikantigen), knotigen Halmen mit z

oder zweiscl

zeiligen, wechselstindigen Blattern, die eime meist gespaltene, den

utche

ende Scheide, hdufig ein Blattha

Halm umg

e P
MITICIMIEC D

lineale, parallelnervige, zuweilen borster

n sind ein- oder mehrbliitig, zu Aehren oder Rispen

(Fahnen), seltener auf Kolben gruppiert.
Die Samenkérnerbildung erfolgt bei unseren Cerealien nach

vorangegangener Selbstbestiubung, nur beim Rog:

11 .'|'|'|I'n|:;_{'k‘ VoIl
Fremdbestiubung. Die Samenkornreife durchlauft die vier Stadien
der Milch- oder Griin-, der Gelb-, der Voll- und der Todreife. Die

als

todreifen Samenkorner fallen als nackte aus den 5j n her

zen umschlossen. Dur

bespelzte bleiben sie

mein

wird k Ausfall vollstindig und

il;l‘\ |.]'|';"
durchgefiihrt, ihr Entspelzen geschieht durch Anwendung bestimm-
ter Mas

wurzelnde Graser sind, die sich bestocken, na

hinen. Noch sei hervi

-oehoben, dass die Cerealien flach

vollendetem Schos-

auch zum

sen die Samen-Aehren, -Rispen oder -Kolben bilden, s

Nachteil fiir Korner- wie Strohertrag lagern konnen u. s.

Dieses Blatthiutchen hat als charakteristisches

mal fiir unsere vier wichtigsten (Getreidearten: Hafer,

ch hervortritt beim

Gerste eine gewisse Bedeutung, insofern es kaum merl
Hafer, etwas deutlicher als schmales, krummes Hikchen beim Roggen, als
noch lingerer Kragenzipfel beim Weizen und als einen Teil des Halmes um

bei der Gerste.

kriimmendes SpitzhGrnchen am lingsten sich




5000 Arten sind ie Griser #iber die canze Ende ver-
breitet, und bilden von ihnen gewissermassen nur einen anz ver

schwindenden Bruchteil die Cerealien. Diese sind, wie

rot rewachse besonder

und

begannen.

Brot zur menschlichen Nahrung, sondern auch noch. ihi

Viesen- und Weidegrasern und speciell, wie Hafer, Gerste und

Mais, ein Haupt-Vieht

1 . : 1 TR SRR B | .
gebhen S1e adas Rohi l&rérial zur

Betriebsunterhalt: gewisser la Gewerle B
der Bierbrauerei, Brann rennerel Stark Vic b1
kation 1. s. w.

d) hoggen oder Korn (Secale cereale). Dhe jun

151

rotlich angelaufen, die iltere mel

er sind langlanzettlich, der H

sechs nach oben lang werdenden Internodien, wird bis eca. 2 m

S[FCLECT

zahen Spindel ansitzenden zweil ren Aehrchen, die untere Spelze

rrannt.  Jedes Aehrchen hat zwel Samenkorner: zwei

Aehrchenzeilen stehen an der Spindel ein

1eT gegenuber. e

recht stehend, sinkt aber 1

ender

*und Schwere immer tiefer herab und erhil

etwas plattgedriickt
vierkantige Gestalt. Das Samenkorn ist gelblich oder graubraun bei

Vollreife, nackt, lang, mit schmaler Ling

che, an der Spitze sehr

behaart. 00 R nkorner

en etwa 2,5 bis 5. Gewicht.
Als bekannteste Roggenvarietiten beziiglich -Kulturformen

Schla

istadter, Probsteier, Pirnaer. Cham-

genannt

pagner, Zeelander, Stauden-, Johannis-, mehrbliitiger

11 1. 8,W.
Vveder die alten Aegypter, noch die alten Israeliten, noch die
Sanskrit sprechenden Volker, noch die alten Chinesen. noch die alten

Griechen kannten den

n. Phnmius und Galenus erwiahnen ihn

%
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Die dentschen Nutzpflanzen I, 1.

uerst. Den germanischen, keltischen und slavischen Volkern da-

oen war er seit langer Zeit 'bekannt. Urspriinglich heimisch, be-

&=

zuglich in Kultur war er wohl in den Lindern im Norden der Donau,

Deutschen

in Russland und der Tatarei. Im Jahre 1878 waren i

Reiche 5,942,737 ha mit Roggen bebaut, wovon 138,390,125 Centner
Korner geerntet worden sein sollen. 1883 war die Anbaufliche um
aber noch immer * des

= /4

etwa 132.000 ha zuriickeegangen, betr

gesamten Ackerlandes. Im Jahre 1891 wurden noch bebau
5,479,677 ha und von diesen geerntet 4782 Tonnen Ko6rner, so dass
das Erntequantum von I ha betrug ca. 0,87 Tonne. Der Durch-

ca. 22 Centner oder, da 1 hl guter

schnittsertrag pro 1

Marktware 72 kg wiegt, wen *hr als 15 hl in Deutschland. Als

Hochstertrige gelten 40 hl oder 58 Centner pro 1 ha.

werden verwandt: q) die Samenkorner zur Be

Ster, -sidrke, rutterme

Kleienbrot, Pumpernicke

Bier, Branntwein, Korn-

. 5. w. hergestellt werden, von Gru

schnaps, Kaffeesurrogaten, zur Fitterung und Mastung des Ge-

als Viehtutter und zur Grun-

flilgels u. s. w.; b) die griitnen Hals

¢) die unter allen®) Getreidearten lingsten und stirksten

diingune ;

Is Viehfutter, ferner als Stall-

K5€1 ZCTSCINNILLET,

Herstellung von Papier, Bindseilen, Matten, Dachdecken.

Obst- und Ziergeholze werden mit Roggenstroh an- und eingebu

= 2 i
Nen |'||1‘Ji.—

kiinstliche Vogelzuchtnester daraus geflochten, de
mulden u. s. w. Gertithmt wird vor allem auch der arzneiliche Wert
von aus Roggenmehl bereitetem Schleim und Thee bei Brust- und

Atmungsschwiche.

b) Weizen (Triticum sativum). Derselbe ist eich dem

Roggen einjihrig und wird, wie bei diesem, durch Herbstsaat (Win-

terroggen und Winterweizen) die Vegetationsdauer kiinstlich ver-

langert. Die Blitter sind in der Regel linger, breiter und kriftiger

*) (Unseren vier Hauptgetreidegrisern nimlich. D. Verf)
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als die des Roggens. Der Halm wird bis 1/, m hoch, seine all
gemeine Farbung ist mehr blaugriin. Die Bliitezeit becinnt im Mai
= = L' d g 1: TEICEE AUZ T, LAC MULCLCIL DEZINIL 1M1 Avlal

und dauert bis Juli. Die Aehrchen sitzen einzeln mit breiter. flacher

Seite der Spindel zugekehrt und sind zwei- bis k
spelzen zeigen sich gekielt, spitz oder stachelspitzig, ba g oval

od

unteren Bliitenspelze, dabei gelblichweiss, rotlich, hellblaulich odet

r mehr linglich, gleich der begrannten oder bezahnten fusseren.

‘aun u.s.w. gefirbt, kahl oder sammetl

sindlangeroderdicker walzenrund, stindig aufrecht oder reif nickend.

itlichen Weizen (und zwar

Die nackten Samenkorner fallen beim eiges
bei dessen vier Arten Triticum vulgare, dem gemeinen, Tr. turgidum.

(=]

dem englischen oder strotzenden, Tr. durum, dem Hart- oder Glas

und bei Tr. polonicum, dem polnischen, arabischen Weizen oder
Gomer) aus. Dabei sind sie mehr dick und rundlich, ader relatis
'| 1

sehr lang, glasig, hart, hell, gelblich, rotlich oder briunlich von

Farbe. Bespelzt bleiben sie beim eigentlichesd Spelz- oder Dinkel
& o 1

weizen Tr. spelta, beim Emer Tr. dicoccum und beim Einkorn Tr.
monococeum. Kolben-, Bart-, Igelweizen und andere sind die be

kanntesten Triticum-Spielarten und von deren Subva

tiviert man am meisten: Shiriff (Shireff)’s squ;

steiner, Probsteter, Kaiser-, Galizischer L*=1|I Dessaner,
stadter Weizen u. s. w.
Der Weizenanbau erfolete bereits z 1

g prahistorischer Zeit. Ur-

einheimisch ist Triticum in allen Kulturlindern zwischen Stillem

und Atlantischem Ocean. In China wurde ausser Reis, Hirse, Bor-
stenhirse und Sojabohnen auch der Weizen schon etwa 2700 Jahre
vor unserer Zeitrechnung alljihrlich vom Kaiser in f-l.':ll.-'fi!l_'i-"--.':‘\'HI'
bolischer Weise ausgesidet. Auch die alten Inder bauten ihn unter
dem Sanskritnamen ,,Sumana® an. Ebenso wurden seine Kérner
gefunden in altigyptischen Baudenkmilern, in Pfahlbauten der

Schweiz und Oberitaliens.*) Die alten Griechen, welche den Weizen

*) Diese Pfahlbauten mégen mit dem trojanischen Kri

» pleiches Zeit-
I ‘

ter algehabt haben. Heer fand in ihren Ueberresten die Samen eines klein-
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fur das beste Brotkorn hielten, schrieben die Emnfithrung der
Weizenkultur dem Triptolemus, die alten Romer der Ceres, die alten
Aegypter der Isis zu. Homer und andere seiner Zeitgenossen suchten

die Urheimat des Weizens auf Sicilien, was aber bereits Aristoteles

widerlegte. De Candolle ist geneigt, nach Angaben von Berosus
und Herodot, die Urheimat des Weizens nach Mesopotamien
zwischen Euphrat und 7] verlegen, was aber zweifelhaft er-
sch obgleich auch Olivier 1807 in Mesopotamien Weizen und
Spelz wildwachsend gefunden haben will. Strabo erzahlt von einer
spontanen Existenz des Triticum im westlichen Indien.

Auch heute ist der Weizen die geschitzte Brotfrucht fir einige
hundert Millionen Menschen und sein Anbau nimmt noch stindig
an Umfang zu. In Deutschland z. B. wurden mit Weizen bebaut
1,813,717 welche etwas tiber 52 Millionen Centner Korner er-
bracht haben sollen im Jahre 1878, im Jahre 1883 dienten aber der
Weizenkultur 1,026,865 ha, mithin stieg die Weizenbaufliche inner-
halb 5 Jahre um 107,500 ha., Sie betrug aber wieder nur 1,885,284 ha

3 mit 2333 Tonnen, mithin 1,24 Tonne Kérnerertrag vom Hektar im
Jahre 1891. In demselben Jahre wurden weiter in Deutschland mit
Spelz bebaut 327,854 und mit Einkorn 4,413 ha und brachte ersterer
auf dieser Bodenfliche 374 Tonnen, 1 ha also 1,14 Tonne, letz-
teres aber 4 Tonnen Korner g. Ausserdem wurden noch impor-
tiert 1878 13,467,600 hl Weizen und 1,316,890 q Weizenmehl, expor-
liert dagegen 10,250,013 hl Korner und 462,754 q Mehl. In Europa
dehnt die Weizenkultur sich aus bis Drontheim (64°) in Norwegen
und bis Petersburg in Russland (60°), sie geht in den Alpen bis zu
einer Hohe von 1100 m und ist jetzt (nach Leunis) iiber die ganze
gemassigte und subtropische Zone der alten und neuen Welt aus-
gebreitet. Wie in Europa Ungarn, so bilden im Auslande Nord-

[}

kornigen, mit den gegenwirtig kultivierten Arten und Spielarten nicht iden-

tischen Weizens, dessen IKultur sich an den Pfahlbautenstitten bis zur Zeit

der ]\'Ilr|ac'r'/."i;:=' erhalten haben mag
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amerika und Indien Hauptstatten des Weizenanbaues und des Wei-
zZenexports.
Vom Weizen werden verwandt a) die Samenkorner zur Be-

fir alle Arten Weissbrot, Kuchen, Con

reitung besten Backmehls
ditorwaren, Nudeln, Kldsse, Oblaten, Puder, Kleister, zur Herstel-
lung von Graupen, Griitze, Gries, Wasch- und Arzneistirke, von

eInreicnes,

Kleie und Futtermehl, welche ein sehr geschatztes,
aber fettarmes Kraftfutter bilden, endlich von Bier, Branntwein
u. 5. w.; b) die griilnen Halme, welche ein ebenso begehrtes Flecht-
material abgeben, wie das Weizenstroh. Von letzterem und seinem

Werte speciell zur Strohhutflechterei sagt A. B. Reichenbac
zweiten, ‘das Pfanzenreich behandelnden Bande seiner 1864 bes
B. G. Teubner erschienenen Naturgeschichte auf Seite 125: , Be-
sonders’ wichtig 18t der Weizen aber auch zur Strohhutflechtere:.
Man wahlt dazu gewd6hnlich den begrannten weissen Sommerweizen
(Trit. vulgare aestivam s. trimenon), der vorziiglich hdufig in der

Umegegend von Modena angebaut und, um dfeine Halme zu er

>y i1y e o) Spvy v A cavrnyhiva el wacaat wr vl 1 5 | AAT T 1
zielen, sechsmal dichter, rewohnlich, gesaet wird. Doch wird 1n

der Schweiz, wo man die Halme spaltet, um im Gegenteile recht

dicke Halme zu erhalten, der Boden gut gediingt und der Same sehr
weitlaufig gesiet. In Hinsicht derigrossen Sorgfalt und Zierlichkeit
behalten moch immer die vom Halmstroh des toskanischen Hut-
weizens geflochtenen toskanischen Strohhute den Vorzug. Livorno
und Florenz sind die beiden Haupt-Marktplitze fiir sie. An sie reihen
sich zunachst die venetianischen an. In der Provinz Vieenza sind
einige tausend Landleute mit dem Flechten der Strohhiite beschiif-
tigt, die fast eben so gut wie die toskanischen (florentiner) aus-
fallen. In der Gegend von Mantua und Lodi werden grobeére Sorten
verfertigt. Dagegen sind die schweizer Strohhiite ebenfalls schon
und geschmackvoll, aber, wie schon bemerkt, aus gespaltenem Stroh.
Der Kanton Freiburg liefert die feineren, der Kanton Aarau die gro-
beren Sorten. Auch Frankreich, England und Deutschland liefern

zum Teil sehr gute Fabrikate. In Deutschland werden namentlich

A el Y e, G AT NN i e ki




Die deutschen Nutzpflanzen I, 1. 11

in Dresden und Umgegend recht gute Strohhiite verfertigt. Alten-
burg, Geysing, Liebstadt, Bérenstadt, Dohna, das Amt Tryberg im
Schwarzwalde treiben. ebenfalls viel Strohflechterei. WViele andere
Orte haben Strohhutfabriken, aber nicht auch zugleich Strohflech-

tereien.” Weizenstroh ist ferner ein gutes Viehfutterstroh und Ma-

terial zur Papierfabrikation, Weizenspreu giebt ebenfalls ein gehalt-
reiches Viehfutter und eine den Wiesenwuchs verbessernde Boden-
streun an.

Weiz

Die Ertriage d ns (bei einem Kornerreichtum einzelner

2

‘\ehren von fiber 1oo Stiick) konnen, wie das z. B. in den Zucker-
rubengegenden der Provinz Sachsen und dieser benachbarter Lan-

der, woselbst manche Giiter mehr als 100 ha mit Weizen bebauen,

steigen bis zu 435 hl Durchschnitt pro 1 ha. Andere
Durchschnittsertrage belaufen sich auf 30 hl pro 1 ha. Ein Hekto
liter Weizenkorner wiegt aber ca. 77 ko und rechnet man zu 1 hi
Korner- 2,5 bis 3,5 Ctr. Strohertrag.

¢) Gerste (Hordeum sativum). Die junge Pflanze hat breites,
oben kurz zugespitztes, apfelgriines Sprossblatt. Dieselbe Blattform

-farbe ist auch charakteristisch fir die iltere Pflanze. Die

atter und Blattscheiden sind haarloes, glatt. Der Halm wird kaum

linger als 1,2 m, selten, und gewohnlich nur bei Wintergerste, ver-
astelt er sich. Die Aehren der Kulturgersten stehen aufrecht oder
sind nickend, mit zidher, aber sehr zerbrechlicher Spindel, ohne

Gipfelihrehen. Die Aehrchen zeigen sich ein-, selten zweibliitie

&

je drei zu einem ,Satze" wvereint. Die Aehrchen-Hiillspelzen er-
scheinen: gleich lang, sehr schmal, borstenférmig bis lineallanzettlich.
Die Blitenspelze ist kiirzer, in der Regel lang begrannt, dabei ent
weder, gleich der Aehrchen-Hiillspelze, mit dem reifen Samenkorn
nicht mehr verwachsen, letzteres erscheint alsdann nackt oder sie
zeigt sich, was gewohnlich der Fall ist, mit ihm verwachsen, ‘das-
selbe ist daher bespelzt. Die Aehren variieren in weisslichen, gelb-
lichen, rotlichen oder schwirzlichen Farbennuancen. Die Bliitezeit

fallt auf Juni, Juli. Die Aehrchen sind in 2, 4 oder 6 Zeilen grup-




prert. Danach werden unterschieden: Gemeine, ki

eine oder vier- |

1 14 1 ern 0 = .1~ e R Tl b 111 - ‘nl . - . T = 1
zeihge Hordeum vulgare, erannenlose, vierzeilige Gabel- oder | -

H. trifurcatum, sechszeilige H. hexastichum orosse oder zwei

zeilige Gerste H. distichum. Bei der ebenfalls zweizeiligen Bart-, -
Pfauen- oder Reisgerste H. zeocriton stehen die Grannen ficher-
artig nach allen Seiten ab. Dem Gerstensamenkorn fehlt, im Gegen

satz zum Weizen-, Roggen- und Haferkorn, der Biiscl

Harchen an der Lingsfurchenspitze,

Als Gerstenspielarten sind am bekanntesten : Praobsteier, Cheva-
lier-, Imperial-, Hanna-, Phénix-, sowie Warthebruch-. Viktoria-.

1

kurze sechszeilige

Sommer- und Winter-, lange sechszeilige Winter-
Gerste u. s. w.

Auch die Gerste wurde schon zu prihistorischer Zeit kultiviert
und tand man die Samen der zweizeilicen Gerste in den Ueber-

11

bleibseln der aus der Steinzeit herrithrenden Pfahlbauten der Ost-

I
schweiz ebenso, wie die der sechszeilicen Gerste, welcher letzteren
A e iy SR R L 1 Bromn: i oo PRt e
LOTNEr dusserdem in den dem bronzezeitalter a igenorenden savoy
ISCIHEN und ]l.'.]lL'|| CHELL DTANIDANIEN €ntdeckt wurden. Heer unter - \
schied selbst bei d 1 den schweizer Pfahlbauten eefund

Gersten zwei Varietiten, deren eine, mit der sechszeiligen Gerste |

ubereinstimmend, Goo v. Chr. auf den Me:

Stadt Metaponte abgebildet wurde. Ueberhaupt fand die sechs

zeilige Gerste im Altertume ausgedehntesten Anbau. In altagyp- g
tischen Bauwerken fand sie sich vor, auch kannten sie, nach Plinius -
die alten Griechen. Theophrast erwihnt die zwei- und die vierze ilige >

Gerste. Bel den alten Romern diente die Gerste vorzugsweise, statt
des Hafers, als Pferdefutter. Sie bereiteten ‘aber auch Brot daraus,
welches man statt des Weizenbrotes den Soldaten r Strafe zu

A 8

essen gab. In mehreren Lindern Ostasiens wurde die zweizeilige

Gerste urspriinglich wildwachsend cefunden. 1

g
Gegenwirtig dehnt der Anbau der nur 8 Sommer-Durchschnitts- .
temperatur zur Reife beanspruchenden Gerste sich aus bis zu den

&1L

Orkaden des nordlichen Schottland und bie zu den Fardern am

Ul
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Nordkap (70%). Auch im Ostkontinente wird zwischen 45" und 70"

Gerste angebaut, desgleichen in Canada und dem Norden der Ver-
einigten Staaten, in Awustralien u. s. w. In den Alpen steigt der

Gerstenanbau bis zu 1000, in Siidamerika bis zu gooo und in der

Himalayva-Region bis zu 4300 m Hohe iiber dem Meeresspiegel. In
den meisten Liandern der gemissigten Zone wird Gerste kultiviert,

in den warmeren Gegenden vorwiegend Sommer-, in den kilteren

speciell Wintergerste. In Deutschland waren 1878 1,627,465 ha mit

Gerste bestellt, im Jahre 1883 aber 120,000 ha mehr

Gerstenanbauflache derart bis jetzt an Umfang stindig zu, dass

sie betrug 1,800,695 ha mit 2517 Tonnen, von 1 ha 1,39 Tonne K&r-
nerertrag im Jahre 18gi. Der Kornerertrag wurde 1878 berechnet

auf 46,500,000 Ctr., betrug also gegen 29 Ctr. pro Hektar. Im Jahre

1877/78 wurden 7,357,840 hl Gerste importiert und 3,478,450 hl ex-

portiert; 1884/85 betrug die Mehreinfuhr sogar 1o Mill. Ctr.

Von der Gerste werden verwandt: a) die Samenkorner zur Be-
reitung von Gerstenstirke, von Malz zur Bier- und Spiritus- (Brannt-
wein-) Erzeugung. Es entwickelt sich aus dem Kleber der Gerste

bei der Malzbereitung bekanntlich die beste Diastase, jene bei der

Umwandlung von Sta in Zucker so wirksame stickstoffhaltige

Substanz. Schon die alten Aegypter, Griechen, Gallier und (nach
Tacitus) die alten Germanen verwandten die Gerste zur Herstellung
oeisticer Getranke. Aus dem zuckerreichen Gerstenmalz bereitet
man Malzzucker, Malzbonbons und Malzextrakt, alle sehr geschitzt
als Mitte

. 5. W. N

| eegen Husten, Katarrhe, Heiserkeit, Kinderskrophulose

lalzkeime dienen als Viehfutter und Dunger. Aus Gersten-
s

mehl bereiten speciell die Bewohner gewisser Alpenlinder und der

nordlichsten Gegenden Norwege

Schottlands u. s. w. ein grobes,
ST i Aty Lo St
aber gesundes, nahrhaftes Brot. In manchen Gegenden Deutsch-
lands wird dagegen aus Gerstenmehl eine Art Milch-Polenta her
gestellt und Klosse von Gerstenmehl denen aus Roggenmehl Giter
vorgezogen. Gerstenfuttermehl und -kleie sind geschitzt zur Vieh-

tutterung und -mastm

Gerstenkorner, enthilst, geben Gritze und
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diese, sehr fein, Gries; abgerundet verwendet man sie als Graupen, d
wovon die feinsten Perlgraupen heissen. Aus abgekochten Gersten si
kornern und -graupen werden Trinke oder Schleime hergestelit. I
Besonders in neuester Zeit aber ist der Verbrauch von' Gerstenkor- ()
nern zur fabrikmissigen Herstellung von Kaffeesurrogaten (nament- Vi
lich  der: bekannten Kneipp-, Kathreiner-. Frank u. s. wo Malz- 8]
kaffees) ein sehr ausgedehnter geworden: Gerstenkérner bilden fer- A
ner ein vorziigliches Gefliigel- und Viehmastfutter. Zuweilen dienen n
sie auch wegen ihrer meist ziemlich gleich sich bleibenden Grésse G
und Schwere als Gewichte und ist ein Gerstenkorn etwa gleich einem b]
Gran. b) Die griinen Halme; meist in Gemengsaat  mit Hafer, al
Wicken u. dergl, geben ein ausgezeichnetes Viehfutter. c¢) Das u
Halmstroh wird benutzt gleich anderem Getreidestroh und d) die te
Gerstenspreu als sehr geringwertiges Vichfutter. Dagegen ist sie 8
besser als moos- und unkrautvertreibende Wiesen- und Gartenbeet- z1
Winterstreu zu verwenden. R
Die Ertrige der Gerste steigen auf den reichen Zuckerriiben b
boden Mitteldeutschlands bis go hi pro Hektar und mehr, das sind : (6
bei einem Gewichte des Hektoliters Gerstenkérner von 58—65 ke 5
(selten bis 72 kg) 3250 ke pro Hektar oder etwa. .16 Ctr VOm preuss. I
Morgen. In anderen Gegenden  Deutschlands werden 22 bis 25 hl el
betragende Durchschnittsertrige erzielt. Nach Rimpan  soll bei h;
hoheren als 15 Ctr. pro Morgen betragenden Ertrigen die Qualitit ds
leiden, welcher Ansicht Blomeyer nicht ist. Auf 1 Ctr. Kérner 5¢
rechnet man 1,5 Ctr. Stroh-. beziiglich Spreu-Ertrag oder pro 1 hl W
Kérner 1,52 Ctr. Stroh. I
d) Hafer (Avena sativa). Als junge Pflanze nach dem Kei- (
men streckt der Hafer in der Regel einen kraftigen, breiten Blatt- w
spross, der langer und dunkler gefirbt als der der Gerste und gleich- u
massig: lanzettlich zugespitzt ist, nach oben. Der ausgewachsene P
Halm wird 1—1,50 m lang, auf seiner Spitze entwickelt sich ein b
Rispen-Bliiten-, resp. -Fruchtstand. An diesem sind ‘die unteren = ti
bis 4, selten mehr Bliten-, beziiglich Frucht-Sonderstinde aufweisen- cl

g e e v v e R
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den: Aehrchen lang gestielt, fast wagerecht um. die Spindel herum-
sitzend, wihrend die oberen bis nach dem Gipfeldhrchen mehr und
mehr eingezagen sind oder alle Aehrchen, die unteren linger, die
oberen kiirzer gestielt, neigen sich vorwiegend nur nach einer Seite
von der Spindel ab: Die Bliitezeit fallt auf Juniund Juli. Die Deck-
spelzen oder Klappen sind beim gewdhnlichen: Hafer linger als die
Aehrchen: von den Blittenspelzen sind bisweilen alle, bisweilen. auch
nur die unteren oder nur die oberen begrannt und zwar -ist diese
Granne meist stark geknickt, am Grunde gedreht: Rispe und Fahne
bleibén bis zur Samen-Vollreife aufrecht, die einzelnen Aehrchen
abwirts geneigt. Das Samenkorn der bespelzten Sortem ist dicht
und fest von der glatten und straffen Spelze umschlossen, mit letz-
terer aber nur an der Basis verwachsen, daher reif aus ihr leicht
sich losend. Das entspelzte Haferkorn ist an der ganzen Furche und
zumeist an der Spitze dicht und fein behaart. Beim gemeinen oder
Rispenhafer kommen Varietiten vor mit langen, grannenlosen (un-
begrannter Hafer), sowie mit weisslich (weisser H.), briunlich
(Eichelhafer), braunschwarz (schwarzer oder Berg-H.) gefdarbten
Spelzen, mit 3 Samenkornern in jedemr Aehrchen (dreikérniger H.).

Fiir Deutschlands EKulturverhaltnisse sind am wertveollsten: der

tionen charakterisierte gemeine oder Rispen-

eben in seinen Va
hafer (Avena vulgaris) mit den bekanntesten Sorten Beseler's An-
derbecker, Probsteier; Oder- und Warthebruch-, Kartoffel-, Dani-
scher, Shiriff's, Hopétown, belgischer, australischer, schwedischer,
weisser kanadischer; Gold-, Triumphhafer u. s. w. und der Fah-
nen- (orientalische, tiirkische, dgyptische oder ungarische) Hafer
(Avena orientalis), welcher aus der Levante bei uns eingcfiihrt
wurde, mit seinen bekanntesten Sorten Gold-, ungarischer, Prairie-
und tatarischer Fahnenhafer. Der gestreifte (Sand-, Rauh- oder
Purr-) Hafer (A. strigosa) wird besonders auf den trockenen Sand-
béden Norddeutschlands und in den: schottischen Hochlanden kul-
tiviert und die spelzenlosen oder Nackthaferarten A. nuda und A.

chinensis sind fir unsere Anbauverhiltnisse recht bedeutungslos:
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Unser Kulturhafer war den alten Aegyptern und Kulturvélkern
Asiens wahrscheinlich unbekannt. Auch ist es zweifelhaft, ob das,
was die alten Griechen Boduoc nannten, wirklich Hafer und nicht
vielmehr ein Griserunkraut war und ob die alten Romer vor ihrem
Bekanntwerden mit den alten Germanen den von ihnen schon als
avena bezeichneten Hafer gekannt und kultiviert haben, Nach

Plinius lernten die romischen Krieger erst durch die alten Deutschen

den Hafer kennen und verspotteten sie die letzteren vielfach wegen
thres Haferbreies. Plinius und Columella sprechen ferner von einem
Haferanbau der alten Rémer zur Gewinnung von Griinfutter. Nach
Galenus soll in Mysien in der Nihe von Pergamum durch gallische
Kolonisten Hafer als Pferdefutter kultiviert worden sein. Die alten
Germanen benutzten jedenfalls den Hafer, so lange man sie in der
Geschichte kennt, als Haupt-Brotfrucht. Deshalb wird man auch
die Uranfinge des Haferanbaues auf die alten Germanen oder doch
auf diejenigen Volker zuriickfithren konnen., welche vor jenen die
Lander im Norden der Alpen und der Donau in Besitz hatten. Man

Il1s (ausser den Berichten alter Schriftsteller) hierauf

hat, wasgleichfalls

hinweist, in den Ueberresten von aus dem Bronzezeitalter stammen-
den schweizer See-Pfahlbauten Haferkorner gefunden, ebenso, wie

in mehreren, aus den ersten Jahrhunderten christlicher Zeitrechnung

herrithrenden Grabstitten in Deutschland. Auf das alte Vorkommen ‘
des hier geschilderten Getreides deuten schliesslich noch hin die :
relativ. grosse Zahl alter europiischer Bezeichnungen fiir Hafer,
sowie die Thatsache, dass unter allen Getreidearten der Hafer am
leichtesten verwildert.
Zu gegenwartiger Zeit dehnt der Haferanbau sich aus nament :
lich in Mittel- und Nordeuropa, und zwar in Schottland bis zu
58'/,°% in Norwegen bis 65° in Schweden bis 63'/,¢ und in Russ
land etwa bis zur Polargrenze des Roggens, In Deutschland wurden ]“
1878 mit Hafer bebaut 3,747,015 ha und von dieser Kulturboden- r:
fliche etwas iiber 100,800,000 Ctr. Kornerertrag erzielt. Demnach g
kommt der Hafer in Bezug auf Um fang seines Anbaues dem Roggen si
Z




- i3 LY RO 5 - s Tl W

Die deutschen Nutzpflanzen I, 1.

am nachsten und ibertrifft darin alle anderen landwi

tschaftlichen
Nutzgewdchse (so z. B. auch die Kartoffel um fast 1 Mill. Hek-

tare). Bis zum Jahre 1883 hatte die Haferkultur eine Ausdehnung

um 20,000 ha erfahren. Sie umfasste aber 4,154,683 ha mit 5279

In den

Tonnen, von 1 ha 1,27 Tonne Kornerertrag im Jahre 1.

Lyzy a2

kialteren Gebirgsgegenden Baierns, Wiirttembergs, Hessens, West-

ens, Sachsens u. s. w.*) wird mehr Hafer als Roggen

falens, Thiiring
kultiviert. Die vor Einrichtung des Eisenbahnverkehrs vielfach ge-
hegte Befiirchtung von einem starken Rickgange der Haferkultur
ist nicht nur grundlos gewesen, sondern das Gegenteil eingetreten,

woran hauptsichlich wohl die geringere Konkurrenzfihigl

Auslandes in der Haferproduktion und der standig stark gestiegene

Ei

genkonsum wvon Hafer infolge von immer grosser gewordenem

Gesamtviehbestande und dessen besserer Ei hrung in Deutschland
Schuld haben méagen.

Vom Hafer werden verwandt: a) die Samenkoérner als Vieh-
futter (speciell fiir Pferde, Masthammel. Mutterschafe, Schweine,

Mastgefliigelarten). Das Mehl der Haferkorner wird zur Brotberei-

tung nur noch von den Bewohnern der rauhesten Gebirgslander,

namentlich des nordlichsten Skandinaviens und Schottlands, fur

welche der Hafer demnach die H

uptbrot 1st, benutzt,

1 aus ihm nur als Nazahr

r.l['J}.;']{'i\._-

ngsmittel ganz elende, un-
gesunde, dem Schiffsbrot #hnelnde Kuchen sich herstellen
lassen. Haferkorn wird anderem Braumalz zugesetzt, in
Russland auch zu einer Art als Quas bezeichneten Biers,
sowie zur Spiritusbrennerei verwandt. Als  Griitze und
Gries (gleich den Gerstenkdrnern) durch Miihlen enthiilste und ge-

Nach Blomeyer, dessen Ausfihrungen Obiges

im 18,027 ha Acker- und Gartenland

o 1883
go8 ha mit Winter-

roggen, 2411 ha mit Kartoffeln, 4983 ha mit Klee und anderen Futter-

bebaut: 3607 ha mit Hafer, 2121 ha mit Sommerro

gewachsen, 2575 ha mit Weizen, Gerste, Hiilsenfr

sie lagen zum Teil auch brach: 1418 ha waren

Zirn, Nutzpflanzen, 2
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schrotene Haferkérner dienen haufig zur Bereitung von Suppen, so-

epen Erkrankungen der Verdauungs- und Atmungsorgane

WIC VYOIl ,_J‘ 8

vorzugsweise heilsamen Tranken, Schleim, Umschldgen, Klystieren,
Gureelwissern u. s. w. Aus Hafermehl mit Butter eder Fleisch

brithe bereiteter Haferbrei bildet noch wvielfach ein gern genossenes

Volksnahrungs- und dem Kaffee- oder Theegetrink aus gesundheit
lichen Gritnden vorgezogenes Starkungsmittel. Auch werden ein an

oenehm schmeckendes Gelée, wie eine Art Kakao aus Hafermehl
hergestellt, desgleichen aus mit Wasser abgekochter und durch Zu-
cker versiisster Hafergriitze die zur Kithlung Fieberkranker so wert-
volle Hafertisane. b) Griinhafer, hiaufig im Gemenge mit Klee oder
Gerste gesaet, giebt, gleich dem Taferstroh und der Haferspreu, ein
vortreffliches Viehfutter. Die sonstige Verwendung des Hafer-
strohes 1st dieselbe wie die anderen Getreidestrohes.

Die Ertrige des Hafers betragen etwa zo hl pro Hektar im

Durchschnitt, sind vereinzelt aber gestiegen auf mehr als 8o Citr.

che und schwankt das (Gewicht eines Hek

von der gleichen Bode
toliters Haferkorner zwischen 36 bis 56 ke, Auf 1 Ctr. Korner wer-

den ca. 1,8 Ctr. Stroh und Spreu geerntet.

Mais*) (Zea mais). Eine Getreidepflanze, sagt Blomeyer,
bei welcher alle Teile sich riesenhaft zu entwickeln vermdgen.
Die Wurzeln werden finger- bis daumenstark und sitzen deren nicht
selten noch iber dem Wurzelknoten am ersten Internodium an. Der
Halm wird bis 8 cm stark und 3 bis 6 m hoch. Ausserdem ist er
stets aufrecht, kahl, cylindrisch, von oben bis unten mit Mark ge-
filllt und zuweilen gestreift. Die lanzettlichen Blitter haben oft
neben bedeutender Breite eine Linge wvon mehreren Fuss aufzu-
weisen, die Kolben konnen bis 40 cm lang und 7 em dick werden

und die Samen grosser und dicker als die irgend einer anderen Gra-

#) Nach der Bezeichnung ,,Mahiz*, welche diese Pflanze urspriinglich
besonders in Mittelamerika fiihrte und die schon zu Dodonaeus Zeiten (1569

zu dem Worte ,Maiz* verkiirzt wurde. Nach Kérnicke und Werner, FHand-

buch des Getreidebaues, S. 359, Bonn 188¢%,
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minee. Die Blatter sind auf der Oberseite zerstreut, die Blattscheiden

fein behaart, beide kurz und weich, haarig bewimpert. Die weiblichen

Bliiten, zum Kolbenihrenstande vereini

, entwickeln sich an den vege-

tationskraftigsten Stellen der Pflanze, in deren mittleren und unteren

Blattachseln. Jedes Aehrchen produziert eine fruchtbare und eine un
vollkommene, geschlechtslose Bliite, demnach auch nur ein Samen-

korn. Jeder Kolben-Bliitenstand ist von mehreren Blatthiuten um-

hullt, aus denen im Juni und Juli, biischelweise gruppiert, speciell
nach der Kolbenspitze zu die iiberaus langen, haarformigen Griffel,
selten darunter auch einige minnliche Bliiten. zum Vorschein kom-
men. Dieses Austreten der Griffel, das Blithen. beginnt an der Kol-
benspitze und endet an der Kolbenbasis. Die auf der Halmspitze
stehenden mannlichen Bliiten sind in traubigen Rispen gruppiert.
Als Abnormitdt treten in diesem Rispenstand mannlicher Bliiten
auch zuweilen weibliche Bliiten auf. welche spater Samenkorner
entwickeln. Die auch als Karyopsen bezeichneten Maisfriichtchen
sind aussen glinzend perlweiss, gelb oder kastanienbraun, rosa, rot,
lila, blaulich an der Wolbung gefiarbt, auch zierlich gestreift, hart-
schalig, bald mehr platt, bald mehr kugelig geformt und in 8 und
mehr paarweise geniherten Reihen an dem spiter trocken und korkig
werdenden Kolben gruppiert. Zuweilen kommen bis 200 Samen-
frichte an einem Kolben zur Entwickelung. Man unterscheidet:
a) nach der Kolbenform kurz-, breit- und spitzkolbigen, b) nach der
Samenkornform breit- und kleinkornigen, Zahn- und Spitzkorn-,

Pferdezahn- u

Perlmais, ¢) nach der Samenkornfarbe Weiss-,
gelb-, rot-, orange-, violett-. braun-, schwarz-. gestreiftkbrnigen
und Bernsteinmais, 0) nach der Héhe der Pflanze Riesen- und
Zwergmais, ¢) nach ihrer Provenienz badischen, ungarischen, stei-
rischen, amerikanischen und f) nach der Reifezeit frith- und spat-
reifenden, September-Mais, Cinquantino u. s. w.

Als Heimatshezirke des Maises lassen sich, da weder in den alt-
agyptischen Baudenkmiilern Maissamen, resp. Maispflanzen- oder

-samen-Abbildungen, noch in den Werken der alten Chinesen, Inder,
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[sraeliten, Griechen, Romer u. s. w. Angaben tber Maisanbau au f-
gefunden wurden, die Amerika entdeckenden und erobernden Euro-
pier aber in den warmeren Landern der neuen Welt allenthalben
Maiskultur antrafen, die letzteren wohl mit grésstem Rechitc be-

zeichnen. Solches auch noch deshalb, weil in den altesten ameri-

Lkanischen Volksdenkmilern, in den Grabern der Mounds in Nord-
amerika und in denen der Inkas in Peru Maissamen gefunden wor-
den sind und weil nicht lange nach der Entdeckung Amerikas die
Maiskultur in Europa erst bekannt und ausgebreitet wurde, brachten

kehren-

doch die von ihren amerikanischen Entdeckungsreisen hein

den Spanier den Mais zuerst nach Luropa und beschrieb Oviedo
denselben zum ersten Male. In Europa wurde der Mais zunachst in
Girten kultiviert, spater auch feldmassig im grossen, und zwar s01-

von 1560 an in Italien. Noch vor

ches von 1520 ab in Spanie .
Ablauf des 16. Jahrhunderts fand der Maisbau weitere Ausbreitung
auch in Siiddeutschland, sowie im Auslande, besonders an den .

Mittelmeerkiisten, im Orient, d. h. in Nord- und Centralafrika, .

ferner in der asiatischen Tiirkei, in Indien, ( a, Australien u. s. w. .

Nach Leonhard Fuchs erhielt Deutschland den Mais aus (Griechen

land und der asiatischen Tiirkei gegen 1545, spater besonders noch c
aus Italien. Die deutschen Bezeichnungen ,tlirkischer Weizen'’, )
,Wilsch-* oder ,Welschkorn® diirften auf solche Einschleppung :
aus der Balkanhalbinsel oder aus Italien, iiberhaupt aus dem Aus .\

e hindeuten, denn als ,tiirkisch®, ,,welsch® oder ,walsch” be

lan
Fremdlindische. Z1

zeichnete man damals in Deutschland alles
Jetztzeit wird der Mais nicht nur in den Tropengegenden Amerikas, c
sondern auch in den Vereinigten Staaten bis 54° im Norden und 40° : o
im Siiden, von Canada bis Laplata und in Europa bis 52° kultiviert.

Seine Samenkorner reifen iiberall da, wo eine Sommertemperatur I

durchschnittlich wenigstens 18° aufweist, wo die empfindlicheren
Rebsorten noch eine Traubenreife ausnahmslos und der Buchweizen
alb [

als zweite Frucht noch Samenreife erlangen, in Deutschland

ala

nur in klimatisch bevorzugten Gegendet.
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Vom Mais werden verwandt: a) die Samenkdrner. Deren rela-

tiv kleberarmes, gewohnlich nicht viel mehr als 1 Jahr lang halt-

bares Mehl wird (und zwar meist, zur Erhdhung derer Schma

| %

haftigkeit, unter Zusatz von Roggen- oder Weizenmehl) zu selbs
dann noch recht sprodem, bald hart werdendem Brot, zu Kuchen (in
Amerika unter dem Namen ,Tortillas), zu Puddings (speciell in
England) und sonstigem Kiichengebick u. s. w. verwandt. Nichst
dem Reis ist der Mais wohl fiir die erésste Zahl lebender Menschen
die Brotfrucht. In Italien ist die Polenta (Welschkornbrei), in Ost-
frankreich sind die Gandes, in Siid- und Westfrankreich die Miliasse

1

aus Maismehl besonders beliebt, ihnlich. wie die als Hominy bezeich-

nete Maisgriitze hauptsichlich in Amerika. Die Maiskérner werden
ferner reif, wie unreif, halb, wie ganz gerostet oder im halbreifen
Kolben in Salzwasser gekocht, auch in Essig eingelegt, namentlich
in Amerika, Siideuropa, im Orient und sonstigen Auslandbezirken
gern genossen. Bei ihrem hohen Gehalt an feinem Stirkemehl haben
die Maiskorner grosse Bedeutung fiir die Fabrikation von Stirke.
wie Stirkezucker und fiir die Branntweinbrennerei. Auch die Siid-
amerikaner bereiten aus Maiskdrnern gewisse gegorene Getrinke,

so z. B. die Peruaner den Cohicha. Pferde. Rinder, Schafe, Schweine

und namentlich das Gefliigel erhalten durch Verabreichune oanzer
ol 5 5
oder geschroteter Maissamen ein vortreffliches, fettreiches Futter,

welches bei den vier letztgenannten Haustierarten vor allem einen

Mastzustand herbeifithren hilft. b) Die griinen Maispflanzen liefern

reichen Zuckersaft, der besonders in Mittelamerika syrupartig ein-
gekocht und als Mais- oder mexikanischer Zucker in den Handel
gebracht wird. Hauptsichlich in Mexiko bereitet man auch aus den
zerquetschten Maisstengeln eine Art Pulque de Mahio genannten
Branntwein. Ueberall, auch ganz besonders in Mittel- und Nord-
deutschland, wird der Griinmais sehr geschatzt als vortreffliches
ferner noch als Flecht-, Deck- und
Dungematerialwie¢) das Maisstroh

Viehfutter. Im Auslande findet er

(welches letztere, gleich denKol-

benhiillblattscheiden, zur Hut- und Mattenflechterei, zur Seilbin-
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derei, als Fiillmaterial fiir Sacke, Kissen, Matratzen u. s. w. speciell

in Amerika vielfache Benutzung erfihrt) Verwendung. Auch zu
Papier, namentlich zu Cigarettenpapier, lasst sich das sehr faser

ich ;'_:'il'llll dasselbe

reiche Maisstroh bestens verarbeiten. Schlies

rigen und Riesen

noch ein eutes Brennmaterial ab. Die buntbla

ucke und beliebte Einzel- wie

mais- Varietiten sind im Garten sc

Gruppen-Blattgewacl
Wa

Hektar vom grosskornigen Mais erntet, erzielt man 1n Deutschland

subtropischen Regionen 70 bis 100 hl pro

end man in den

1% T . e s | oot dae . ichit
etwa nur den dritten Teil dieses Ertrags und betriagt das Gewicht
eines Hektoliters Maiskorner 7o bis 8o kg.

rechnet man die:

i) Zu den Hirsegrisern (Panice:
a) gemeine, echte, Fennich-oder Rispenhirse (Pa
micum miliaceum), b) Blut- oder Mannahirse (P. sanguinale s. Di

gitaria saneuinalis) und ¢) Borsten- oder Kolbenhirse (Setaria) mit

-:|_|'_'j! 1\, ;[]'1'|, i.;;'l:;'j]: ]'i_;:_];-._-i‘,j:--|,‘|]f_' | !-1;|1|i:-:'|i,tf-\'-[':-_":' i'-."':'.]i:';.1 ) T'-'_ ‘-iill?-‘i':-: ( !L:i.lli--

3 14 1 + 2] i a4 R A g e e Sy
italicum) wund deutsche (deutscher Fennich) 5.

beim Mais, bes

Keimung treibt, dhalich,

nica. Nach

cum miliaceum ein kraftiger, sat cher Halmspross aus dem Boden,

hilt sich einige Zeit itber, dabei sich kraftigend und bestockend, dicht

an diesem, entwickelt allmdhlich aber einen ? Durch-

/, bis T m (3
schnitt 60 bis 70 e¢m) hoch werdenden, schilfartigen, unten etwas
knotigen, von Blattscheiden eingehiillten und dstigen Halm. Die
breitlanzettformigen Blatter und die Blattscheiden — letztere hiufig

erseits —, zuweilen auch noch die Stengel und Spindeln sind

nur 1
mit derben Hérchen besetzt. Jedes Bliiten- resp. Fruchtdhrchen hat

drei Bliite

spelzen, von welchen die beiden oberen eine Zwitterbliite

umschliessen, die dritte (selten noch eine vierte) untere Bluten-
spelze aber eine verkiimmerte geschlechtslose (ausnahmsweise eine
mannliche) Bliite reprisentiert. Die Aehrchen sind zu einer ats-
gebreiteten, schlaff iiberhiingenden Rispe gruppiert, weil sie lingere
Stiele besitzen, bei der Varietit Panicum miliaceum effusum, da-

gegen mehr zu einem Kolben-Rispenstand, weil mehr kurz gestielt,

AT - R, T Y ssnse i % o —
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geeint bei der anderen Spielart P. m. contractum. Da in jedem Hirse-
ahrchen nur eine Zwitterbliite sich entwickelt, so gelangt in dem-
selben auch nur ein Samenkorn zur Aushildung und Reife. Dasselbe

11
o |

ist ei- oder mehr kugelrund, weisslich, gelb, braun oder schwarz

g
u. s. w. gefdrbt, gewchnlich glinzend, hart- und dick- oder auch
dunnschalig. Die das Hirsekorn umbhiillenden Spelzen sind grannen
und borstenlos, sowie mannigfaltig gefarbt. In Deutschland werden
die Hirsesorten mit grauen und gelben, im Auslande auch die mit
dunkler gefirbten Samen zum Anbau bevorzugt. Setaria ist von
Panicum im allgemeinen nur durch die borstenférmigen Hiillen an
der Basis der Aehrchenstielchen unterschieden. Der Halm erreicht
gleich dem von Panicum eine Hohe von 1 m. Die Deckspelzen der
Zwitterbliite sind glatt und so lang als die der geschlechtslosen
Blitte. Aufwiirts gerichtete Zihnchen machen die Hiillborsten rauh
und sind dieselben bei Setaria germanica nur wenig linger als die
Aehrchen. Die Rispenihre ist doppelt zusammengesetzt, kolbig,
meist lang und dicht borstenhaarig, sowie etwas nickend bei S.italica.
kitrzer und aufrecht stehend bei S. germanica.

Die Hirse gehort zu den iltesten Kulturpflanzen, deren Samen
korner Hehn in den Ueberresten von aus der Steinzeit herriithren
den schweizer Pfahlbauten gefunden hat und die von den chinesischen
Kaisern schon etwa 27 Jahrhunderte vor Christi Geburt unter den

fiinf verschiedenen Kulturgewichssamen ausgesiet wurden. Im

Sanskrit, im Aegyptischen und Arabischen sind Bezeichnungen fiir
Hirse bekannt. Nach Strabo und Polybius wurde auch in Europa
bereits zu alter Zeit vom Schwarzen Meere bis zum Biscayischen
Meerbusen, zwischen Pyrenien und Garonne, sowie in Aquitanien
von Iberern und Kelten fast nichts als Hirse angebaut und sollen
diese Lander nie Not zu leiden gehabt haben, weil Missernten bei
Hirse nicht vorkdmen. Plinius nennt die aus Ostindien eingefiihrte
Hirse die ertragreichste aller Kornerfriichte. Auch bei den alten
Griechen war die xéyyooc genannte Hirse lange Zeit hindurch die

wichtigste Niahrpflanze, speciell bei den Lacedimoniern. Fine von
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schickte Gesandtschaft soll auf ihrer ganzen

Byzanz aus an Attila
1 1

Reise nur von Hirse sich genahrt haben. Wihrend demnach diese

Pflanze im Altertume die wichtigste Brotfrucht abeab, rangiert sie
& 5 5

jetztindieser Beziehung erstanvis

[hr Anbau ni

lomeyer) noch in der Mitte des 19. Jahrhunderts z. B. in

ter Stelle, noch hinter dem Weizen.

imt in Deutschland stindig an Umfang ab. Wahrend
o5
(nach 1

Schlesien sehr aus Sandboden-

dehnte grossen Giitern gehd

it Hirse bebaut wurden und dieselbe, welche man deshalb

auich den ,,Weizen des Sandbodens nannte, in eben erv er Pro-

ferner in Posen, Brandenburg, Pommern u. s. w. auf dem
b

Markte anniahernd Weizenpreis zu bringen pflegte, wurde sie seit
dem von Feld und Markt durch wertvollere, lohnendere Brot- und

Futtergewichse iiberall mehr und mehr verdringt.

Die Hauptverwendt Hirse, und zwar der Samenkorner,

erstreckt sich auf Bereitung von Griitze, von Brei, von Suppen

w. In Italien, insel, in Arabien wird aus

neckendes Brot bereitet und

werden aus Hirsekornmehl auch Kuchen,

mstige Mehlspeisen bereitet. Ferner finden Hirsekdr-
ner zur Spiritusbrennerei, bei den Walachen zur Herstellung eines

ks Verwendung. Sie geben

alkoholigen, Braha genannten Getr3

weiter ein ganz ausgezeichnetes Gefliigel-Aufzuchts- und Mast-, so-

wie Kifigvogel-Futter ab. Die griinen Hirsepfl:

tutter Verwertung und werden auch zwei sonst

kannte Setaria-Arten, die griine und die gelbhaarige Borstenhirse
S. viridis und S. glauca, von Schafen auf den Stoppelfeldern be-

gierig geiressen.

Die Kornerertrige der Hirse d

fierieren zwischen 16 bis 25 hl

pro Hektar, das Hektoliter;

ewicht zwischen 65 bis 75 kg. Auf den

Hektoliter Korner rechnet man 3 Ctr. Strohertrag.

B T =L L =5 1 - 4
B. Hiilsenfriichte oder Leguminosen, Klasse

Dicotyledoneae oder Zweisamenlappenkeimer. Ordnung der Legu-
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minosae oder Hiilsenfruchtgewichse. Letztere entwickeln Zwitter-
bliitten mit fiinfblattrigen Kelchen und Blumenkronen, 10 und mehr
Staubgefissen, je einem oberstindigen, einblattrigen Pistill mit
Samenknospe an der Bauchnaht, ferner Hiilsenfriichte, welche, reif,
meist an Bauch-, wie Riickennaht zweiklappig aufspringen und keine
Mitten- oder Zwischenscheidewand haben, an deren beiden Seiten-
flichen oben die Samen reihenweise angewachsen sich zeigen, wie
die Schotenfriichte. Die Blatter sind wechselstindig, meist zu-

sammengesetzt. Familie der Papilionaceae ot

er Schmetterlings-
bliiter. Deren Blumenkronen sind schmetterlingsformig, mit 10 Staub-
oefassen, szahnigen und zlippigen Kelchen und traubenartig oder

rweise gruppiert, wie auch einzeln stehend. Die Hiilsenfriichte

sind n

shrsamig, seltener einsamige Niisschen. Als Baume, Striaucher

und Krauter, die zum Teil kriechen, ranken oder klettern, welche

tief wurzeln und Stickstoff sammeln, ferner meist wechselstandige,

- sich ent-

bald einfach zusammengesetzte, bald gefiederte, oft

wickelnde Blatter mit Nebenblattern und ofter Ranken haben, sind

die Papilionaceen in mehr als 3000 Arten iiber die ganze Erde, und
zwar mehr im heissen und gemassigten Klima als in der kalten Zone
verbreitet. Als Nahr-, Arznei- und technisch verwendungswertvolle
Pf

anzen sind sie vielen Kulturvélkern von allergrosstem Nutzen:

es giebt unter ihnen aber auch zahlreiche, ihrer Bliitenschénheit
wegen schr geschitzte Gartenzierpflanzen. Ueber ihre grosse volks-
wirtschaftliche Bedeutung als getreideartige Nahrgewiachse wurde
oben schon einiges angegeben. Dieselbe beruht wesentlich auf dem
Stickstoffreichtum ihrer kugel- oder eirunden, schiefovalen, bohnen-
oder nierenférmigen Samen.

Hauptsédchlich kommen als Hiilsenfruchtgetreide in Betracht ge-
wisse Arten der dem Geschlechte der Vicieae oder Wickengewichse
angehorenden Gattungen Vicia Wicke, Pisum Erbse, Lens Linse
und Lathyrus Platterbse, sowie der dem Geschlechte der Phaseoleae
oder Bohnengewichse unterstellten Gattungen Phaseolus Bohne,

( Vits-, Schmink-, griine Bohne), Lupinus Wolfshohne, Lupine.
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Von Pisum werden als Nahrpflanzen kultiviert die beiden Arten

eine Garten- (Saat-, Scheten-

Pisum sativum, gem
Brech-, Brockel- oder Gemiise-)Erbse und P. arvense, die

Acker- (Feld-, graue oder Stock-) Erbse mit den Varie-
titen, resp. Kulturformen: Zucker-, Sichel-, Mark-, Biischel-, beziigl.
Zucker- und Schal-, Pahl-, Kneifel-, Kern-, Ausmache- oder Laufer-

. & w. Als

erbse, Krup- oder Zwerg-, Stiefel- oder Reisererbse
Sorten werden von beiden Erbsenarten zum Anbau bevorzugt die
preussische graue, die Sand-Erbse oder Peluschke, der gemeine
Kickerling, die gemeine gelbe, die frithe gritne Feld-, die Viktoria-,

die Bismarck-, Riesen-Schnabel-, frithe, griinbleibende und andere

Zucker-. die Buchsbaum-, Riesen-Schnabel- und die weiteren Pah
sowie Markerbsensorten Kentish Invicta, Wilhelm 1., Daniel O

v. Cassel, Laxton’s Prolific, Wunder

Rourke, Early Wonder, Ru
v. Amerika, William Hurst, Abundance, Telephone u. s. w. Von
Vicia befinden sich vorzugsweise als Samen-Nihrgewichse in Kul

tur die Arten: Vicia faba L'.' Faba (Acker-, gTr0S8s5 ¢

T 8] £ L A o o YL Y o
Sdau-, Futt-oder burt- |

Futterwicke, von Lens: die einzige Species dieser Gattung L.
. - y 2o R - B 1 'l e v iy ol -1
esculenta Linse (Ervum lens) mit den Kulturvarietaten: kleine
gemeine, grosse, gelbe, Garten-, Heller- oder Pfennig-, rote fran-
zisische, schwarze, Sommer-, Winterlinse u. s. w., von Lathyrus:
L. sativus, die Gemiise-Platterbse, von Phaseolus: Ph. vul-
F

ie Stangen- und Ph. nanus, die Busch- oder Krup-

garis, g
boh ne mit den bekanntesten Sorten: Schlachtschwert-, Flageolet

Zucker-, Brech-, Prinzess-, Krup-, weisse Nieren-, Speck-, Krumm:-
schnabelbohne u. s. w., ferner Ph. multiflorus, die vielblumige, tir-
kische, arabische oder Feuerbohne mit brennendrot, weiss und bunt

blithenden Varietiaten, ebenso geschiitzt als Gemiise- wie als Garten-

zierpflanze ; stammt aus Siidamerika; endlich von Lupinus: L. albus,
weisse, L. luteus, gelbe Lupine u. s. w.
Nicht nur die Samen der Hiilsenfruchtgewachse sind, wie wie-

derholt hervargehoben wurde, sehr stickstolfreich, sondern ebenso

ol e N N I F b -
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atich deren uibrige Pflanzenteile. Wihrend z. B. Wiesenheu enthilt
an Proteinstoffen wund zwar vorziigliches ca. 13,5, sehr gutes
ca. Il,7, mittelwertiges ca. 9,7, geringwerfiges ea. 9,2, sehr
geringwertiges ca. 7,5 %, ferner Stroh (inkl. Spren) einen Eiweiss-
gehalt aufweist bei Mais und Gerste von ca. 3, bei Hafer wvon

besitzt

ca. 4, bei Roggen von ca. 3,6, bei Weizen von ca. 4,5¢
Stroh von Hiilsenfriichten (inkl. Hilsen), und zwar von Erbsen
ca. 10,3, von Bohnen ca. 10,5 und von Linsen ca. 14,4%. A. Blo-

mever erwahnt (auf S. 321 des 1. Bandes seines vortrefflichen Wer-

kes , Kultur der landwirtschaftlichen Nitzpflanzen®, Leipzig 1889,
C. F. Winter), dass nach den Aufnahmen statistischer Aemter im

gesamten Deutschen Reicke 1883 mit Hiilsenfriichten bebaut sich

% des eanzen land-

zeigten ca. 1,435,000 ha Bodenflache, also nur 5,6

wirtschaftlich nutzbaren Ar« wihrend die Getreideanbauflache

cd. 14,200,000 ha betrug. Es steht demnach der Anbau von genann-
ten drei Hiilsenfruchtpflanzen, trotzdem ithm von Jahr zu Jahr sei-
tens der deutschen Landwirte immer grossere Aufmerksamkeit ge-
schenkt wurde, dem der Getreidehalmfriichte noch sehr weit nach
und findet eigentlich in Siid-Europa seine weiteste Ausdehnung,
wahrend in Deutschland so viel zur Erbsen-, Bohnen- oder Linsen-

kultur vortrefflich geeigneter Boden weit weniger wertvollen Nutz-

gewichsen leider ei

und griinen Bohnen wohl iberall in Deutschland und solches mit

igeraumt ist. Im Hausgarten dagegen ist Erbsen

vollstem Rechte — ein Ehrenplatz angewiesen.

Die hochinteressante kulturhistorische Vergangenheit -genann-
ter drei Hiilsenfruchtgewichse, bis zur geschichtlich dunkelsten Zeit-
periode zuriick, unzweifelhait festgestellt zu haben, ist das grosse
Verdienst De Candolle’s und anderer Forscher, iiber deren Unter-
suchungsresultate folgendes ungefihr berichtet werden kann:

3) Dier remeine Gatten=;  Sazat-, Schoten-
Brech-, Brockel- oder Gemiiseerbse (Pisum sativum)
besitzt, ebenso, wie ihre, von wvielen als Ur-Stammform betrachtete

Varietit, die Acker- oder Stockerhse (P. arvense) gegen-
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wartig keine wildeStammform. Wohl aber beweisen die in denPfahl-
bauten schweizer Seen aufgefundenen und von Oswald Heer als der
Stein- und Bronzeperiode angehérig bezeichneten, gewohnlichen
Ackererbsen dhnlich sein sollenden Erbsenkorner, dass eine Urform
unserer Gartenerbse thatsichlich existiert haben muss. Die in den
Pfahlbauteniiberresten aufgefundenen Erbsen sind véllig rund und
sehr klein, in diesen Merkmalen also sowohl von Garten- wie Acker-
erbse leicht zu unterscheiden und bestreiten verschiedene Forscher,

vornehmlich De Candolle, die

Angabe Heer’s, dass, wenn die be-
wussten Erbsen als aus der Steinzeit urspriinglich bezeichnet werden
konnten, die Zeit ihres Anbaues eine frithere gewesen sein miisse
als die Zeitperiode es war, wihrend welcher die arischen Volker-
schaften in Europa einwanderten. Genannter Forscher De Candolle
weist nach, dass die alten Aegypter und Israeliten Erbsen nicht an-
gebaut haben, dass man dagegen in Nord-Indien seit uralter Zeit
ihren Anbau bereits betrieben haben diirfte. Nach China ist die
Erbse hochstwahrscheinlich von West-Asien aus eingefithrt worden,

T

snanntem Lande unter der Bezeichnung ,,mohamme-

da sie in ers

lerts veroffentlichten

danische Erbse” in dem Ende des 16. Jahrl
Werke ,,Pentsao” figurierte. Griechen und Romer bauten schon in

1ander

den altesten Zeiten Saaterbsen und besassen nur je einen ei
sehr dhnelnden Namen fiir diese Nutzpflanze ,,Pisos” und ,,Pisum®,
wihrend in den alten arischen Sprachstammen weit mehr Bezeich-
nungen fiir selbige existierten. Nach allen diesem vermag man der
Ansicht De Candolle’s wohl beizustimmen, dass die Arier die Erbsen

nach Europa gebracht haben und dass die letzteren vielleicht in

West-Asien, vom Siiden des Kaukasus bis nach Persien hin vorge
kommen sind, vielleicht aber auch schon vor Einwanderung der Ost-
arier in Nord-Indien sich vorgefunden haben.

Gegenwartig ist die Erbse in Mittel- und Nordeuropa zwar viel-
fach verbreitet, ihre feldmissige Grosskultur beansprucht in Deutsch-
land aber noch immer kaum eine halbe Million Hektare Boden-
fliche und umfasste z. B. 1878 ca. 471,275 ha Ackerland.

4
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Als Brei oder Mus, als Suppe, griines Gemiise, sowie als Vieh-
und Gefliigel-Kraft- und Mastfutter finden die Erbsen allgemeine
Verwendung.

Die Benutzung griiner Erbsen als Gemiise ist erst seit neuerer
Zeit bekannt geworden; obschon bereits im 16. Jahrhundert in den
Klostern Deutschlands und Frankreichs Erbsen und Stockfisch ein
sehr beliebtes Gericht bildeten, so dauerte es doch noch sehr lange,

Erbsen-

his man auch in weiteren Kreisen Geschmack an griinen
gemiise fand, und dem Anbau der Erbsen in Deutschland grossere
Aufmerksamkeit geschenkt wurde. Noch im Jahre 1660 wurden
Erbsen von auswirts, meist von Holland bezogen. Auch in Frank-

ts die Verwendung griner Erb-

=

reich war Ende des 17. Jah

rhund

sen fiir die Tafel eine dusserst seltene und wurde erst von dem Tage

an eine allgemeinere, an welchem die Marquise von Pompadour

durch den Polizeileutnant von Paris alle jungen Erbsen hatte auf
kaufen lassen, um mit diesen Konig Ludwig XV. zu bewirten.
Die Ertrige der Ackererbsen betragen ca. 30 hl Korner und
60—8o Ctr. Stroh pro Hektar. 1878 brachten die 471,275 ha Erbsen-
land 10,243,538 Ctr. Korner. Die Ertrage der Gartenerbse steigen

von 50—80 hl samengefiillter Hiilsen oder von 30—50 hl Samen und

s0—80 Ctr. Stroh vom Hektar; 40 Ctr. Fruchthiilsen werden auch

als guter Morgen-Ertrag genannt.

b) Die Pferde-, Sau-, Acker-, Buff- oder grosse
Bohne (Vicia faba) ist zweifelsohne eines der iltesten Kultur-
gewichse, das bereits zu vorgeschichtlicher Zeit angebaut wurde
(denn Heer fand eine kleinsamige Pferdebohnenart unter den
Ueberresten aus dem Bronzezeitalter in der Schweiz und Italien,
desgleichen De Martillet in gleichaltrigen Pfahlbauten des Sees von
Bourget) und zu geschichtlich bekannter frithester Zeitperiode schon
in seinem Samenmehl Material zur Bereitung von Brot, Kuchen,
Brei u. s. w. lieferte. Hochstwahrscheinlich war die Pferdebohne
den westlichen Ariern bereits bekannt und wurde durch diese nach

Furopa gebracht. Mit Sicherheit hat ein Russe, Lerche, die Pierde




bohne im Siiden des i\-'i.‘-z"i.‘ﬂ'iil.'!! Meeres als wildwachsende Pflanze
aufgefunden. Daher mag wohl Vicia faba in der Nachbarschaft
des Kaspischen Meeres und, wie De Candolle vermutet, zu gleicher
?.-:_‘Zilil'l]Jl(“*]"ilf:L'.:L‘-_-._'Vl_\I-l']-i{:,lIII'H]H"‘.'.‘.]_:::']:’I_"_E'!|:'g';l'!!i}e'-:!I';':"-."."."u,'ii_\'\.('ii], [m alten

vahnt, und wurde

Testament findet man die Pferdebohne zweimal e:
sie sicher, wie iIn Europa, so auch in Arabien und besonders in
Aegypten schon zu vorgeschichtlicher Zeit angebaut. Den Grund,

dass in letztgenanntem Lande bis jetzt noch keine Samen oder Ab-

bildungen der Vicia faba sich entdecken liessen, will man, nach

Herodot’s Angaben, in dem Umstande erklirt funden haben, dass

die Pferdebohne nach den Lehren der agyptischen Priester fiir un-

rein gehalten, daher nicht kultiviert wurde, sich aber auf dem iiber-
all kultivierten Boden dennoch in Masse vorfand und von Armeren.
deshalb vorurteilsfreieren Leuten auch gegessen zu werden pflegte.
Den meisten alten Kulturvilkern galten die Pferdebohnen als Sinn-

bilder des Todes und betrachteten z. B. Aegypter und Inder, Grie-

wurden

chen und Romer die Bohnen als dem Tode gehorig, ¢
bei Trauerfeiern um verstorbene Verwandte besonders Bohnen unter
anderen Leichengerichten verzehrt, sah man doch auch in den

schwarzen Flecken auf den Fliigeln der Blumenkronen der dama-

-auerbuchstaben. Die schwarzen

ligen Pferdebohnengewichse

Blumenkronenflecken veranlassten vielleicht auch die abergliubische

Meinung, dass die Seelen Verstorbener in Bohnen iibergi

ngen. Im
alten Griechenland fithrte die Pferdebohne den Namen . Knamos

von {-]I'il_'[_'lnl_‘”i:L]]I]” Zur L-”"-L'i'-"t‘ht'i“iH!i,Lf von dem _“4;111“-'1 i'-ll?]g_'-: Zanz

anderen Gewichses, der bekannten, urspriinglich ausser in Indien
auch in Aegypten verbreitet und heilig gewesenenLotoshlumeN elumni-
bium. Unter allen Hilsenfriichten ist nur der Pferdebohne eine
Rolle in der Gotterlehre der Alten zu spielen vergonnt gewesen, was
seine Ursache nicht allein in der Bedeutung, welche Bohnensamen
schon zu damaliger Zeit fiir die menschliche Ernihrungsweise be-
sassen, sondern auch in der eigentiimlichen Firbung der Puffbohnen-

bliiten gehabt haben mag. Homer’s Iliade erwihnt die Pferdebohne
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| schon als angebaute PHanze und Virchow fand ihre Samen beir den i
BT in Troja gemachten Ausgrabungen, Theophrast, Dioskorides und
her Plinius wie andere Kulturgeschichtsschreiber sprechen jedoch nicht i
22 davon, dass die Faba vulgaris in Griechenland oder Italien urspring |
s lich einheimisch gewes :i. Nur war sie seit alter Zeit bekannt,
A wurde im alten Rom der Gottin Karna als Opferfrucht dargebracht. :
e Die alten Attiker hatten eine besondere Gottheit, welche Bohnen- 5
10s gott oder Kyanites genannt wurde und die Wahl der Obrigkeit durch
e Bohnen auszufiihren hatte. Die alten romischen Sprichworter: in
me cudetur haec faba, d. h. ich werde es ausbaden miissen und: '.-I
o Faba nummus, d. h. sie haben fiir Goldstiicke gestimmt, beziehen
28 sich auf die althergebrachte Verwendung von Bohnen ber Abstim
£ mungen, bez. Verurteilungen. Die Fabier leiteten von Vicia Faba )
e wahrscheinlich ihren Geschlechtsnamen ab und sprechen ca. 500
= Jahre spiiter als Herodot auch Plutarch und Deodorus von Sicilien
e von einem Pferdebohnenanbau in Aegypten. Bei den Bohnenfesten
e (Calendae Fabariae), die im Juni gefeiert wurden, erhielten die
Gotter frische Bohnen geopfert. Singer assen Bohnen, um ihre '
len Stimme geschmeidig zu machen und hiessen deshalb Fabarii. Pytha-
i goras verbot aber seinen Schiilern, Bohnen zu essen, letzterer ver-
A meintlicher schidlicher Eigenschaften wegen. !
he Gegenwirtig erstreckt sich der Anbau von Vicia faba fiber alle
Im subtropischen Lander bis hinauf nach Dinemark, Skandinavien,
192 Sudschottland, Bei uns gedeiht sie besser im vom Seeklima mehr
1z oder minder beherrschten West-, Mittel- und Nord- als in Ost-
en deutschland.
- lhre Verwendung ist die gleiche, wie die der Erbse, ausserdem
e wird hier und da ihr Samenmehl dem Brotmehl zugesetzt,
ras [hre Ertrage betragen mehr als 40 hl Korner und 60 Ctr, Stroh
€en pro Hektar und das Gewicht von 1 hl Samen So— 90 kg. fl
)e- c) Die griine Bohne, Schmink-, tiirkische oder
- Vits- (Viets-) Bohne, Fisole (Phaseolus viilgaris) ist eine
ne kaum minder verbreitete und beliebte Hiilsenfrucht als die Erbse
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und besitzt bekanntlich von allen Hiulsenfruchtgewachsen die zahl-
reichsten, durch die mannigfaltigsten Formen und Farben, bez.
Buntfirbungen ihrer Bliiten und Samen deutlich sich unterscheiden-

den Varietiten, von welchen Dr. G. v. Martens allein ca. 125 auf-
Wildwachsend hat sich die Phaseolus in der

zahlt und schildert.
alten Welt zu keiner Zeit auffinden lassen, ebensowenig, wie pra.
historische Samentiberreste (welche letzteren man aber in altperu-
anischen Gribern bei Ancon und Lima entdeckte), noch ist daselbst
ihre Kultur eine sehr alte, was dagegen in Stid-Amerika bei ver
schiedenen Schminkbohnenarten der Fall zu sein scheint, woselbst
sich auch die grossere Mehrzahl der Arten dieser Gattung vorfindet.
Weil nun auch erst nach der Entdeckung Amerikas eine Menge
Beschreibungen und Abbildungen von der griinen Bohne und ihren
sich sehr rasch bildenden Varietiten in Europa entstehen, so darf
man mit De Candolle wohl zu der Annahme berechtigt sein, dass
Phaseolus vulgaris amerikanischen Ursprunges ist.

Die

tung hat, wie die Erbse, ist auch der jener gleich.

el

der griinen Bohne, welche dieselbe Verbrei

LI

Es werden aber
ausserdem die griinen Hiilsen, als Salat oder ahnlich wie Essig-
gurken zubereitet, genossen. Das Phaseolus-Samenmehl bildete
frither einen Bestandteil der weissen Schminke und, zu Umschlagen

verwandt, ein Hausheilmittel. Kandierte Bohnensamen benutzte

ebenfalls besonders frither der Conditor.
100—240 Ctr. pro

Die Ertrige von Phaseolus belaufen sich auf
Hektar bei Stangen-, auf 50—200 Ctr. Samenhiilsen bei Buschbohnen
von derselben Bodenfliche. Mit etwa 12—15 Mk. wird der Centner
dieser Samen bezahlt.

d) Die Linse, Lens esculenta (Ervum lens) und die ihr ver-
wandten Arten sind in den Regionen des Mittellindischen Meeres
und im Westen Asiens hochst wahrscheinlich urspriinglich heimisch,
obwohl sie wildwachsend nicht mehr aufgefunden werden. Ihr An-
bau hat im Orient, am Mittellindischen Meere und in der Schweiz

schon zu vorgeschichtlicher Zeit stattgefunden. Auch die alten
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zahl-

bez, Aeypter haben, wie Herodot und Theophrast berichten, Linsen in
iden- grossen Mengen verbraucht und von Pelusium an der Nilmiindung
At in gewaltigen Quantititen geholt. Der Grund, warum sich in den
| der alten Grabstitten der Pharaonen, in den Pyram keine diese
pri- L_L-]'m‘l'livf:_‘]'::i]g‘ bestatigenden Reste haben auffi . 15t wohl,
peru- wie bei den Pferdebohnen der, dass auch der Linsensamen fiir un-
elbEt rein, unheilig angesehen wurde. Die rote Farbe von Esau's bekann
Ger tem Linsengericht findet ihre Erklirung in dem Gebrauch, wel
albst noch jetzt die \egypter befolgen, dem Linsensamen durch Ent

nidet hilsen ein blassrotes Aussehen zu geben. Die Griechen bauten die
ILACL. :

enge Linse unter den Namen paxdc oder @axaian und bezeichnete Aristo
RS phanes dieselbe als das Brof der Armen. Die Rémer g thm die
At Bezeichnung lens, ein Wort unbekannten Ursprungs., Die V¢ rschie-
dhes denheit der beiden Namen lisst vielleicht auf ein Vorkommen dieser

Hiilsenfrucht in Griechenland und in [talien schon vor ihrem An-
hre; bau schliessen, ebenso wie fir ihre uralte Existenz in Europa das
aber Auffinden von Linsensamen in den ags der Bronzezeit stammenden
ssig- Ptahlbauten der Petersinsel des Bielersees ein Beweis ist. Ein Bei-
lhlln,'ll.t' spiel, welche kolossale Mengen von Linsen aus Aegypten nach Rom
agen wahrend der Kaiserzeif importiert wurden. giebt jene Ueberliefe-

rung, nach der das grosse Schiff, auf welchem der Kaiser Caligula

den jetzt vor der Peterskirche in Rom stehenden Obelisken aus
B Aegypten in die Hauptstadt des romischen Reiches transportieren
i]lla']] liess, 120,000 rémische Scheffel Linsen als Fracht mit sich fithrte.
e Die Linsenkultur ist allenthalben in Europa verbreitet und pro-
speriert am meisten auf den Geroll-, Muschelkalk- und Buntsand
2 steinboden bergiger Gegenden, Die Verwendungsweise der Linsen
-5 ist ganz die der vorher beschriebenen .'iiii]s::—nr'ra:th|'-,u"i_.-|;:p:un. [hre
1';.:};. Ertrage betragen pro Hektar im Durchschnitt 1o -15 hl Samen und
I-'\u— 30 Ctr. Stroh und Spreu, Der Hektoliter Linsensamen viegt 82 his
\_':;57 85 kg. 12—20 Mk werden fiir den Centner Linsen bezahit.
-]:!.--;1- Als Hiulsenfruchtgetreide von weil geringerer Bedeutung fiir

Deutschland sind zy nennen:Vicig sativa,Lathyrussativus. sowiediely

Zirn, Nutzpflanzen.
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Arten. Viciasativa,dieFutter wicke. liefert durch ihre Samen

pinus-A
(Wickenbrot), sowie ein wertvolles

korner ein Brotmehlsurroga
_Mastfutter, wird aber yorwiegend,

Vieh-, wie Gefliigel-Kraft und

ten, als Griinfutterpflanze

gleich diversen anderen Futterwicke
Nach Cato und Plinius kultiy
als Menschennahrgewachse.

kultiviert. ierten schon die alten Ro-
mer Wicken merkwiirdigerweise nur
Fall mit den als Samengetreidepflanzen ausserdem

Dasselbe ist der
i

auf der Balkanhalbinsel vielfach angebauten Lathyrus Arten:

sativus, die Gemise-, [.. cicera, die Kicher- oder rote (
Plinius Ervilia) und L. ochrus, die ge 1be oder Ocker- (Ocher-)
Platterbse, endlich mit den ebenfalls in Siideuropa und speciell
auf der Balkanhalbinsel (Griechenland) als Menschennahrpl
und Platterbsen, vorwiegend als

1aNZeEn,

bei uns jedoch, gleich Wicken

Griin- und Samen-Viehfutter-, ferner als Griindiingungs- und Gar-
tenziergewichse angebauten Lupinen- (Lupinus-) Arten, deren
Kultur schon den Alten bekannt war. Die Samenertrige der Wicken
betragen 20—30 und mehr Hektoliter neben 40—00 Ctrn. Stroh und
Spreu vom Hektar. Die Lupinen erbringen I12—22 hl Samen, 800
bis goo Ctr. Grunfutter und 150—130 Ctr. Heu vom Hektar.
CyKrautgetreide. Von diesen nimmt als einzige deutsche
Kulturpflanze weitaus das meiste Interesse in' Anspruch

vrum). Derselbe ge-

der Buchweizen (Polygonum s. Fagop
hort zu der sehr gattungs- und artenreichen
Polygonaceae oder Knoterichgewdchse. Der
scheidig, mit

en Ster-

Polygoneae s.

oel sind sehr knotenreich, ihre Blatter wechselstandig,
tutenformigen Nebenblattern, ‘hre Zwitterbliiten stehen bald in
quirligen Trauben, bald in blattwinkelstandigen Biischeln, bald in
endstandigen Aehren beisammen, haben —6 Kelch-, ebenso viele
Kronenblatter, 5—6 Staubgefdsse, einen oberstindigen Fruchtknoten

mit 1—8 Griffeln. Thre Samen sind ziemlich weit vom Kelch, da-

ZUsal

nmern-

gegen sehr wenig von der Bliitenkrone umschlossen,
gedriickt oder dreikantig und gefiillt mit starkemehlartigem Eiweiss.

dents chen

Beim hier hauptsidchlich nur in Betracht kommenden

1111
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.
Buchweizen Polygonum fagopyrum s. Fagopyrum esculentum, wel- b
cher mit zwei kraftigen Keimblittern aufliuft, wird der Stengel
bis 1,20 m hoch, verzweigt sich krautig und zeigt eine vorwiegend
rotliche, mit zunehmendem Alter mehr rote und wenig griine Far-
bung, dabei sich reich besetzt mit herzpfeilfdrmigen, gegenstandigen, .
ganzrandigen, kiirzer wie linger gestielten Blittern. . Seine rad-

formigen Bluten sind schon weiss-, blassrosa- oder rotfarben, blatt-
I

winl

7

tindig in einfachen Trauben, besitzen 8 Staubgefasse, 2 bis
Griffel und entfalten sich vom Juli bis zum August, nicht selten
schon frither. Die Samenfriichte sind drei- und scharfkantig, glatt f

und dunkel gefirbt beim g

inen oder schwarzen, silbergraufarbig

beim neuerdings mehr empfohlenen schottischen oder silbergrauen !

Buchweizen. i
Den Alten war der Buchweizen ganz unbekannt. In der Man-

dschurei, an den Ufern des Amur und Baikalsees wild wachsend, :

kam er erst im Mittelalter durch die Einfille der Mongolenvolker

in Europa iiber die Tatarei, das asiatische und europiische Russ-

land nach Mittel- und Westeuropa. In Deutschland wird seiner zu- it

erst, und zwar in Mecklenbure, 1426 Er
b Tl

in einer plattdeutschen Liibecker [m

als ,,Boekwete
16. Jahrhundert besonders fand der Buchweizen in Belgien, Frank-
reich, Ttalien u. s. w. weitere Ausbreitung. In neuerer Zeit verdrangt !
1} hasy a 11 C e by ,I 15 J S ok y I S Dy ks ahvaserd y g T BT e 11
111 DE1I Uns vielrach die ,,i.-]J.]‘.-.. LINMeErnin wird e1 |l<L;||=|11:I..|1 111
den Sand- oder Heide- (daher auch hdaufig , Heidekorn“ genannt,

wihrend er richtiger eigentlich die Bezeichnune . T leidenkorn® d. h.

das Korn ,heidnischer V&lker® fiithren sollte) und in den

Moorgegenden Deutschlands, so besonders in Liine- wund b
Brandenburg, in Holstein und anderwirts allenthalben als die Haupt-
irucht der Sandboden, kultiviert und wird daselbst das Buch
weizenmehl dem Roggen-Brotmehl beigemengt. Hauptsiichlich aber
geniesst man seine Griitze in den verschiedensten Speiseformern.
Buchweizenkleie gieht ein gutes Schweinemastfutter, mit Buch-

weizenmehlnudeln mistet man dagegen, cbenso wie mit Buchweizen-
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griitze, das Gefliigel. Als Stroh- wie Griin-Viehfutter leistet diese

Nutzpflanze schliesslich nicht gering zu schatzende Dienste.
ilturen

1878 ergaben 247,052 ha Landes bedeckende Buchwe zenl
£ E. S .

4,497,545 Ctr., 1891 190,202 ha 104 Tonnen, 1 ha 0,55 Tonne Kor
nerertrige. 12—100 hl Samen, 400—700 Ctr. Griun- und 60—30 Ctr.

Strohfutter vermag 1 ha Buchweizenboden zu erbringen.

2. Wurzel-Nahrpflanzen.

Auf dem Wege konsequent durchgefithrter Kultur und Zucht-

= W et S ey ! e iy e s + cyge t
lanzen abnorim vergrossert,

wahl erlangten nach und nach gewisse |

umfangreich, dabei saft-, suss-, mehl-, zart- u. s. w. fleischig, also

reich an Stirkemehl, Zucker, Wasser u. s. w. und verschieden, bald
dick-. bald diinnwalzig, bald kegel-, bald kreisel-, bald apfel-, bald

scheibenformig gestaltet sich

]|

birn-, bald kugelknollen-, bald f:

ien. Letztere

zeigende unterirdische, also Erdstamm- und Wurzelpa

hen wie Tieren zur Nahrung und werden deshalb auch,

dienen Men

als sogen

ihre Triger, gleich den Getreidepflanzen, 1

Hackfriichte®, in Deutschland viel kultiv
Unter ihnen besitzt fiir Deutschland weitaus die allergrosste

volkswirtschaftliche Bedeutung und verdient deshalb, an allererster

Stelle genannt und geschildert zu werden

a) die Kartoffel (Selanum tuberosum). Dieselbe (in
Deutschland bekannt auch unter den Namen Erdapfel oder Erd-
oder Grundbirn) gehort zur Pflanzenordnung der Rohrenblittigen

o i -
{—0ld1ld-

(Tubiflorae) und zur Familie der Nachtschattengewachse
ceae). Letztere sind Straucher oder Krauter mit wechselstandigen,

sederten Blittern, einzeln ader in Trugdolden, in

einfachen oder o

welche

Rispen oder Wickeln stehenden, regelmassigen Zwitterbluten,

en Kelch, vier- oder fiinfteiligen, resp. -faltigen

vier- oder fiinfspalts

Blumenkronensaum anfweisen, desgleichen Beeren- oder Kapsel

friichte produzieren. Zu den beerenfriichtigen Nachtschatten-

oTil
haft
gest:
-H'EL.'
und

oder

I'JJ;J"I':

( Juli




elche

;E:‘_"'L"i]
1psel-

\tten-

gewichsen SCIOren, ausser oolant

r—. - 14 1 ] = 1
Luberosum, nocht Sol. esculen-

tum, die Eierpflanze, Sol. nigrum, der schwarze, Sol. dulecamara, der

bittersiisse N:

chtschatten, das Bittersiiss und andere Sol

LT
Species, Lycopersicum esculentum ( Solanum
"

lycopersicum), die

ate, der I-'-'\il'.'LiiI-L'«- oder 1

debesapfel, Atropa belladonna, die Toll-

kirsche, Physalis, die Blasenkirsche, Lycium, der Bocksdorn oder

Teufelszwirn, Capsicum annuum, der spanische Pfeffer oder die Beiss-

beere, Mandragora, die Alraun

urzel u. s. w. Zu den kapselfriich-
tigen Solanaceen zihlen: Datura, der Stechapfel (nach welchem
auch wohl die der Datureae g

-

diese Gruppe Solanaceat elan

wird),

Hyoscyamus, das Bilsenkraut, Nicotian:

I'abak, Petunia. die

bekannte Gartentopfbli

- B B
i) DESITZCS

e 11tva 14 ~ 1 2wy go H ~
cigentumlich narkotis

\”\.J|| :-'|II|

naceen Arznei- und Giftpflanzen. Einige ge

10ren zu unseren be

deutendsten Kultur- und Nutzgewichsen, wie das in erster Li der

FFall ist bei Solanum tuberosum, der Kartoffel. Deren langfaserige,

im Boden relativ flach sich ausbreitende Wurzeln treiben ziemlich
wagerecht wachsende unterirdische Auslaufer, sogenannte Stolonen,

an denen, als eine Art subterra

r Stammiformen, die Knollen. die

eigentlichen Kartoffeln. sich entwickeln. Diese

Ll SLCIL  Dald

:'\I::'?:'{|— oder aptel-, bald meh:

langlichrund oder bi

bald

breitkugel- oder schwamm-. bald mehr nieren

bald lang oder mat

horn-, gurken- tannenzaptentormig, bald héckerig, bald mit nasen-

artigen Auswiichsen. ferner bald

bald diinn-, bald rauh-. bald

glattschalig. Thre Schalenfarbe ist we isslich, gelb, braun, rot. blau,

grun und dunkel in den v rschiedensten, mehr oder minder leb-
haften Nuancen, desoleichen auch mehrfarbig rot- oder blaugefleckt.

gestreift oder augenar

§ gezeichnet. Ihr Fleisch zeigt sich bald

weich, bald hart, bald wasserig, seif

19 oder s ]Jl:Lh bald 1]'|'rl'|{l"_

und mehlig, dabei weisslich. gelb, rot oder blau, rot- oder blauflecki

oder purpurn geringelt in mehr oder weniger lebhafter, sowie man-

nigfaltig nuancierter I arbung. Je nach ihrer Reifezeit giebt es frithe

=1

( Juli- und August-)

, mittelfrithe oder spate (Oktober-) Kartoffeln.




Alle Kartoffelknollen haben Fortpflanzungsknospen mit sogenannten
H 'Starke,

n

Augen”. Es enthalten die Kartoffelknellen ca, 19—2

i—29% Holzfaser, 270 Eiweiss, 0,04—0,8% Fett, 15 269, stickstoff-

P x i =4 5 1 1 1 s | of \WWacepr
ireie Extraktstoffe, darunter 47%e Kohlehydrate und 75—53% Wasser.

Unter den geringen Mengen l5slicher Bestandteile findet sich Aspa-

en und Solanin in der Kartoftel-

ragin speciell in den Kartoffelke

pflanze. Letzteres ist mehr im Kraut und namentlich in den Beeren-

friichten als in der Kartoffelschale enthalten. In

Apfelsiure gebunden and mehr in und unter der Schale, als 1m

Fleisch aufgespeichert. Die Kartoffelpflanze ist krautig. 1hr meht-

kantiger oder stielrunder, hehaarter oder glatter Stengel wird etwa

m hoch und steht aufrecht; nur be: bedeutenderer Lange legt er

sich zu Boden. Die Blitter sind ungleich oder unterbrochen un-
paarig gefiedert und wechselstindig, mit oval- oder herzfGrmigen

Die Bliiten sind radtrichter-, nicht selten fast glocken-

|.'
celber, blasser oder dunkler roter, violetter u

Teilblattern.

formig, mit Tunil gem oder fiinffalticem Saum und welsSer, Welss-

blauer Farbe. In

[rugdolden oder Rispen zeigen sie sich gruppiert und vom Juli bis

zum Oktober geoffnet. Die Kartoffel-Beerenfriichte sind reif weiss-
lich- oder gelbgriin und enthalten in bitter schmeckendem Fleische
zahlreiche plattgedriickte, nierenformige Samen.

In der Andenregion in Stidamerika ist Solanum tuberosum ur-

ey 1 14
s1Ccil heute

spriinglich heimisch gewesen. Vildwachsend findet sie
noch in Chile als unserer Kulturkartoffel ganz ihnliche Pflanze, so-
wie (nach Prof. O. Lemon) auf ca. 10,000 Fuss fiber dem Meere ge
legenen Gebirgswiesen nahe der me xikanischen Grenze und von Ari-
sona in zwei Pflanzenformen mit etwa walnusserossen, wohl
schmeckenden Knollen und

Nicht nur zur Zeit der Entdeckung Amerikas, sondern wohl schon

weissenn . wie. blauen Bluten.

lange vor dieser wurde die Kartoffel unter dem Namen ,Papas® in

enregion, speciell in Peru und von Chile bis Neu-Granada,

der Anc
kultiviert. Nach Europa ist sie von dort wahrscheinlich auf zwel

mier direkt aus Sitidamerika

\Wegen gelangt. Zuerst durch die 5i
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nach Spanien, von wo aus sie sich zunachst in Burgund und Italien
ausbreitete. Die Italiener nannten sie schon 1604, wegen ihrer Aehn-
lichkeit mit Triiffeln, Tartufioli oder Taratoffoli, die franzosischen

Schweizer und die damaligen Bewohner der Dauphine Cartoutles,

woraus unsere heutige Bezeichnung ,Kartoffeln® entstanden 1st.

Dieselbe ist in diesem Jahrhundert in Deutschland allgemein ge-

briuchlich neben dem im vorigen Jahrhundert bei uns allein ange-
wandten Worte ,,Erdapfel” oder ,pomme de terre” der Franzosen.
Viel bestritten ist es, ob der Sklavenhindler John Hawkins schon
1565 oder unter dessen Kommando 1586 Franz Drake oder Sir

”L‘Tl'i.l_nlf. die

Walther Raleigh, resp. dessen Reisebegleiter T

Kartoffelpflanze aus Virginien nach Irland wirklich gebracht haben.

Da nun zur Zeit der Entdeckung Amerikas aber weder in Virginien,

noch in Carolina oder in Mexiko Kartoffelkultur existierte, so ge-

langten diese Pflanzen wohl durch Schiffsverkehr aus ithren Heimat-
landern nach Virginien. In Irland wurden sie zuerst auch als wvir-

ginische Kartoffeln oder vielmehr als virginische ,,Bataten” (woraus

spater das in England allgemein gebriauchliche Wort ,,potato(e)
fiir Kartoffel entstand) bezeichnet. Erst in den 3o0er Jahren des
18. Jahrhunderts wurde in England der Kartoffelbau allgemeiner

durchgefithrt, verbreitet; besonders geschah das infolge schwerer,

in Schottland iiberall aufgetretener Hungersnot. In Schweden war

die Kartoffel seit 1720 bekannt; iiberall kultiviert wurde sie aber

erst, trotz Linne's schon frither gegebener Empfehlung ihres An-

reich kamen im Jahre 1616 die Kartoffeln

baues, seit 1794. In Franl
als grosse Seltenheit erstmals auf die konigliche Tafel. In Deutsch-
land pflanzte Clusius sie 1588 in den botanischen Garten zu Wien
und Frankfurt zuerst an, aber im 17. Jahrhundert machte die Kar-

toffelkultur bei uns noch wenig Fortschritte. In Bohmen soll sie

wahrend des 3ojahrigen Krieges ein niederlandischer Offizier ein-

gelithrt haben und von da die Kartoffel nach Baireuth gelangt sein.
b im Voigtlande brachte sie gegen 1647 nach

IAte Rovlar aieiSe
Hans Rogler aus Sel g

Rossbach und 1717 der Generalleutnant v. Milkau aus dem braban-
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tischen Kriege nach Sachsen. Nach dem #jihrigen Kriege pflanzte
man — und zwar auf infolge besonders in Preussen und Sachsen

ochener allgemeiner Hungersnot von Friedrich dem Grossen

speciell m Schlesien und Pommern getroffene Zwangsmass
regeln hin — iiberall in Deutschland Kartoffeln an. Zu gegenwar-
tiger Zeit dehnt sich aber der Kartoffelbau aus von Hammerfest bis
nach Neuseeland, in Gebirgsgegenden bis iiber 1352 m Meereshohe,

also we

er als der Getreidebau. Fast 3 Millionen Hektare brachten

zu Anfang der 8cer Jahre des 19. Jahrhunderts in Deutschland (wo-

selbst nur Roggen und Hafer eine grdssere Anbaufliche haben)

reichlich 450 Millionen Centner Kartoffeln, wovon ca. 150 Millionen
Centner zur menschlichen Nahrung, ebenso viel oder wohl noch

etwas mehr als Milch-, Mastvieh- und Gefliigelfutter, go Mill. Ctr.

zu Aussaatzwecken, 65 Mill. Ctr. zur technischen Verarbeitung und

5—10 Mill. Ctr. zu Exportzwecken Verwendung fanden. Von jenen
65 Mill. Ctr. technisch verwerteter Kartoffeln verbrauchte man ca.

50 Mill. zum Spiritus-, 12—15 Mill. zur Stirke- und Stirkezucker-.

e zur Kartoffelmehl- und Kartofiel-Konservefabrikation.

Es ist die Kartoffel

siden die wichtigste Nihr-

ler Vilker Europas, welche vielen Millionen Menschen all-

ja in drmeren Gegenden fast ausschliesslich genossene, gleich
| Kaffee kaum zum Ueberdruss werdende Speise giebt. Hun-
gersnote, wie Europa sie in fritheren Jahrhunderten durchmachen
musste, haben seit Ausbreitung des Kartoffelbaues fast aufgehort.
Zwar sind der Wohlgeschmack und der Gehalt an Ei veissstoffen in
den Kartoffelknoll

reich als z. B. die Hiilsenfrucht- und Roggensamen, deshalb gehdren

nur gering, auch sind sie weniger stirkemehl-

=0

sie auch nicht zu den Blut- und Muskelfleisch-, sondern zu den

IFettbildnern undAtemférderern. Immerhin geniigen ihr Eiweiss- und

Stirkemehlgehalt zur rung des menschlichen Korpers, ja die
Lebensthitigkeit armer Menschen miissen sie vielfach fast auSs-
schliesslich wunterhalten. Durch die Moglichkeit eines Kartoffel-

anbaues in rauhen, unwirtlichen Gegenden wurde auch deren Be-
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A wohnbarkeit ermoglicht. Zur menschlichen E

ahrung werden die

en Kartoffeln mannigfaltie zuberei (gekocht, gedimpft, gerdstet, ge-

en braten) zu Suppe, Brei, Ge oa Klossen, Pudding, Kuchen i
(sogen. Kartoffelpuffern), u. s. w. Ihre Verwendbarkeit zur Erzeti-

AT~ gung von Starkemehl und Stirkezucker, von Spiritus, Branntwein

1S und einer Art Essig, als Mast- und Milchvieh-, sowie Gefliigelfutter, 5

e, thr Kraut als Griundiingunegs- und Brennmaterial, sowie bei seinem !

en Kalireichtum (21,789 ) zur Herstellung von Potasche wurde gross-

0- tenteils vorhin schon erwihnt.

1) el uns am en kultiviert werden und am bekanntesten sind f

=

die Kartoffelsorten: Daber'scl sische Zwiebel, Biskuit-, Early

ch Rose, Magnum bonum, Richter's Imperator, Frithe v. Nassengrund,
LT Sechswochen, Schneeflocke und viele andere
1d Die Kartoffelertrige schwanken gewéhnlich zwischen 150 bis :
21 500 Ctr. und steigen selten bis zu Goo, ausnahmsweise bis zu 300 Ctr.
d. pro Hektar,

b) Die Topinambur oder knoll ige Sonnenblume i
1, ( EiL‘]'-Ih]HTlL[HLL'.}BE'E'HHIJ..S.} stammt, ebenso, wie der nachstehend zunfichst _

r- beschriebene Helianthus annuus, die gemeine oder Garten- |
1- Sonnenblume — ehenfalls eine Komposite — aus Mexiko und Ko-

h lumbien. Letztere wird in Suddentschland,

‘h mehr in Russland

1- im Grossen*®) viel kultiviert, weil il

Damen bis zu etwa 309% ein ]
& ' () . = . ¥ e 1 i T 1 . ity

1 susses, rettes Speise-, sowie ein Brennol, das zur ( Jelmalerer und

£, ~erfenfabrikation weiter noch viel verwandt wird, enthalten, beziig

n lich solches, ferner ecin feines Mehl liefern. das Kuchen- und Brot-

1- mehlen zur Verfeinerung derer Qualitit beigemengt oder auch rein
n zur Bereitung von Kuchen und Brei gern verbra ird. In de
a Gegend von Saratowa werden die Sonnenrosensamen gerostet als
d Leckerei gegessen, bei uns bilden sje vor allem noch ein vortreff .
a liches Gefliigel- und K3 vogelfutter. Die griinen Blitter beider
- C <] ST ooty 3 = = 3 1
°) 1000 wurden schon in Russland #@ 100000 Ctr. von mehr als |
= 11f; Mill. Rubel Wert b

silzendem Sonnenrosena) produciert.
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Helianthus-Arten dienen als Viehfutter, die griitnen Knospen als
Gemiise, die Bliitenkopfe als Bienenweide. Die Stengel finden Ver-
wendung als Brennmaterial und zur Potasche-Gewinnung, ihr Mark,

gleich dem Hollundermark, zur Herstellung von Elektrisier-Kugel-

chen, ihre Fasern sollen die Chinesen als Seidesurrogat und Papier

T

stoff benutzen. Helianthus tuberosus, die Topi

1bur, soll 1617 aus
Brasilien oder aus Nordamerika nach England und von da nach
Deutschland gekommen sein, woselbst sie ihrer grossen, kartoffel-
dhnlichen, an Stiarkemehl, Inulin und Zucker besonders reichen
Waurzelknollen (Erdbirnen und Erdédpfel auch genannt) halber an-

-

gepflanzt wird. Letztere geben allen Haussdugetieren ein sehr ¢

=

deihliches, nahrhaftes Futter, bilden auch fast fiir alle Arten Haar-
und Federwild gern aufgesuchte Nahrungs- und Zufluchtsstatten.
Auf der Balkanhalbinsel, speciell in der Walachei, soll man die
Topinamburs auch roh oder gebraten, gerdstet u. s. w. als Menschen-
nahrung verwenden. Es werden weiss-, gelb- und rotfarbige Topi:
namburs kultiviert und betragen deren allergeringste Ertrage 200
bis 300 Ctr. Knollen und s0—60 Ctr. Kraut pro Hektar.

¢c) Die Speise- und Futterrunkelriibe (Ritben-Man
gold) Beta vulgaris var. rapacea. Dieselbe gehort zur Pilanzen-
ordnung der Oleraceae oder Krautblittrigen und zur Familie der
Chenopodiaceae oder Gansefussgewichse. Letztere sind teils ein-
jahrige, teils perennierende Krauter oder kleine Straucher mit wech

selstandigen, einf

ichen Blittern und kleinen, zu Aehren oder Rispen
gruppierten Zwitter- oder eingeschlechtigen Bliiten, welche 1n etwa
500 Arten, worunter mehrere wichtige Nahrpflanzen sich befinden,
der gemdssigten Zoni

Wihrend die harten Wurzeln der an den Mittelmeerkisten
wildwachsenden Runkelriibe Beta wulgaris nicht dicker sind als
deren relativ diinner, aufrechter, bis ca. 1,50 m hoch werdender, ge-
furchter Stengel, zeigen die der Kultur-Runkelriibe sich meist sehr
gross, dick und bis etwa 15 Pfund schwer, sowie in den verschieden:

rel-, Teller-, Walzen-, Flaschen-,

sten Rund- und Walzenformen (Kug




Die deutschen Nutzpianzen 1, 2. 43

Pfahl- und Schlangenriiben) zum Teil iiber der Erde wachsend und

saft-weichflei: Die stark- und fleischstieligen unteren Blatter

bl

i | REgm R
oder lan ., e1- oder herzetl

sind entweder mehr dreiecki

=

igen sich

gross und an ihrer Ober » wellig. Die Stengelblatter z
mehr schmal-lanzettlich. Die griinlichen Bliiten stehen zu 2 bis

Knauel in den Deck

seltener bis 6 in dichten Knaueln und so

blattachseln zu beblatterter Rispen:

September sind sie geol

Von Beta

‘icla, die wel

Pflanzen kultivi

orinweissfleisc fast walzenrunden Wurz

Blattern, b) B. lutea s. Intescens, dig gelbe Runkel mat

sum mindesten dusserli ir platirunden Wurzeln

e o Ruanleal mi
15¢ W) IUNKeL 1111

1 e )
and gelbrippigen |

e e i .
schon rosenrotschalis Wurzel,

o) die orosse roischalige, e) B. rubra s. ibe (rote

=

tiger Wurzel

Be(e)te) mit durch und durch

und rotgrinlichen oder doch w blutrot geaderten . Blittern

ima, die

und f) die volkswirtschaftlich

Zuckerriibe, iiber welche letztere an spiterer Stelle noch gesprochen

werden w Als begehrteste Zuchtspielarten gelten die Leutewitzer

unid Eckendorfer, die Oberndorfer Runkeln und andere Sorten.
Wegen ihres Zucl

testen Wurzelnidhriri

tums gehoren die Runkeln zu den ge-

iten, ganz besond oelten sie, deren

Anbau schon Karl der Grosse angeordnet haben soll, als vortrefi
liches Milch- und Mastviehfutter. Die Rotritbe wird als Salat und

Gemiise vielfach gern g

nossen, desgleichen von drmeren Leuten als

Wurzeln

Gemiise auch die meisten anderen ietaten ; der

dienen ihnen ferner zur Herstellung eines schlechten Kaffeesurro

gats, ihre getrockneten Blatter als 1« bak-Zusatzmaterial. Zum Rot-

firben werden noch die Rotriibenwurzeln benutzt, zur Zuckerge-

winnung alle Runkel-Spielarten, speciell, wie schon gesagt wurde,

~ =

altis




- Hir e : o . e T q y
——— R g - gl o - 3 ey . i R

Dr, E. 8. Zirn

lm Jahre 1878 wurden in Deutschland 328,000 ha mit Futter-
runkeln bebaut und nimmt deren Kultur an Umfang stindig zu.

Etwa rooo—2000 Ctr. Runkeln werden vom Hektar

oga
sEL

d) Die Kohl- und die Wasserriibe (Brassica napus rapi-

|
Pflanzenord

1 rapa rapifera). Dieselben gehoren zur

fera et Brassi

der Crn

nung der Rhoeadinae oder Mohnbliitigen und zur F

ciferae oder Kreuzbliiter. Letzterer Reprasentanten sind einjihrige

und perennierende Kriuter mit meist wechselstindigen, einfachen
oder gefiederten, selten dreizihligen Blittern, die kahl oder behaart
und frei von Nebenblittern sich zeigen, mit zu Trauben vereinten

Zwitterbliiten, welche 4 abfallende Kelch- und ebenso viele, zu diesen
abwechselnd, gekreuzt gestellteBliitenblitter (Kreuzbliiten), 6Staub

gefdsse und 2ficherigen Fruchtknoten besitzen. Schoten- oder Nuss-

| der kalten Zone

frtichte produzieren. 1200 meist der gemadassigten u
angehorende Arten, welche atherisches Oel und an fettemOele reiche
Samen produzieren und als Speise-, Wurzel-. Blatt- oder Stengelge

wachse, Oel- und Zierpflanzen wertvoll sind, gehéren zu den Cru-

n haben die

ciferen. Besonderen Wert als Nutzpfl

variationsfahigen Vertreter der Gattung Brassica oder Kohl. Unter

thnen beschéftigen uns hier namentlich als Speisewurzeln liefernde

Gewachse die beiden vorhin genannten Brassica-Arten: a) die

Kohlriibe (Steckriibe, Erd- oder Unterkohlrabi, Wruke, Dorsche.

Rutabage) und b) Wasser- (weisse, Acker-, Brach-. Stoppel

Herbst-, Futter-, Teller-, Mai- und Teltower oder markische) Riibe
oder Turnips. Die Kohlriibe ist dem Raps Br. napus oleifera nichst
verwandt und von diesem, ebenso, wie die Wasserriibe vom Riibsen
Br. rapa oleifera, hauptsichlich nur durch die viel umfangreichere,
weich- und saftfleischige, ribenartige, geniessbare Wurzel unter

schieden. Unter sich aber unterscheiden Kohlritbe und Raps sich von
Wasserriibe und Riibsen deutlich dadurch, dass das erstere Pflanzen-
verwandtenpaar eine wihrend des Blithens sich in die Linge

streckende Blittentraube, sowie ausnahmslos dunkelgriine, blaube-

reifte und glatte Blitter, das zweitgenannte jedoch einen wihrend
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des Aufblithens fast zur flachen Doldentraube eng sich zusammen-

genden Bliitenstand, ferner grasgriine, sowie borstig behaarte,
junge Blitter aufweisen. Zur menschlichen Nahrung als Gemise, so-
wie zur Ernihrung unserer Haussdugetiere dienen sowohl Kohl- wie
Wasserriibe, von letzterer ausser den Wurzeln auch die Blattstiele
und Blatter.

Erstere kannten schon die alten Griechen und nannte
Dioscorides sie fovmds wegen ihres bereits zu seiner Zeit wie noch
heute beobachteten fast durchgingigen' Vorkommens in den Gebirgs-
gegenden (foyyés—DBerg) Griechenlands. Die Wasserriitbe nannten
die Alten gasrvc und rapa und galt sie ihnen als Symbol des Streites
und Zankes. Die Kohlriibe ist in Skandinavien urheimisch,
von Karl dem Grossen wurde ihr allgemeiner Anbau gleich-
falls schon angeordnet, aber erst zu Anfang des 17. Jahrhunderts
beobachtete man ihn in Europa. Die gemeine grosse weisse und die
schwedische grosse gelbe Kohlritbe werden feldmissig, im Garten
diverse andere Sorten vorzugsweise angebaut. Ihr Ertrag ist etwa
der gleiche, wie der der Runkelriiben. Die Wasserriiben hat man
nach De Candolle vielleicht schon vor Einfall der Arier in Europa
kultiviert und von alters her namentlich in Deutschland, von wo
etwa gegen Mitte des 17. Jahrhunderts ihr Anbau in England

5 M.

sich ausbreitete, dortselbst weiteste Ausdehnung und grosste Ver-
vollkommnung erfahrend. Die englischen Turnipssorten und die
1

weisse rotkopfige von St. Niklas, die lange Elsdsser, die Niirn-

deutsche weisse rotkopfige Acker-, ferner die Pfilzer, die lange

berger Stoppel-, die Ulmer Weiss-, die Mai-, die Teltower oder
markische Riibe sind die bekanntesten Kultur-Varietaten von Br.
rapa rapifera. Letztgenannte Teltower Riibchen werden nur etwa
5 g, die grossten englischen Turnipssorten dagegen bis 25 kg schwer.
Die Riitbenertriage schwanken zwischen zoo—700 Ctr. und mehr bei
uns und steigen bis zu 1500 Ctrn. Ertrag pro Hektar in England.

e) Der Rettig und der Meerrettig (Raphanus sativus

LA

¢t Cochlearia armoracia s. Armoracia rusticana). Beide gehoren
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gleicher PHlanzenordnung und -Familie an, wie Kohl- und Wasser
2

rube. Der Rettig, mit seinen Spielarten: Radieschen oder Monats-

T

rettig (K. s: la) und eigentlicher, gemeiner oder Garten

rettic (R. sind vorzugsweise im Garten kultivierte.

nach Carriére

lerich ( Raphanus Raphanistrum) abstammende

Wurzelgemiise, die bereits bei den alten Aegyptern und Griechen

als Gotter-, Heil- und Zaubernfl

anzen in hohem Ansehen standen

unseren Vorfahren als den Verstand schirfende Mittel cgalten und

jetzt als Zukost zu Fleisch, Butterbrot, Bier u. s. w.

und auch als Hautreizmittel offizinell verwandi werden.

Der Meerrettig hat als Nutz-, auc

Engros- wie Detailhandels-

gewdchs aber noch grossere volkswirtschaftliche Bedeutung. Schon

Plinius sact, dass sein Ger

sein Genuss von Vergiftungen heile und dass die alten Deutschen

Meerrettigwurzeln von Kindererosse erziichtet hiatten. Urkunden

aus dem frithen Mittelalter berichten thatsachlich von auscedehntem

7 = & P s s11tenk]- > : ) | T
Meerrettiganbau in Deutschland. So eine Urkunde vom

Jahre 1348, dass am St. Pet rstage der Meerrettic in der Kirche

geweilhit wurde. Meerrettiganbau au FFelde im grossen

wird, ausser in gewissen Bezirken Niedercsterreichs, in

Deutschland speciell in der von Rastatt, Offen

burg, Erlangen, Ntrnbere, Bamberg, Hannover,

Liegnitz, Hamburg u. s. w. getrieben. Fiir Urloffen bei

Offenburg bildet die Meerrettigkultur eine ganz bedeutende Ein
nahmequelle. Von 1 Morgen Landes erntete man im TJahre 1880 bis

8000 Stangen, von denen 100 Sti;

mittlerer Qualitit zu 6—8 Mk.
verkauft, 100 Stiick bester Sorte mit 12— 5 Mk. bezahlt wurden,

ganze Dorfer vom Anbau und

lbst 1 ha Meerrettiglandes

PR L e e 1 d - e A Aal d 1:
seinem Besitzer bis 5000 Mk. ein. Die weiteste Ausdehnung hat die

Meerrettigkultur aber mSpreewalde erlangt, denn die meistenDérfer

desselben heschiftigen sich mit thr, und bringt man:deren Erzeup-

nisse 1m Herbst zu den Meerrettigmiérkten nach Libbenan woselbst
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aus Sachsen, Baiern und Bohmen Aufkdufer alsdann sich einfinden.
Im Jahre 1883 wurden aus genanntem Orte nach letztangegebenen
Lindern hauptsichlich 37 Waggonladungen mit ca. 7000 Ctrn. Meer-
rettig an einem Tage zur Erntezeit versandt. Die Ernte des Jahres
1890 hat etwa 30,000—40,000 Schock oder ungefihr 15,000 Ctr.
Meerrettig ergeben. Rechnet man davon das Schock nur zu 4 Mk.
Wert an. so wiirde die Gesamt-Geldeinnahme sich auf ca. 120,000
bic 160.000 Mk. belaufen. Es sind aber in den letzten Jahren in Liub-
benau fiir ein Schock Stangen mittlerer Qualitat 5 Mk. und fiir das
Schock schénster Meerrettigwurzeln g—r1o Mk. gezahlt worden. Aus

Borna in Sachsen wird ebenfalls iiber eine alljahrlich an Ausdeh-

4t zunehmende Meerrettigkultur berichtet. 25,000

bis 30,000 solcher als ,,Stangen™ 1m Handel bezeichneter Meerrettig-
wurzeln werden vom Hektar im Durchschnitt geerntet. Die Ver-
wendungsweise des Meerrettigs ist die oleiche, wie die des Rettigs.

fy Die Moéhre und die Pastinake (Daucus carota et
Pastinaca sativa). Beide Wurzelgewichse gehoren zur Pflanzen-
ordnune der Umbelliflorae oder Doldenbliiticen und zur Familie der
Umbelliferae oder Dolden-Gewiéchse. Letztere sind einjahrige und
perennierende Krauter, seltener Straucher oder baumartige PHlanzen
mit zwischen ihren Knoten hohlen oder markigen Stengeln, wechsel-
star

gesetzten, nebenblattlosen Blattern und doldenstandigen Zwitter-

en, scheidigen, meist gefiederten oder mehrfach zusammen-

bliiten mit 5§ Kelch-, 5 Blumenblittern und 5 mit letzteren abwech-
selnden Staubgefissen, mit 2 Griffeln, unterstandigen Fruchtknoten
und Spaltfriichten. Eine der grossten und gleichartigsten Pflanzen
familien mit ca. 1300 Arten, worunter viele wichtige Gemiise-,
Futter-, Gewiirz- (wegen ihres Reichtums an dtherischem Oel),
Arznei-, aber auch diverse Giftpflanzen sich befinden. Daucus ca-
rota, die Mohre (Mohr- oder Gelbriibe, Carotte), welche Columella
schon falsch als Pastinaca und Apicius als Carota bezeichnet hat,
ist wild als Wiesenunkraut bei uns allbekannt und -gemein. Es wird

vermutet, dass sie ein solches erst als Gartenfliichtling geworden ist.
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So versichern (nach Carus Sterne) die engliscl

n Botaniker, dass

vor derZeit der Konioi

\'\'i-]lll" M

n Elisabeth in England die Garten-. nicht aber

ire bekannt war.,

I

re soll erst 1558 aus Holland

unter Gartengewsichs ereren nach Grossbritannien eingetihrt w
batteallhcE Gareat s, : Parkinson berichfet 164 13 !
aortselbst VEI'WILIAert sein, Farkinson ICTICATEL I020. ¢ 5 die eng-

iger Zeit statt der Straussenfedern das

lischen Damen d

trischgriine Waur

ellaub der wilden Mohrenpflanzen den Hiiten

ingland diese Gewichse, in Té-

trugen. Noch jetzt soll man in

T - Pl Yt Il |-,l - r -.,,- e .y T*YNA " i "y kP 3
pien angetrieben, viel zut haminverzierung verwenden. Deren

harte, holzige langeestreckt spindelforn kaum bleistiftstarke

Wurzel wurde durch die Kultur sehr viel grosser, saft-, zart- und

sussfleischiger,

Weis:

dazu erhielt sie die mannigf

ltigsten Rot-, Gelb- und
1

cnuancen, sowie langwalzige und langzugespitzte oder

lls'u'ilict'-;:t.-i[E'J!'mf;::.'. kurz zugespitzte Gestalt. Die Kultur von Daucus

carota ist ebensogut in Skandin vien bis zum 71.° nordl. Breite, wie

in Algier und aud

zu finden oder

d, beziig-

lich in der \Ipenregion bis zu 1600 m [reibspeis
karotten und Freil enio 1 wet in Frankreich

in und um Paris, Nantes und in Deutschland in der Um

gegend von Erfurt, Braunschweig, Quedlinb g, Hildesheim, Bam-

berg, Ulm u. s. w. geziichtet. Als beste Futtermohren celten die
!\'EL'.‘.iL'l'i—. die .\|i1'il'|;:']l.’11]!-. die .‘;:.’l.'f.”('!rlt'l' g I\I-:‘_:'c"i{'ll-_ H"lflli'l'i"-l.'!‘.l'

Mohre u. s. w. Deren Ert

pro Hektar. Es gelten

age differieren z chen 500—1200 Ctrn,
also die Méhren als hochgeschitztes Speise-,

. 1 1 v -
h, Masthammel. Ge

Futter- (speciell fiir Pferde, Milel

Kafigvigel u. s. w.). Kaffee- und Zucker (bei etwa 169 Schleim-

zuckergehalt) Surrogat-, Butte elbfarbematerial, auch als arznei-

lich wertvoll u. s w. Auf Pastinaca sativa die Pastinake hat alles

soeben von der Mo

re (resagte

bezug, Sie war, ebenso.

wie Mohre und Zuckerwurzel, nach Plinius schon bei den alten Rg-

mern Gartenkulturpflanze und. wie die Mohre, auch Karl dem Gros

sen bekannt, ist JII'IIIKIII.'lj_:"x' als Speisewurzel aber weit weniger als

die Mohre geschitzt, dagegen sehr wertvoll besonders als Pferde

rAkl

ba

el IT

fol
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Masthe

mmel- und Milchviehfutter und in letzterer Eigenschaft

namentlich auf den englischen Kanalinseln Jersey und Guernesey
beliebt.

Die wahrscheinlich von den alten Deutschen aus der Mongolei
nach dem Rheine und von da aus, gleich der Pastinake, dem Kaiser

l

[iberius als Tribut nach Rom gebrachte Zuckerwurzel (Sium

sisarum) (von Plinius und Columella Siser genannt) hat ganz die
gleiche botanische, Kultur- wie Nutzbedeutung wie Mahre und Pa-
stinake.

IL‘"] "" e I I Gl e, |IL' ters | [ : e lHUl I[\ er b [ | T '|_] ]] e -“‘&E_H-:“i] ".;'3'”'

veolens, Petroselinum sativum et Chaerophyllum bulbosum),botanisch

, sind als Wur-

nassigten

der Mohre, Pastinake und Zuckerwurzel nichststehet

zel- und Gewlirzgemiise sehr geschiitzte und f in allen ger
Klimaten verbreitete Gartenkulturgewichse, die auch offizinellen
Wert haben. Die Selleriepflanze produziert als Kulturgewichs bis
gegen 10 Piund schwer werdende Knollen. Sie war schon den alten
GGriechen wohlbekannt, galt denselben als Gliickskraut, wurde von
ihnen zuerst den Siegern in den isthmischen und nemiischen Spielen
als Preisschmuck {tiberreicht und spiter als ein den Gottern der
Unterwelt geweihtes Gewichs zum Schmiicken von Gribern ver-

Aber auch bei frohen Festen diente ihnen oy als Schmuck.

wandt.
Die ;

1 Romer nannten den Sellerie apium. Bei uns fithrt er noch

die Namen ,Eppich” (vom griechischen und lateinischen Namen

abgeleitet) oder Mark. Die Petersilie wurde in Deutschland schon
zu Anfang der christlichen Zeitrechnung als Kiichengewiirz- und
Heilpflanze benutzt und besonders unter Karl dem Grossen ange-
baut, 1548 unter Heinrch VIIL. in England, spiter auch in Nord
amerika eingefiihrt. Als Gewiirz- und Salatgemiise werden in deut-
schen Girten vielfach Chaerophyllum bulbosum und Anthriscus cere-
folium, der eigentliche Gartenkerbel sowie Kerbelriibe. kultiviert.

h) Cichorie (Cichorium intybus). Dieselbe gehort zur
Pflanzenordnung der Aggregatae oder Kopiblitigen und zur Familie

der Compositae, Korbblitter oder Kompositen. Letztere sind meist

Ziirn, Nutzpflar
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Krauter und wenige Striaucher mit wechsel- oder gegen-, selten
quirlstindigen Stengelblittern oder mit Wurzelblittern und Bliiten-
schaften, einfachen oder zusammengesezten, nebenblattlosen Blit
tern und einzeln oder in Aehren, Trauben oder Rispen stehenden

[allen und mit Zwitter- oder eingeschlechtigen

Blutenkopichen mit

Bliten, deren Blumenkronen regelmissig rohrenformig mit §

risch und zungenformig sind,

nigem Saum oder zweiseitie symmet y
5 Staubgefisse, einfach 2 narbige Griffel und einfacherige Frucht-
knoten aufweisen. Dieselben reifen durch federartige Gebilde, so-
genannte Pappus gekronte und windverwehbar werdende Schliess-
friichtchen. Die Kompositen bilden die grosste aller Pflanzen
familien mit einem Bestand von iiber 10,000 Arten, welche tiber die
ganze Erde verbreitet sind. Darunter kommen zahlreiche Nahr-,
Qel-, Gewurz-, Farbe-, Zier- und Arzneigewachse vor. Die Cichorie
oder Wegwarte ist meist als ein schon hellblau, seltener weiss,

ilich blithendes, stark verzweigtes,

ganz selten rotlich, kornblumena

Graben-, Weg- und Fe 1d-Unkraut bekannt und

hartstrunkiges

verbreitet. Dessen spindelférmige Wurzel ist durch die Kultur

1'iI|.-l'I!JI]'lil_i' i-I:']"-.L'i:i-;: und ::;:'!]il"==- , sowie tecl sch verwendbar ge-

worden. Es werden bekanntlich Cichorienwurzeln und -kraut (letz-
teres dazu meist vorher kiinstlich gebleicht) der Kulturformen, ge-
miise- und salatartig zubereitet, namentlich in Oesterreich, Frank-
reich, Belgien u. s. w. genossen. Das Cichorienkraut giebt ferner
ein wertvolles Milchvieh-, Masthammel- und Schweinefuiter ab und
wird als solches besonders in England und Frankreich wertgeschatzt
und verbraucht. Am wichtigsten und volkswirtschaitlich bedeutungs-
vollsten ist aber der technische Nutzwert der Cichorienwurzeln als

assig hergestelltes Kaffeesurrogat. Hauptsachlich die drmere

fabri
Bevolkerung konsumiert Cichorienkaffee und wurde dessen Verwen-
dung in Deutschland allgemein seit der Zeit Friedrichs des Grossen,

welcher den Konsum wirklichen Kaffees moglichst einzuschranken
=

und zu unterdriicken suchte, noch mehr aber seit der Zeit der durch

Napoleon 1. 1806 und noch schirfer 1807 durchgefithrten Kontinen-

Vi

i1

W

dar

1




e T B e T T

Die deutschen Nutzpflanzen I, 2. 51

talsperre. Es enthilt die Wurzel von Cich. intybus speciell 11%

[nulin und 229% Zucker ausser einem etwa zu 0,05 bis 0,15% vor-

/

handenen Bitterstoff; die eigentlich nervenanregenden Bestandteile

des Kaffees fehlen ihr aber. Man verfilscht gegenwartig jedoch

auch die Kaffeecichorie wieder durch Zusatz von Eichenrinde. Thon,

Ocker und anderen Erdsubstanzen. Besonders in der Braunschweiger,

Magdeburger, Hannoverer, Lic

o

rnitzer Gegend, wie iiberhaupt in
Schlesien, Thiiringen, Provinz Sachsen. ferner in Oesterreich-Un-
garn, Belgien, Holland, England, Amerika u. s. w. floriert der An-

bau der Kaffeeci

rie, deren Wurzeln auch zum Firben des Bieres

Verwendung finden, ebenso wie die wilde Cichorienwurzel zu Heil-
zwecken.

Schon den Alten war die Cichori

als Seris cichorium

oder Cichoreum oder als .'\i]1|:‘.‘.]c_'_i:i bekannt, die alten Germanen be-

nutzten sie als Gemiise- und Salatgewichs. Im Jahre 1883 wurden

in Deutschland ca. 10,500 ha mit Kaffeecichorie bebaut. Hiervon

entfielen auf Preussen 5801,01 ha und von diesen wieder auf die
Provinz Sachsen 4205 ha, wovon die Kreise Wanzleben, Wolmirstedt
und Kalbe allein 3570,2 ha bebauten. Seitdem haben der Anbat-

flichenumfang u

die Preisverhiltnisse standig geschwankt. Die

Braunschweiger halblange, die dicke schlesische. die cylinderformige

Riesen- und die badische walzenformige Imperial-Cichorie
vorzugsweise kultiviert. Etwa 300—550, selten mehr Centn

r Wu

und 220 (in England und Frankreich dagegen 400—600) Ctr.

werden vom Hektar Cichorienland gewonnen.

Die Endivie (Cich. endivia) wird, wie schon bei den Alten,
bei uns und in ausserdeutschen Lindern als Salatgemiuse allecemein
geschatzt und genossen.

1) Hafer- und Schwarzwurzel (Tragopogon porri-
folium et Scorzonera hispanica), beide ebenfalls den Kompositen
angehorend, werden, zumal die letztere, welche als Kulturgewichs

milchsaftreiche, zartfleischige und mehr als fingers

tark werdende,

schwarzbraunrindige Wurzeln besitzt. als W urzelgemiise garten-
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wn

vie feldmissig angebaut, vielfach und gern genossen. Tragopogon
fithrt meist den deutschen Namen ,,Bocksbart®. Als Wurzel-Gemiise
ader -Salat unter dem Namen ,,Rapontika” verzehrt man ferner noch
die spindelférmigen, fleischigen, unterirdischen, gekocht violett-grau

dnung  der

und etwas seifig aussehenden Teile der zur Pflanzena

Myrtenbliti Myrtiflorae und zur Pflanzentamilie der Onagraceae
o - =]

oder Nachtkerzengewichse gehorigen Nachtkerzen- (Oenothera-)
Arten, speciell die von Oenothera biennis, ferner die keulenfor-
migen, vielfach eingeschniirten Wurzelknollen von Knollen - und

Sumpf-Ziest (Stachis tuberifera et St. palustris), weiter als

Rapunzelwurzeln die Wurzeln von Phyteuma spicatum und Ph. ni-

grum, sowie die mehlreichen, grossen, knolligen, riibenartigen Wur
zeln vom essbaren und vom knolligen Sauerklee (Oxa-
lis esculenta et O. tuberosa), was ganz besonders haufig im nord-
lichen Siid- und in Mittelamerika, in neuerer Zeit aber auch bei uns
ofter geschieht, ebenso, wie mit den aromatischen Wurzeln der
knolligen Kapuzinerkresse (Tropaeolum tuberosumj.
Arme Leute suchen und geniessen schliesslich ofter auch die nuss-
artig schmeckenden Wurzelknéllchen von Lathyrus tuberosus, der
Acker-Erdnuss oder knolligen Platterbse.
k) Von Pteris aquilina, dem bei uns tiberall haufigen Adler

Pi

farn, wird die sehr lange, an Stirkemehl- und Pflanzenschleim

reiche Wurzel zur Bereitung von erobem, aber ganz schmackhaftem

fern, haufiger jedoch in

Brot bel uns hier und da in armen Walddc
Russland verwandt und ist durch solche Verwertung schon manche

Hungersnot gemildert worden.

3. Stengel- und Blatt-Nahrpflanzen.

Durch die Produktion wohlschmeckender und nahrhafter junger
Stengelsprosse riicken in die grosse Gruppe der Gemiuisepflanzen

diverse Gewichse ein, allen voran Asparagus officinalis, der Spar




1111

2111

in

e ST T 7 e A

Die deutschen Nutzpflanzen I, 3. 532

gel. Dessen volkswirtschaftliche Bedeutung als eines der belieb-

testen und schi

ackhaftesten Haupt-, Salat- und Suppengemiise
macht die gleichen Fortschritte, wie die Ausdehnung seiner Anbau-
fliche, speciell in der Umgebung von Braunschweig (uber 2oo00 ha),
Erfurt, Berlin, Hannover, Ulm, Horburg i. E., ferner in und bei
Argenteuil, Paris, Angers in Frankreich und an sonstigen Orten,

resp. in anderen Gegenden. Zur Ordnung der Lilienbliitigen Lili-

florae und Familie der Smilaceae, der Spargel- oder Stechwinden

artigen gehdrig, prisentiert sich Aspa

igus officinalis als 11/,

also mehr als Mannshohe erlangende Pflanzen, welche mit ihrer rei-
chen Verastelung und Verzweigung und dem uppigen Schmucke zahl-
loser Biischel eruner, borsten-nadelfor:

als Blatter |:j-lth'-l‘|'ll:l.‘;"

meist angesehener Stengelgebilde, soge

‘ladodien, (die wiederum vor

einer Unzahl schuppenférmiger, winziger Blittchen bekleidet sind),

buschig, breit- und hochpyramidal wichst. Deren grinlichweisse

oder griingelbe, glockenformige, oft zweihdusige Perigonbliitchen

mit 6 Staubgefissen sitzen auf astwink: standigen Bliitenstielchen

und offnen sich im Juli und August. Die Samenbeeren sind kugel-

rund, erbsengross, glinzend scharlach- oder granatrot gefarbt und

nehmen sich inmitten der frischgriinen Nadelbelaubung

ausserst

schmuck aus. Zur menschlichen Ernihru

dienen die farblosen,

fleischigen, schuppigenStocktriebe, welche durch w eithinimBoden sich

ausbreitende Rhizome, sogen. . Wurzelklanen®

als die , Pfeifen®

nachoben getrieben werden. Dieselben sind sehrreich an Eiweissstoffen

undan Asparagin, habenoffizinell. ole ichden Spargelsamen, harntrei-
bende Wirkung, In ganz Europa, und zwar ebensogut an den Kiisten
des Mittellindischen Meeres, wie an denen der Nord- und Ostsee.

ferner in Westasien verwildert, mag der Spargel als Kulturpflanze

schon ein bedeutendes Alter haben und im Orient, speciell in \egyp-

ten bereits zur Zeit der Pharaonen kultiviert worden sein. denn
Unger will auf altigyptischen Grabwandbildern Darstellungen von

Spargelpfeifen in Biindeln, resp. von deren Kopfenden gefunden

haben. Nach De Candolle wat der Anfang des Spargelanbaues etwas

__..—..._,‘
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riechen brachten be-

vor Beginn unserer Zeitrechnung, Die al

Z 1 PPy i1 _ - 34 - . ¢ B . #
sonders in Athen vom spitzblatirigen, von Dioscorides als domdoa-

;-'{_};_‘ _'I;-:Tn-'ﬁn:I'L'};f.‘iiflllfi.'lf'il .‘“\-]l.'-'.l._;l."l .\r]'l. .".u'titii'-'.\i:;li«'_ welcher schon

damals in ganz Siideuropa wie Nordafrika heimisch war, die Pfeifen

in Gebunden zu Markte. Die alten Romer kannten und schatzten

hoher oder geringer verschiedene Spargelsorten. Plinius, Juvenal,

Martial, Cato, spiter Athenaeus von Naukratis beschreiben dieselben,

ihre Kultur und Tafelverwendung. Kaiser Augustus pflegte zu
sagen: ,,Citius, quam asparagi coquentur”. Die alten Deutschen
lernten den Kulturspargel erst von den alten Romern kennen, wih

SCVEer-

rend die letzteren von einer den (Germanen bekannten Gemi

wendung der bitter schmeckenden wilden Spargelschosse nic
wissen wollten. Wahrend ein allgemeines Bekanntwerden des Spar-
gels in Deutschland zur Zeit der Kreuzziige sehr unwahrscheinlich

ist, ist es im 16. und 17. Jahrhundert durch verschiedene Schrift-

steller geschildert worden. der Gegend von Mainz, Darmstadt,

Berlin u. s. w. wurde im 18. Jahrhundert schon weitberithmte Spar-
gelirerberel ;j'.';l'!"_'_"i. chenso in Oesterreich i',':l;l'.'l!'ll_ Amenka u. s. w.

Als ..'I"?'=.k'|!‘|'-'.|.L_LL'! ZU uemuse und oalat werden die jungen

Wurzelsprossen von Humulus lupulus, dem Hopfen, benutzt.

ng finden ferner die jungen Stengelschosse

Kohlahnliche Verwen [
und Blatter der auf Alpen- und Gebirgswiesen als Gartenfliichtling

verwilderten gemeinen Meisterwurz (Imperatoria ostruthium),

deren getrocknete Blatter die Schweizer auch zur Herstellung des
grunen Schabziegerkdses benutzen sollen.

Als Gemiise-, Salat- un

Futterpflanzen wohl mit am wertvollsten
erschemmen die Kohlgewichse, die Varietiten des hinsichtlich seiner
allgemeinen botanischen Verhidltnisse schon auf den Seiten 44 und 45

naher charakterisierten Garten-, Gemiise- oder Kiichen

kohls ( I!-T:l\-*l'n'.'.'-: oleracea), welche als ader Bliatter-

kohl, als Br. ol. sabauda s. bullata oder Wirsis als Br. ol.capitata

oder Kopfkohl, als Br. ol. botrytis oder Bl

ienkohl (eigentlicher

Blumen-, Trauben-, Kisekohl oder Karviol und Spargelkohl oder
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be- Brocecoli) und als Kohlrabi ( Br.ol gongyloides) bezeichnet und !
00 allbekannt sind. So sehr auch bei oberflichlicher Betrachtung ent '
non weder dur

urch das Gekriuselt- oder Gewelltsein ihrer Blitter oder
ren durch ihr Blitterhaupt oder durch die knollige Verdickung ihrer

ten unteren Stamm-, beziiglich Stengelpartie, bezii

oder durch die abnorm fleischig entwickelten Bliittenstengelkise die

eben genannten Kohlspielarten sich voneinander zu unterscheide
zu scheinen, so dokumentieren sie sich doch deutlich als engste
hen wandte, haben sie im zweiten'W achstumsjahre erst ihreBliite
ah getrieben und ihre Blitten entfaltet, sind endlich ihre Samen gereift.

er- Vor Brassica napus und Br. rapa, der Kohl- und der Wasserriibe,

hits haben sie aber als Artench raktere vor oder wihrend des Auf

ar bluhens verliangerte, lockere Bliitentrauben. durchweg aufrecht

ich stehende Staubeef nicht gold-, sondern hell citronengelb ge-
L farbte Blitten und statteines herz formigen ein verschmilertes, s

dt, umfassendes oberstes Stengelblatt voraus. Heute noch fast

ar- Meereskiisten Furopas wildwachsend, bekunden die Kohlpflanzen

(nach De Candolle)dadurch, dass sie in Europa urheimisch und auch
ren alsKulturgewichse ebendaselbst sehr alt sind. Es wird meist angenom-

Lzt men, dass seit der Zeit der alten Griechen die verschiedenen Varietiten

sse sich gebildef n, da Theophrast erst drei, Plinius schon sechs.

ng Tournefort (in der zweiten Hilfte des 17. Jahrhunderts) etwa zwan-
zig und De Candolle iiber dreissig derselben unterscheiden. Andere
Geschichtsschreiber behaupten dagegen, dass der Kohl, von den

Phoniziern im Jahre 2100 v. Chr. zuerst als Gemiise kultiviert,

s B
S1CI

sehr rasch unter allen Vélkern des Altertums wverbreitet habe. und
ner dass sowohl Blatt- wie Wurzelkohlgewichse zur Zeit der griechisch-
45 romischen Weltherrschaft fleissig angebaut und unter Julius Caesar

i durch Marcus Brutus den Galliern, Helvetiern, Kelten und Ger-
manen tiberbracht worden seien. Nach Carus Sterne hielten die alten
Griechen den Kohl fiir aus dem Schweisse des Zeus entstanden. des-
halb fiir heilig und kannten die Alten nur Wirsing- und Weisskohl,

von welchem letzteren Martial sagt, dass man ihn durch Abkocher
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mit Soda griin farben konne. Die von Plinius als eyma bezeichnete

Kohlabart habe man als Blumenkohl gedeutet. Nach Dierbach wiire |
der letztere jedoch erst im 16. Jahrhundert aus Kleinasien nach !
Europa gekommen und habe man dessen Samen noch lange aus Cy- :

Caesar schon

pern und Kreta bezogen. Des Kohlrabis soll Ji
gedacht haben und Wirsingkohl zu alter Zeit bereits in Savoyen an \
gebaut worden sein. Es wiirde hier zu weit fithren, wollten wir aller :
der vielen Lobeserhebungen ausfithrlicher gedenken, welche Plinius, ;

Chrysippos, Dienches, Pythagoras, Cato, Guaronius und andere

Kohlgewichsen zollen.
In der Umgegend von Erfurt, Berlin, Magdeburg, Leipzig, Lii- .
beck, Braunschweig, Bamberg, Schweinfurt, Ulm, Stuttgart und -

sestadten, .

anderen deutschen, in obengenannten franzosischen Gen

in Belgien und Holland, sowie auf der Krim-Halbinsel, speciell in T

Kiew (ebendaselbst soll man bis 12 kg schwere K¢ fe erziich-
5

ten), endlich in Nordamerika wird sehr renta

ler Kohlanbau im K

Grossen und unter Kultur der mannigfaltigsten, nach eben aufge- d
zahlten Stadten und Gegenden zumeist benannten Sorten getrieben. &
Eine gemiisefarm in Illinois soll mehr als 5000 acres ausschliess- le

lich mit Kohl bebauen und 467 mit diesem Gemiise beladene Wag- 3
gons 1885 wversandt haben. Ca. rooo—1600 Ctr. Kohl werden vom d
Hektar geerntet. k.

Als geschitzte Blatt- und Blattgewiirzgemiise gelten weiter B
noch die Pflanzen Apium graveolens, der Sellerie, Petroselinum, =
die Petersilie, Aegopodium podagraria, der gemeine Geiss- g
fuss oder Giersch, Beta vulgaris var. cicla, der Gar- K
ten-Mangold (s. S. 43), Spinacia oleracea, der S pinat, n
dessen Blatter auch zur Herstellung von Spinatgriin, dessen mehl- li
reiche Samen in Frankreich von Armen mit zur Brotbereitung ver-

wandt und vom Gefliigel gern gefressen werden, ferner Atr m

tense, die Gartenmelde, Chenopodium bonus Henricus, der pf
gute Heinrich und Ch. Quinoa, die Quinoapflanze, Te- A

fragonia expansa, derneuseelindische Spinat, der von den 5C
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Alten als Spinat besonders verwandte Fuchsschwanz ({ Ama- ?

ranthus biitum), Portulaca sativa

,der Portulak (dieser auch als
Suppengewiirz- und Salatkraut), ebenso, wie Anthriscus cerefolius

der Gartenkerbel (s. S. 49), Poterium sanguisorba, die ge- I
neine Becherblume, Bibernelle oder Pim pinelle,
Sedum reflexum, Tripmadam, die Rumex- oder S auver-
ampfer-Arten R. patientia (des Plinius R. sativus, der auch als
englischer Spinat bezeichnet wird), R. scutatus, R. acetosa u. s. w.
Die Verwendbarkeit der meisten Rhabarber- (Rheum-)
Arten, ganz speciell die von Rh. officinale, zu Heilzwecken kannte
man seit dltester Zeit. Bereits Dioscorides erwihnt unter den Namen
0d, ¢7] oder gfjoy eine am Flusse Rha (Wolga) einheimisch ge-
wesene Heilwurzel, Plinius spricht von derselben offizinellen Staude,
unserem heutigen Rhabarber, unter der Bezeichnung rhacoma. Da-
gegen hat die Erzeugung von Spinatgemiise, Kompott, Pudding,
Kuchen, Creme, Wein, Liqueur und dergl. aus den bei entsprechen-
der Kultur 50—70 cm lang und 15—25 cm stark werdenden Blatt-
stielen von Rheum rhaponticum und Rheum undulatum erst seit den
letzten Jahrzehnten von England und Frankreich aus in Deutschland
Verbreitung gefunden. Vom Frithjahr bis Spitsommer kommen auf
den Markten der grésseren englischen, franzosischen und nordameri
kanischen Stidte, in den deutschen Grossstidten. speciell in Hamburg,
Bremen, Berlin u.s.w. von Ende Miirz bis Ende August Hunderte von
Centnern Rhabarberstengel (in London allein taglich ca. 40—60 Wa-
genladungen) zum Verkauf. Ganz besonders begehrt ist dieses neue
Kompottgewichs in den an frischen wie auch konservierten Ge-
miisen bhesonders armen Monaten Miirz, April und Mai, am reich-
lichsten zu haben ist es jedoch eigentlich erst im Juni.

Die Lauch- und Zwiebel- (Allium-) Arten, aus dem
mittleren Westasien stammend, gehoren zu unseren iltesten Kultur-
pfanzen. Schon die alten Chinesen kannten dieselben, und den alten
Aegyptern, welche die Zwiebeln der Isis heiligten und sie verehrten,

schmeckten sie <o out , dass sie beim saut der Cheops-
= I
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fiir 1600 Talente Zwiebeln und Knoblauch verzehrt haben Vi

pyramide
sollen. Mag diese Summe wohl auch etwas tibertrieben sein, so weiss E
man doch, dass Zwiebeln und Knoblauch, ausser von den [sispriestern, 1T
denen diese Gemiise als unrein verboten waren, von dem dgyptischen

Volke mit Leidenschaft gegessen wurden. Von den Aegyptern sollen v

die Isracliten das Lauchessen gelernt haben, und diese besitzen ja I
noch heutigen Tages, wie viele orientalische Voélkerschaften, eine d
gewisse Vorliebe fiir alle zum Lauchgeschlechte gehorende Pflanzen. u
Die orientalische Zwiebel hat freilich einen weit angenehmeren und

milderen Geschmack als die bei uns gebauten Allium-Arten ihn L.

haben. Griechen und Ron welche Lauch- und Zwiebelarten als 11

er,
Universal-Wunder- und Heilkrauter hoch schitzten, legten ebenfalls o]
Lauch- und Zwiebelgdrten an, aus welchen die Aermeren ihren Be- el
darf auf billige Weise erhielten. Mit Knoblauch fiitterten sie die te

Z1 \HIIL-'LL:!\':-'].[||'|]]-L']| verwandten Hahne. Den romischen Soldaten 5_1','5|[ O

die Zwiebel als den Mut belebendes Mittel vor der Schlacht: daher 4
die Sprichworter: ,,Allia ne comedas” (Gieb die Lust zum Krieg d

auf!) und ,Allium in retibus® (Man bricht zum Marsche auf). Die W

und nach verschiedenen Hel W

alten Deutschen, welche nach der E
densagen die Lauchgewichse als erste, vornehmste, kriegerischen m
Mut belebende Pflanzen, als Symbole des Heldentums hoch schitz-
ten, resp. sehr wiel benutzten, setzten diese Kulturen fort el
Welche Verbreitung dieselben heute erlangt haben wund wie sC
1

lukrativ. der Anbau der Zwiebeln ist, mdgen folgende in

Zahlen illustrieren: Borna in Sachsen erbaute in einem Jahre allein o
45,000 q Zwiebeln, In der Pfalz bringt 1 ha Zwiebellandes 1100 Mk. A
Reinertrag. In Quedlinburg bebaut man ca. 7 ha zur Zwiebelsamen- A
zucht. Grossgottern im Regierungsbezirk Erfurt gewinnt von ca. Hi
20 ha Zwiebellandes 25,000 Mk. und von 7 ha Poree 11,250 Mk. Rein 71

11

ertrag. Der Anbau der grossen Madeirazwiebeln bringt der Stadt AT
Offenbach pro. Hektar einen Gewinn von ca. 5600 Mk., doch scheint O
diese Berechnung wohl eine etwas zu hohe zu sein. Zwiebeln aus pe

dem Spreewalde kosten das Schock Zopfe, durchschnittlich 150 kg ZV
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aben wiegend, 15—16 Mk. Im Dorfe Bessonoff in Russland bauen 200
veiss Bauern nur Zwiebeln, die iiberall hin versendet werden, meist aber
ermn, in Russland ihr Absatzgebiet finden.
chen Grossbritannien importierte Zwiebeln von auswirts, und zwar
nllen viel aus Deutschland, zu eigenem Bedarfe im Jahre 1885 fiir 483,440,
n ja 1886 fir 507,237 und 1887 fiir 617,710 Pfd. Sterl., und zwar betrugen
eine die eingefithrten Quantititen im Jahre 1885 3,533,005, 1886 3,042,338
1Zen, und 1887 3,649,471 Bushels Zwiebeln,
und Als zur Ordnung der Liliiflorae und Familie der Liliaceae oder
ihn Liliengewdchse gehirige Pflanzen zeigen die Allium-Arten als ge-
 als meinsame botanische Familienmerkmale auf: den Besitz einer mehr

oder minder stark entwickelten Zwiebel am Grunde des Stengels,

er, grundstandiger und grundscheidiger, sel-

einfacher, parallelnervig

tener am Stengel sitzender Blitter mit einzeln oder in Aehren, Trauben

oder Dolden stehenden Zwitterbliiten, welche 6 blumenkronenartig

o bte Perigonblitter, 6 Staubgefisse, oberstindigen Fruchtknoten,
rieg dreiklappige, fachspaltige Kapselfrucht aufweisen, beziiglich ent-
Die wickeln. Etwa 1200 Liliengewichse sind in den gemissieten und
Hel warmen Zonen verbreitet und giebt es unter ihnen viele Nahrungs-
hen mittel-, Gewiirz-, Zier- und Arznei-, auch einige Gespinstpflanzen.
atz- Ausgenommen die letztgenannte Nutzeigenschaft und die eines
fort, eigentlichen Ziergewichses, vereinigen die oben kulturgeschichtlich
Wi schon ndher charakterisierten Allium- oder Laucharten die fibrigen
nde in sich und kommen hier von ihnen in Betra Allium cepa, die
llein gemeine oder Kiichenzwiebel (Zipolle, Zwiebellauch),
Mk. A. fistulosum, der rohrige Lauch, die Winterzwiebel,
nen- A. ascalonicum, die Schalotte (Schlotte, Charlotten- oder levan-

ca. tinischer Lauch), welche alle drei schon friihzeitig aus dem Orient
ein zut uns gekommen sein sollen, A. schoenoprasum, der Schnitt
tadl oder Suppenlauch, A. sativum, der Knoblauch, A. ophios-
eint corodon, der Schlangenlauch (Perlzwiebel, Rocambolle). A.
aus porrum s. capitatum, der Lauch, oder Porree (Porrey, Lauch-

) kg zwiebel). Diese letzten vier Allium-Arten entstammen den Gebirgen
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Mittel- und Siideuropas. Sie alle sind Zwiebelgewidchse mit
schaftartigem, nacktem oder wvon Blattscheiden umgebenem,

festem oder hohlem St

gel, mit flachen, halbstiel- oder stiel-
runden, ganz oder teilweise hohlen Blattern und mit Bliiten, welche,

i

vor dem Aufblihen von einer kapuzenartigen Bliitenscheide ein

geschlossen, in Dolden stehen und oft zwischen den Bliitenstielen

kleine Brutzwiebeln oder Zwiebelknospen tragen, die die fehlenden
Blitten oft ganz ersetzen und zur Vermehrung dienen. Die Samen
sind mehr oder weniger dreikantig. Ausser in den Tropenlandern
sind in iiber 200 Arten die Lauchgewichse iiber die ganze Erde ver-
breitet und werden meist als Kiichengewiirz- oder -gemiise-, weniger
als Heilpflanzen benutzt. Sie enthalten in betriichtlichen Mengen
und meist in allen Teilen das atherische Knoblauchal, welches eigen
tamlich riecht und schmeckt, Augen-, Nasen-, Mund-, Rachen- und
Magen-Schleimhaute zu Sekretionen reizt, Schwefel-Allyl enthilt,

]w

und namentlich bei der Zwiebel bedeutende Schi
sitzt. Als Arznei- und Zauber wie Hexerei vertreibende Pfanzen
standen die Allium-Arten schon zu alter Zeit in Ansehen, jetzt sind
sie, wie gesagt, hauptsichlich als Gemiise- und Gewiirzpflanzen fiir
die Kiiche wertvoll. Im Orient treten sie sogar vielfach an Stelle
des Brotes. Zum Braunfirben, namentlich der Ostereier, werden die
Zwiebelschalen henutzt.

Als Salatkrduter kommen am meisten in Deutschland zum
Anbau und zur Verwendung: a) Lactuca sativa, der Garten-

oder Lattich- und b) Valerianella olitoria, der Feld- oder

Rapiinzchensalat. FErsterer stammt, nach allgemeiner An-
sicht, von dem Skariolsalate, Lactuca Scariola, ab, welcher in
Mittel- und Siideuropa, sowie in West- und Mittélasien bis

i

nach Sibirien hinauf f iiberall wild wachst. Schon unter
dem Perserkonige Kambyses war er bekannt und beliebt, und
auch bei den alten Griechen und Rémern stand er in hohem An

nt d

sehen. Theophrast } drei Arten von ihm, und Virgil berichtet,

dass er als Dessertgericht bei Schmiusen Verwendung fand, weil
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sein Milchsaft, analog dem des Mohnes, den Schlaf beférdern sollte.
Statistische Daten iiber eine andere populire, mehrjihrige Salat-
pflanze, die iiberall wild vorkommende ¢) Brunnenkresse.
Nasturtium officinale, die neben der Gartenkresse, Lepidium sati-
vum, in vielen Hausgarten gezogen wird, berichten folgendes: In
Erfurt werden alljihrlich ca. 100,000 Schock Brunnenkresse pro-
duzierts Auch dic auf Befehl Napoleons I. durch Erfurter Girtner
zwischen Senlis und Chantilly angelegten Brunnenkressegriben ge-
wahren einen bedeutenden Ertrag, denn, wahrend noch vor Jahrzehnten
der Morgen Landes dortselbst nur ca. 35—40 Mk. Pachtrente ein-
brachte, 1st solche jetzt gestiegen auf goo—ro00 Mk, 0) Lepidium
sativum, die Garten- und L. latifolium, die breitblattri ge
Kresse. Deren frisches Kraut (da dieses Gewichs ungemein
leicht auf jeder feuchten Unterlage keimt) wurde bis zur Neuzeit
auf Schiffen als willkommenes Mittel zur Unterbrechung der Mono-

tonie der Pokelfleischkost und zur Vorbeuge gegen den durch letz-

tere leicht hervorgerufenen Skorbut mit Vorliebe verwandt. Es be-
sitzt auch eine harntreibende offizinelle Wirkung. Ganz das Gleiche
git vom Loffelkraut (Cochlearia officinalis), dessen arznei-

licher Wert als die Saftecirkulation férdernde Pfanze aber noch

grosser ist und welches

laher zur Erzeugung von Wasser, Spiritus

und Konserve in Apotheken viel verbraucht wird. In nordischen

Landern sammelt man es vor Beginn des Winters zur Gemiisever-
wendung ein und bewahrt es unter Schnee auf. Zur Skorbutbekim-
pfung fithrten es in Fissern eingesalzen frither namentlich die Wal-
fischfinger auf ihren Schiffen mit sich. Der Salatverwendung von
Cichorie (Cichorium intybus) und Endivie ( C. endivia)
wurde schon auf S. 50 und 51 gedacht. Ganz ebenso wird das junge
Kraut gewisser, im Garten kultivierter, besonders gross-, zart-, fein
zerschlitzt- oder krausblattriger Spielarten von Taraxacum offici
nale, dem Lowenzahn, salatartig zubereitet und genossen. Das-
selbe geschieht, wegen ihres gurkenartigen Geschmacks, mit den

Blattern und Stengeln des auch als Bienen-Nihrpflanze wertvollen,
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rauhhaarigen, schon blau bluhenden, 1m Garten vielfach angebauten

ro officinalis), ferner

Boretschsoder Gurkenkrauts (Bor:
mit dem Kraute von Symphytum officinale, der Beinwell oder
Schwarzwurz, deren aussen schwarzfarbige, innen schleimige
Wurzel zu Breiumschligen fiir Knochen- oder Beinbriiche (daher
auch Beinwurz genannt), sowie zum Rotfarben frither wviel ge-
braucht wurde. Als Viehfutter sind die Blatter und Stengel dieses
(Gewichses, ebenso wie des aus Kaukasien stammenden, bisher als
Gartenzierpflanze ofter verwandten, neuerdings aber auch zur Feld
kultur tbertrieben viel empfohlenen S. asperrimum brauchbar. Wie
die Brunnenkresse werden schliesslich noch benutzt Veronica ana
gallis und V. beccabunga, der Wasser-und der Quellen- oder
Bachbungen-Ehrenpreis, wihrend seines Bitter- und

Gerbstoffs wegen von letzterer Art, sowie von. V. officinalis das

Kraut als Brustthee, sowie als Wunden- und Blutreinigungsmittel,

Veronica spicata, V. spuria, V. longifolia und andere als Gartenzier-
und fast alle Ehrenpreisarten als Bienennihrpflanzen einigen Wert
haben.

Als Futterpflanzen, speciell als Sténgel- und Blattfuttergewichse
werden zahlreiche Kriuter hochniitzlich, von ihnen auch viele des-
halb auf Feldern, Wiesen und Weiden angebaut. Sie alle und ihre
Vorziige hier namhaft machen zu wollen, ist natiirlich des nur zur
Verfigung stehenden knappen Raumes wegen unméglich. Nur
von den allerwichtigsten, ihrer Kulturgeschichte, ihrem Kulturum-

fang, Nutzwert u, s. w. soll hier kurz die Rede sein. Ausser den

Futtergrisern sind namentlich die Klee-Verwandten als Tiernahr-
pflanzen von allergriosster Bedeutung. Zur Ordnung der Legumi-
nosae oder Hiilsenfruchtgewachse und Papilionaceae oder Schmet-
terlingsbliitter (s. S. 24 und 25) gehorig, sind dieselben am typisch-
sten vertreten durch die Gattung Trifolium oder echter Klee
mit ihren wichtigsten Feldkulturarten: Rot-, Weiss-, Bastard- und
Inkarnatklee (Trifolium pratense, Tr. repens, Tr. hybridum et Tr.

incarnatum) und den bekanntesten, meist wild wachsenden Species:
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Die deutschen Nutzpflanzen T, 3. 6
Faden-, Berg-, Erdbeer-, roter Aehren-, Bullen- oder perennierender,

brauner, goldgelber Feld- und mittlerer Klee ( Trifolium filiforme,

LITET

rmner ;

12 Tr. montanum, Tr. fragiferum, Tr. rubens, Tr. pratense perenmne,

Tr. spadiceum, Tr. procumbens et Tr. medium). Allen Kleearten

gememnsam sind eine Bliitengruppierung zu sogenannten Kopfchen,

eine kurze, gerade, 1—4 Samen enthaltende und vom Bliitenkelch
'I'-:{- 3 s el 1 e 1 - 1 -
umschlossene Fruchthiilse, das Haftenbleiben der staubfidenver-
e5es
: wachsenen Blumenkrone auch in ihrem welken Zustan und drei-
als

(selten vier- und mehr-) zihlige oder teilige Blitter.

Der Ursprung des Kleeanbaues ist unbekannt geblieben. Mit
b 5 g

Sicherheit bekannt wurde die felc nassige Rotkleekultur zuerst in

1113

den Niederlanden, wie in der Lombardei seit der Mitte des 16. Jahr-

1 -
WIET

hunderts, in Deutschland am Mittelrhein, in der Pfalz. [m ersten

11101
L]--;I-. Drittel des 18, Jahrhunderts findet sich in Sachsen und Thiiringen
o Rotklee ebenfalls angebaut vor und in Schubart, welchem Kaiser
Joseph den Adel , Edler von Kleefeld® deshall verlieh, erstand ihm
7 im letzten Drittel des 18. Jahrhunderts der unermiidlichste Forderer

seiner Kultur und Lobredner. Seitdem gelangten die Kleegewichse
. zu1 allgemeinster Anerkennung ihrer vielen grossen Vorziige als
' weitaus wert- und bedeutungsvollste Viehfutterpflanzen und kulti-
viert man sie jetzt fast in ganz FEuropa, Nordamerika, Australien
u. s, w. rein fiir sich oder im Gemenge mit Futtergrisern, Futter-
getreide, Futterleguminosen. Im frischen, wie als Hen (viel
fach auf besonderen Dreistangen-Geriisten, sogen. , Klee-
lls

meist auf Kleereutern erreicht) als Braun- und (in Erdmieten er-

reutern” erzielten) im lufttrockenen Zustande. ferner (ebenfa
zielt) als Sauerheu gelangen die Kleepflanzen als nihrstoffreichste.
wohlschmeckendste, gedeihlichste Futter- und vortreffliche Bienen-
nihrgewichse zur Verwendung.

Das soeben iiber die L'i_i_[{']ﬂ[i-:‘]h'?.! |\‘]L"r.!;"t".\':il.‘[liL' f.ix‘riil_a_{'h.' hat
voll und ganz weiter noch Geltung fiir die Gattungen: a) Medicago
T oder Luzerne (Spargel-, Monats- oder Dauerklee) mit ihren

Arten Medicago sativa, blaue oder franzésische. M. falcata, schwe
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dische, M. media s. versicolor, Sand- und M. lupulina, Hopfen-
luzerne. Speciell durch ihre schneckenhausférmig gewundenen*)

ein- bis vielsamigen Hiilsen und die stachelspitzigen dreiteiligen

Blitter kennzeichnen sich die aus dem alten Medien (daher ihr
Gattungsname Medicago), dem heutigen Nord-, beziiglich Nord-
westpersien entstammenden Luzernepflanzen. Unter Alexander dem
Grossen sollen dieselben aus Persien nach Griechenland gelangt
sein, von wo sie 1550 Hercules Lucho nach Venetien und der Bischof

g%

Montigli von Viterbo nach dem Kirchenstaate und der Lombardei

ibrigen

Kuropa, auch in Nordamerika aus. b) Melilotus, Stein- oder

brachte. Spater breiteten sie und ihre Kultur sich im

Honigklee mit rundlichen oder eiférmigen, 1 bis 3samigen Hiil
sen und abfallenden, sowie nicht mit ihren Staubgefissen verwach-
senen Blumenkronen und den Arten Melilotus coerulea, blaubliitiger
oder Schabzieger-, M. officinalis s. macrorrhiza, gelber, M. alba,
weissblithender Stein- oder Honigklee und anderen. Wenngleich die

Melilotus-Gewdchse auch auf geringwertigen Boden sich ausser-

ordentlich iippig entwickeln, daher sehr befriedigende Massenertrage

geben, werden sie doch mit zunehmender Grosse immer hartstrun
11

kiger und durch ihr iibermassiges Cumarinaroma selbst den an arm-

seligstes Weidefutter gewohnten Rindern und Schafen zuwider.

(3anz besonders ist das der Fall bei dem mit so viel schwindelhafter

Reklame angepriesenen weissen Riesen-, Hanf-, Bokhara-, Buchara-,

amerikanischen Riesen- oder Wunder-Klee M. alba altissima, der
nicht einmal zur Gespinstverarbeitung sich sonderlich tauglich ge
zeigt hat, als Nektarspender fiir Bienen aber uniibertrefflich ist.
¢) Lotus, Schoten- oder Hornklee, und zwar Lotus corni-

culatus, der gemeine und L. uliginosus, der grosse oder Sumpf-Scho-

tenklee, 0) Anthyllis vulneraria, Wund- oder Tannenklee,

¢) Onobrychis sativa, Esparsette, das namentlich auf

Yy

Auf Grund deren Besitzes werden die Luzernen auch als Schnecken

kleegewiichse bezeichnet.
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und Mergelboden wertvollste Futterkraut nichst

senklee und Luzerne, welches d Alten unbekannt

nach Olivier de Serres aber im 15. und 16. Jahrhundert zuerst in

Stidfrankreich kultiviert wurde, f) Ornithopus sativa, Serra-
della, g) Trigonella, Bockshornklee und andere, wie Hip
'i‘Jl |'\_‘]-f_"]'l' S5

feisenklee, Hedysarum coronarium, Kron-

Hahnenkoptf, Galegao

5, gemelne (re1sraute u. 5. w.

Der Wert von Wicken, E

tterbsen, Lupinen, Bibernelle

eizen, Beinwell, K

ader .]IJ\.'-k‘h'-.'r].'E'ii:.'.l..'. Buchw vor allem auch der

rfutterkrauter wurde bereits

el I.'L:::L_iL":___;'.'L

weiliger Schil-

derung rehoben. Die j.'n‘.lft:llii'.Z!L_l‘ der Futter-

graser 1n ihrem und Weiden,
in ihrem Naturzu

hi

auch allbekannt ge

=

Tiernahr- oder Futterpflanzen noch erwahnt seir
welsse S>enf, welcher zur Familie der Cruciferae oder Kreuz-

bliitter (s. S. 44)

ort, in Std- und Mitteleuropa heimisch und

vieltach verwildert anzutreffen, als Unkraut aber nicht so lastig
wie Sinapis arvensis, der Ackersenf. Die Fruchtschoten eben-

genannter beider Senfarten sind von 3 bis 5, die der Brassica-Ver-

wandten nur von I hervortret

napis alba hat aufrechten, s
Hohe erreicht und mit tief leierfor:

Tt 5 - £ 2 (BN x | 4 O Y e
ist. Die ganze Pflanze hat grasgriine F

steifer Borstenhaare, ihre Bliiten sind Ke

umgeben, gelbfarbig wie Juli gedffnet. Die Frucht-

schoten zeigen sich gedunsen, abstehend und in

siabelformigen, platten Schnabel endigend, der linger als die Schote

und gleichfalls steif wie dicht behaart ist. Die Samen haben ca.

2—2,5 mm Stérke, kugelrunde Form und weissgelbe oder gelblich-

weisse Farbung., Der Hauptwert vom weissen Senf besteht in seiner

allgemeinen Benutzung und Verwendbarkeit als Hausgewurz, als

"t )
Lurn; NutzpHanzen, ¥
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Oel- und gutes Viehtfutter- wie Griindingungsgewichs. Vor allem ;

wird eigentlicher Speisesenf tind Mostrich (nach deren Zerstossen

= 1 S
und Untermischen mit Essig und Most) aus seinen Samen, wie aus at

denen von Brassica nigra, dem schwarzen Senf bereitet und K

liefert letzterer vorwiegend das Senfol. Dasselbe ist ein Atheris

Oel, welches durch seine Schirfe bei Geruch zu Thrinen reizt und Sp

at. Schon den Aerzten im A

viele offizinelle Wirkungseigenschaft
alten Griechenland und Rom war die Senfpflanze als eine heilsame de

bekannt und ist deren auf ihren Reichtum an dtherischem Oel be- I

grundete Kulturgeschichte eine dhnliche, wie die des Kiimmels (vgl. S
S. 126 und 142). Aus ihrem ebenerwiahnten Oel bereitet der Gs

theker unter Zusatz. von Alkohol Senfspiritus. Senfsamenmehl od

gen und Senfpflastern als W

Senfpulver dient in Form von Senfteig
Hautreiz-, sowie als ein Mittel, welches Erkaltungen, Katarrhe und &

aus diesen hervorgegangene Entziindungszustinde heilt. pa

Brassica nigra, der schwarze Senf, unterscheidet sich oo
von Raps und Ribsen durch ein Gestieltsein seiner simtlichen, auch he
der obersten Blatter und durch das ziemlich di Irticktsein als

seiner Fruchtschoten an den Stengel. Letzterer wird bis 1,25 m
hoch. Die Samen von Brassica nigra sind ca. 1—1,5 mm stark, rot-

lich- bis dunkelbraun und ziemlich kugelig. In Deutschland wird

der schwarze Senf '-.'\'1_'!1I[|Ll'r'.' benutzt, um so orer r,];:.lg".,::._:_'l-u i

Stidfrankreich und Griechenland. Viel Konkurrenz erfihrt der

Senfanbau durch die kiinstliche Herstellung von Senfol aus Jod- k

und Bromallyl, sowie Schwefelcyankalium durch Destillation. Wah- A

rend Sinapis alba 25—30 Ctr. Samen und 4o0—350 Ctr. Stroh wik Wi
Schalen pro Hektar giebt, erhalt man von der gleichen, mit Bras Bl
sica nigra bebauten Flache Landes nur ca. 12—15 Ctr. Samen. n

R aps- (Brassica napus var. oleifera) und Riibsen- (Br. ra fal
pa var. oleifera) Pflanzen werden ebenfalls verfiittert, vor allem we
ferner noch Carum carvi, der Kiimmel (welcher getrocknet nach 4
Analysen der Kgl. Sichs. Versuchsstation in Mockern 20—23,5% hu

'Hu||[>|'|,ir'1':2 urnc 14—16% Fett enthilt), ferner der trocken 14 bis un
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22% rrotein und 12—i18,59% Felt enthaltende Fenchel und noch
fibe o

so manche andere wild wachsende Pflanze, welche aber auch nur

aufzuzdhlen uns hier zu weit fithren wiirde. Raps und Riibsen wie

Kiimmel und Fenchel werden zudem noch unter den Oel liefernden

Lrewachsen IJ-I_:-‘.':E'-_;'IIL‘H schon vorher unter aen t“-\\.11,,||1}”||,_\._1 be-

sprochen werden, was wohl auch beim Senf besser

--.‘Ill_‘l.‘u:] WAare,

An dieser Stelle verdient dagesen noch hervorgehoben zu werden
: 5

der zur Ordnung der Caryophyllinae oder Nelkenartig

Familie der Caryphyllaceae oder Nelkengewichse
Sporgel (Ackersporgel) Spergula arvensis, eine Weide- und

Grundingungspflanze von besonderem Werte nur fiir geringe Sand-

boden. Sandboden wvon K'l'l'i:’]"'i_'l]]

ik g and als ¥ . 1. 3 = 1¥nnls - Tt .1} -
ywerte ist als futterpilanze 1elrach weéilt uber

Gebuthr gelobte und empfohlene Ste ter (Ulex euro-
pacus). Verfasser hat sich oft schon dariiber gewundert, wie man
gerade dieses hartstrunkige, stachelgespickte, selbst zur Schutz-
heckenanlage nur schlecht brauchbare Unkraut hat zur Ausniitzung

als Viehfuttergewichs beriicksichtigen und empfehlen konnen.

4. Bliiten-Nahrpflanzen.

Als solche kommen in Beiracht der schon erw

hnte Blumen -
kohl, Brassica oleracex Var. Ilr..lil'l'\ tis- und [_'_'\":1.‘1!'2_' m_‘rp]_\.nu:-;l die
Artischoke, letztere eine Komposite (s. S. 49, 50) und Distelver-
wandte, deren fleischiger, etwa faustgrosser, mit Borsten besetzter
Bliitenboden und Blutenhillschuppen, Stengel und Blitter besonders
in Spanien und Frankreich, seltener bei uns gemiiseartig, mannig-
faltig  zubereitet genossen, das Kraut auch an das Vieh verfiittert
werden. Die Artischoken gelangten aus Kleinasien nach Sicilien,
1406 nach Florenz, 1543 nach Venedig und zu Anfang des 15. Jahr-
hunderts schon nach Frankreich und England. Ungewiss ist, ob

unter dem Namen ri;_fg)',_"i"h‘rr;; I_I].'l:‘[t J):.nln‘-n'it}yil,\ die alten Griechen




die wirkliche Artischoke odeér nicht vielmehr die dan
heute in Griechenland allenthalben wve rhbreitete und als Gemiise be
gemeint und benutzt

liehte bunte Distel (Scolymus maculatus) g

haben. Auch unter der Bezeichn aréores  des

Artischoke, sondern die Mariendistel zu

Als Bliiten

ihrpflanzen fiir die Bienen werden

wachse ausserordentiich wertvo

die Genista- oder Ginster-, die Cytisus- oder Bohnen baum-

AN '»‘.'i_'i-‘. 1';'|i| das beste

Arten und die L in d e n bliiten, wie jede

{aterial zum Bienenhonig. Die Heideland

s

weizen-, Raps- und R 0 b s e n felder erbringen ausse

hnliche Ausser diesen naturlichen

Hlonigerira

nittzlich sich erwer

sende Pflanzengruppe, deren Kulturwert als Flecht- und

[in andererseits g

materialliefera:

ierkennung findet, ist die der

frith im Jahre bereits

die des Haselnussstraunches sind Liebli

ekten. Im Garten wer

fiir Bienen, Hummeln

den weiter fast samtliche be

nte Frithjahrsblumen gern von Bie-

Kreuzbliiten in

nen aufeesucht, wvor allem

ge treibende, zu Beeteinfassungen mit Vorliebe verwandte Ara

bis candida, die withrend ihres Flors von Bienen formlich iiberdeckt

zeilet, daher uberall 1n

¥y
ot |

werden sollte. Die

meisten Sommer-G iblumen, hauptsichlich die schon blau blu-

henden, ebenfalls zur Verzierung der Beetrinder vor

S L
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wandten Lobelien, die Levkoys, Fingerhut-, Balsa-
minen-, Natterkopf-, Hahnenkammgewiachse und
andere mehr, ferner unsere bekannten schonen Garten- und Park-
Holzgewdchse, die Kastanien, Robinien (falsche Aka-
zien), Linden, Ahornarten, die Hollunder-. S yrin

gen-, Schneeball- Schneebeeren-, Loniceren-,

Wegdorn-, Goldruten- und dhnliche Striucher helfen we-

sentlich mit, die Thitigkeit der Bienen

er zu  unterstutzen.

Auch unsere bekanntenObstbaum-und -Straucharten niitzeningleicher

Weise ausserordentlich, und ithnen selbst, wie den meisten Kultur-

¥ |.- X B
welche Bie-

pHanzen wird durch die Arbeit der Bliitenbefruchtu

nen, Hummeln u. s. w. bekanntlich iibernehmen, sicher der grosste

Dienst erwiesen. Als sehr

wertvoll in derselben Hinsicht sei ein

alleemeinerer Anbau der als Qel- 1 ierpflanzen wohlbe-

kannten, sehr EE-:':III-:_"'I'QEL“il:_“-!] 1ithus annuus

{ i’ |\I 11111 des ]'}l‘ WV \II op (&
5. 119) empiohlen
5. Frucht-Nahrpflanzen.
A, Obstfruchtgewichse.
Mit dem Namen ,,Obst” bezeichnet man eine ganze Anzahl saft-

und trockenfleischiger Friichte, die an erdsstenteils in Kultur be-

findlichen Baumen und

sind an Wasser, an Frucht-,

Trauben- und Rohrzucker, an Pektin- oder Pflanzengallertekorpern,

desgleichen an diversen Pflanze

auren, speciell an Apfel-, ferner an

Citronen-, Wein-, Klee-, Gerb- und Gallussiure, an :the

Oelen und Fruchtitherarten, durch welche Bestandteile alle jenes

kostliche Gemisch von Saftigk

und Susse, von milder Siure und

herrlichem Reifearoma besonders in den Kern-, Stein- und Beereri-
ohstfriichten hervorgerufen wird,
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Von den meisten Kulturvolkern des Altertums wurden Obst-

friichte hoch geschatzt, genossen und geziichtet. Bei uns war wie-

derum der erste und maichtigste Forderer der Obstkultur der um

Deutschlands Landwirtschaft und Gartenbau so hochverdiente Karl
der Grosse und setzten besonders die Klostermonche sein segens-
reiches Werk fort. In der zweiten Halfte des 16. Jahrhunderts
machte sich der Kurfiirst August von Sachsen um den Obstbau
seines Landes besonders verdient. Gegen Ende des 18. Jahrhunderts

waren namentlich berithmt die Obstgiarten des Justizrat Deyck zu
Opladen in der Rheinpfalz und Mdnner, wie Sickler, Diel, Christ,
Liegel, Borchers, Oberdieck, Lucas, Lauche, Maurer, Gaucher,

rmatoren und Forderer von

Lammerhirt u. a., haben seitdem als Refi

Deutschlands Obstbau eine fiir unser Vaterland héchst segensreiche
Thitigkeit entwickelt.

1 .o oy £ ., | S . - pt o - I 5
Roh, gesotten, gekocht, gebraten, gedorrt, in Zucker, Honig

el loror sy et Aar =19 A e 11 @117 R eanrtwr 4 Feaior
und dergl. konserviert oder zu Wein, Liqueur, Branntwein, Essig

u. s. w. verarbeitet, bilden die Obstfriichte namentlich zur heissen
Jahreszeit viel begehrte und auf den menschlichen Korper hochst
erquickend und heilsam wirkende Genussmittel, deshalb auch be-
deutende Handelsartikel. Nach ihrer Gestalt und Beschaffenheit
werden die Obstfriichte eingeteilt in die vier Gruppen: Kern-,
Stein-, Beeren- und Schalenobst.

Die Kernobst- oder Apfelfruchtgewidchse (Poma
ceae) gehoren zur Ordnung der Rosenbliitigen Rosiflorae, welche sich
auszeichnen durch s5gliedrige Kelch- und Blumenkrone, teller- bis
krugformig erweiterten Fruchtboden, auf dessen Rande die zahl-
reichen Staubgefasse ein einziges oder zahlreiche Pistille umgeben.
Ihre Blatter sind wechselstindie und haben hiufiz Nebenblitter.
Die Reprisentanten der Familie der Kernobst- oder Apfelfriichtler

sind hauptsachlich in den gemassigten und nordlichen Zonen Euro

pas, Asiens und Amerikas, selten in Nordafrika und gar in
den Tropen vorkommende Baume und Striucher mit wechselstin-

digen, ganzen, gelappten oder eefiederten Blittern, mit Nehenblit-
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tern und einzeln oder in Trugdolden (Bouquets, Striussen u.s.w.)

stehenden, ist grossen, schonen, schmucken, weiss- oder bunt-
farbigen Bliiten. Letztere sind regelmassig, fiinfgliedrig, enthalten

20 und mehr Staubgefisse, 2 bis 5 Griffel und ruhen auf unterstin

digen Fruchtknoten. Diese entwickeln sich zu sogenannten Kern-

obst- oder Apfelfriichten, d. h. Scheinfriichten, die 1 bis g ein- bis

vielsamige, pergamentschalenwar

‘acher, am Scheitel die ver-

trockneten Kelch- oder Bliiteniiberreste, an der Basis den Stiel. fer

ner die mannigfaltigsten Rundformen und eine besonders im Reife-

zustande der Frucht ‘big werdende Schalenhaut aufzeigen,

Ihre Samenkerne sind relativ klein, meist eiférmig, haben griin,

gelblich oder weisslich sich farbendes Fleisch und sind von einer

Art Le

Samenreife stindig dunkler, schwiirzer braun sich firbt. Als

it iberzogen, die mit {fortschreitender Frucht- und

tpyischster Vertreter der Pomaceae und in allen Lindern der ge-

st Erwah

massigten Zone meist kultivierte Obstart verdient

A

nung a) Pirus malus, der Apfelbaum. Wild oder verwildert

ist Pirus malus in den Wildern und Hecken, besonders in den Ge-
birgswildern von ganz Europa und Nordasien verbreitet und unter

T

den Namen: Holz-, Sauer-, Wald-, Busch-, wilder oder gemeiner
’ f

Apfelbaum seit Zltesten Zeiten volkstiimlich. Als Artencharaktere

| £ . £ 1 N ?, e g
des Apfelbaumes seien folgende angegeben: Als Baum wird der-

55

selbe etwa 10 m hoch, doch kommt er wild oder ha auch als

Strauch vor. Seine Rinde ist briunlich-ascherau. scl

1uppig oder
rissig aufgesprungen, an den Aesten graubriunlich und an den

jungsten Zweigen rotbraun, an bestimmten Stellen etwas griinlich

schimmernd und punktiert, sowie besonders in der Um-

gebung der Knospe:

, gleich der Epidermis der Blitter, sammet- oder
hlzartig' fein behaart. Das Apfelbaumholz ist weissgelblich, spar-

lich braunlich geflammt, elatt, zihe und feinfaserig. Seine Aeste

streckt Pirus malus, ganz im Gegensatz zum Birnbaun

R
1€, schrag,

selbst wagerecht nach aussen, infolgedessen hat seine Krone auch

: » { 1 1 1 . - - . q = . .
i der Regel eine flach- und breitkugelige Form, wihrend diejenige
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des Birnbaumes hoch- und spitzkugelig, mehr pyramidal ist. Die

Laubknospen der Apfelbiume sind dicht an die Rinde angedriickt,

mehr flach und kurz, als kegelformig gewolbt und in der Regel mit

jor o
feinen Sammethaarbu setzt. Aus thnen entwickeln sich, und

ZWwar 1meist Lt CINner

st o
bt =

oo . i .y Vo
ovalrormige oder l"n]‘.'lf.].]lk“_"li", kurz z "gSpItZie

runde, seltener

deren Stiele kaum halb so lang als sie (beim Birnbaum gewdhn-

1e am Rande

auch scharft und

wie die Blitter) und we

borstenartige, -otliche Nebe 1II |

n me i:t 1'.~:w‘-_1-g'::_'-i artigen

iehr auf ziemlich kurzen, dicken und auf-

1
eteén auchn

rechten Stielen beisammen, und zwar neben vt entfalt

im halboffenen u stadium befindliche, wah-

rend bei den andere lers -den Unterarten wvon

nmenstehend, auch tellerartie flach ausegebi

rosa-, fleisch- oder kar-

Bliiten, innen we

testen unter allen Obsteeholzbliite

minrot Gberlaufer

en zur Entfaltune, imri
zu Anfang Juni.

es tragt am Scheitel 1n mehr flacher oder

kommen in der Regel die Apfelbaumt

zwar in den'Monate

LT April und Mai, seltet

Die Frucht des .
tiefe

— Zpns o e A [ i o S e e R
schiissel-, eruben- oder spaltformiger Vertie-

fung 1eten, stirker oder schwicher hervortretenden

Kelch diesen gegeniiber in

tiefung den kiirzeren oder Stiel. Das Kernhaus des

Al Eals o C -4 - ety P, o . o i - .
\pfels ist steinlos, besteht aus oben wie unten vereinigten perga.

gen Scheidewidnden, in welchen die eirunden, zugespitzten,
as eckigen, aber stets ein wenig zusammengedriickten und

von einer Lederhaut umgebenen Samen enthalten sind. Dieselben

p
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en den Grad ihres Reifezustandes dur den dunkleren oder

helleren Ton der Braunfirbung ihrer pergamentartigen Epidermis

bis in den November und De

am deutlichsten an. Vom August
zember hinein dauert die Reifeperiode der Aepfel. Thre Grosse va-
riiert zwischen der einer Walnuss bis zu der eines Kinderkopfes.
Mankenntgegenwirtig weitmehrals 1000Sorten edler Apfelfriichte, die

in Grosse, Gestalt und Aussehen die weitestgehenden Verschieden-

heiten aufweisen. Denselben entsprechend sie in eine Art Formen-

system einzuteilen, hat der verstorbene Dr. Ed. Lucas. der Begriin

T

der des pomologischen Institutes zu Reutlingen in Wiirttember

Die Frucht des wilden, in Deutschland in zwei Varietiten ver-

- ¢ ’ TR P - PO o 'y = ok A-dal i e R s
reiteten Aptelbaumes, der Holzapfel, ist klein, plattrund und un-

ansehnlich griinlich oder braun- oder graugriin, im reifen Zustande

oelbor an der Sonnenseite selten triitb-rot eefarbt. Sein Fleisch

o
=

1st auch im reifen Zustande hart, grob und weist eine sehr herbe.

bittere auf, so dass er im rohen Zustande ebenso selten. wie
im zubereiteten genossen wird und mit Vorteil allein zur Verbesse-

rung dick und triib gewordene

r Obstweine oder da, wo man grossere

Mengen von ihm erhalten kann, als Vieh- und besonders als Wild-

Winterfutter verwertet werden kann. Nach De Candolle haben die

Bewohner der Terramare von Parma und der Pfahlbauten der lom-

Ay

bardischen, savoyschen und schweizer Seen von wilden Aepfeln

weitgehenden Gebrauch gemacht. Sie zerscl

1tten dieselben immer

der Lange nach und bewahrten sie im getrockneten Zustande als
Wintervorrite auf. De Candolle wies nach, dass der Apfelbaum
sowohl im wilden, wie auch im kultivierten Zustande sich zu pra-
historischer Zeit in Europa vorgefunden habe, und dass er ebensa
einheimisch schon im grauesten vorgeschichtlichen Altertume in
Kleinasien, im Siiden des Kaukasus und in Nordpersien gewesen, wie

110} P Th=% | Bl i 2] <
auch dortselbst bereits sehr frith angebaut worden

Die persischen Kénige sollen sich tiberhaupt der Obstkultur

personlich eifrigst gewidmet und Xerxes z B. in Giriechenland einen
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Apfelbaum mit besonders schonen Friichten mit goldenen Zierraten

7

geschmiickt haben. Es wiirde zu weit fithren, wollten wir auch nur

ganz kurz angeben, welche grosse Rolle der Apfel in den Mytho-

logien der alten Griechen, Romer, Germanen, Kelten, Gallier u. s, w.
in der christlichen Religionslehre, in den Dichtungen, Sagen und

iubischen Brauchen der genannten und noch

Mirchen, den aberg
anderer alter, wie auch fast aller moderner Volker jeder Zeit ge-
spielt hat.

Es wird der Apfel — unstreitig die wertvollste, mannigfalti

verwendbare und haltbarste Obstirucht

schmort, zu Mus eingekocht, zu Kuchen
braten und gedorrt, sowie zu Wein, Essig u. s. w. verarbeitet, ge

eilsam bleibt er als frische

nossen. Gleich wohlschmeckend und

Frucht, wie in allen diesen eben aufgezihlten Zubereitungsiormen.

Das Holz des Apfelbaumes ist hirter und rotlicher als das des
Birnbaumes und dient, wenn a nicht so hiufg, wie letzteres, zu

Drechsler- wie Tischlerarbeiten, zur Fassung kleinerer Metallartikel,
Herstellung von Holzschnitten u. s. w.
Ueber eine Zier-Apfelform, den Beeren-Apfelbaum,

1A | a ! R A Bl i . 1 5'e > - SV P 1 - |
se1 Kurz angegebpern, dass !.|<_'l-c"||u' 211 ]\|l'l'.‘-l'-.. 1S 7 1l hoch werden

der Baum oder Strauch ist, mit elliptischen oder breit eirunden,

mehr glinzend kahlen Blattern, mit zieml grossen, weissen, im

Mai sich offnenden Bliiten und mehr oder weniger gligen, ver-

schieden crossen, bei seinen zahlreichen Spielarten bald prachtig
orange-, bald scharlach-, bald purpur-, bald dunkel blutrot gefarb

ten Friichten, von denen z. B. die des Kirsch-Apfelbaums in Zucker

einpemacht wohlschmeckend sind.

In Westasien, wie im ganzen gemassigten Europa existierte

schon zu vorgeschichtlichen Zeiten b) Pirus communis, der Birn-
baum im wilden Zustande als Waldbaum. In den Pfahlbauten
Italiens und der Schweiz sollen die Ueberreste von Birnen aller-
dings lange nicht so zahlreich aufgefunden worden sein als die von

Aepfeln. De Candolle sagt, dass in den Pfahlbauten, welche soleh




[en
mur

10=

ind

1CIH

Die deutschen Nutzpflanzen T, ¢

54

Birniiberreste bargen, sich keine Spur von Metallen und von Hanf

: - ik 1 : - Nl s iy ey [ B
fand. Immerhin hilt genannter Forscher bei Beriic ksichtigung ge-

wisser Umst:

Y - (g4 3 -‘;.- 1-. .. l-. t 1" T | o bl it
nde es fiir moglich, dass die entdeckten Ueberrest:

altere Zeit als bis zum trojanischen Kriege oder zur

Roms zuriickegehen. Homer, Theophrast und Dioscorides

erwahnen den Birnbaum unter den Namen Ochnai, Apios oder

Achras. Die Lateiner nannten ihn Pirus oder Pyrus, und schon zu

Zeiten wurde eine gro

aten der Birne ange-

Die Wandgemilde von Pompeji zeigen uns oft diesen Baum
mit seiner Frucht.

Andere Autorititen

h 1ol mon
1ICNte nenmen an,

Nutzgewdchskultur-

geziichteten Kultur-

birnformen mehrere wi

besessen

haben. In Brockhaus Konversations-Lexikon wird

eines hohen Alters

Bild der Hera in

des Birnbaumes cin aus Birnholz geschnitztes
Tiryns und die Schilderung der Girten des Phi-
akenkOnigs Alkinous (im Lexikon wird dieser fiirstliche Garten-
freund leider Antinous genannt) durch Homer (letztere mit etwas
zweifelhaftem Rechte) angefithrt und ferner noch erwahnt, dass
der im Jahre 149 v. Chr. gestorbene Cato bereits fiinf Birnensorten

gekannt und unter diesen besonders die tarentinische genannt habe,

1 s o + 4 P B vgei9 o f 3 i 3 Aares halistt .
dass zu Virgils Zeiten die crustumische Birne besonders beliebt oe-

| 1rs die Herbst-

WeESen sei1, d
be, und dass der

ass (nach Lindley) auf Veranlassung Ci

=]

bergamotte in Britannien Anpflanzung gefunden ha

g
erste, schriftstellerisch thitig gewesene deutsche Pomolog Cordus
in der ersten Halfte des 16. Jahrhunderts in Sachsen. Thiiringen
und Hessen schon mehr als o Birnsorten gekannt und geschildert
habe.

Der Stamm des edlen Gartenbirnbaumes wird ca. 8—12 m hoch,
tragt eine siarke, bei alten Biumen sogar ganz gewaltice Krone,
deren Aeste pyramidal, schrig nach oben wachsen und ihre Husser-
sten Zweige in langen, bogenférmigen Ruten mnach unten hiangen

lassen. Die Birnblitter zeigen sich spitzeiférmig, am Rande schwach




gesagt und glatt, wie
unterseits lings der Mittelrippe etwas behaart. Die letzt

die Lange des Blattes meist besitzende Stiel sehen haufig

nur teilweise rotlich ang aus.

schneeweiss, seltener gelblich oder grumnl

=

ither als der Apfe doch gewdhn

produziert der Birnbaum

lich spiter als Kirsch-, Pflaumen-, Zwetschenbaur

ichen Zeit

erscheinen die Birnblitten ziemlich zur

otielen 1n

laub, die ersteren stehen an langen

»§ um die {'1'=.';|.“i!l.=.'\'-.c'1f_=_\' carniert.

irnbaum in eanz Europa und Westasien fast

iiberall in Waldungen, besonders in Gebireswaldern, in Feldholz

cnze der Buche (ca. 845 m), in Siidtirol sogar

gen bis zur Hol

=

is zu 1300 m Hohe ither dem Meeresspiegel vor, und bis zum

6o. Grad nordlicher Breite werden edle Birnbaume geziich

mehr als 1000 nach Form, Farbe,

Friichte sich sehr wesentlich unterscl

Der Nutzwert

nach. Roh auftbewahrt, halt en sich nicht so gut

und auch als Dorrobst besitzen sie nicht den gleichen

gedunstet werden

Wert wie jene. Gekocht, geschmort,
o 3 ek al- 1 . -altenear verhratie ale anderec

fig, zu Gebick aber meist seltener verbraucht als anderes Obst.
Einen guten Weinessig, Saft und Senf kann man aus ihnen her-
talle wie man aus ihr Kernen in Thiirinee A e L e et
stellen, wie man aus inren Aernen in nuringen iruner em el Zu

pressen pflegte. Das Holz

des Birnbaumes hesitzt aber grosseren

Wert als das des Apfelbaumes beispielsweise, giebt, poliert, ¢

treffliches Maserholz, schwarz

A TIANTIERS I
SOZENAILILES L

aris), als Baum, Strauch

Ebenholz. ¢) Die f._-_l uitte {( ‘I\':i..'!i;l Vi

und Heckenpflanze auftretend, ist in ganz Westasien wie Siideuropa

e¢ine uralte, wildwachsende, wie in Kultur befindliche Obstpflanze,
deren Frucht namentlich im alten Griechenland verschiedenste sym-
bolische Bedeutung hatte und Nutzanwendung fand, wie das in ge-

1

nanntem Lande noch heute der Fall ist. Eigentiimlicherweise hat
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de alte Kultur die Quittenfrucht absolut

nicht vervollkommnet, vielmehr ist sie roh :

benzo hart, herbsiisssauerlich

bereits zur Zeit der alten Griechen war. Das

renehm wirzhafter Geruch und

rbung. Der Stamm der Cydonia vulgaris
wird bis 6 m hoch, ist dabei, namentlich im wilden Zustande, krumm

und knorrig und hat gedrehte Aeste. Das Blatt der Quitte ist ei-

g ig, am Grunde stumpi en etwas zottig, jung be-

deckt es auf der Oberseite ein ' weichhaariger Ueberzug,
i der Us standig ein dichter, grauer Filz. Sehr grosse,
155€, O readerte Bliiten sitzen meist einzeln und end-
standie 11 vinkeln des Quittenbaumes und sind entfaltet

rend der Monate Mai und Juni. Die Quittenfrucht ist gross und

llich (Apfelquitte) oder birnenartig linglich (Birnquitte) und

120 €rst €lne grune, 1m spateren

tande eine -citronen-,

ar eine schone orangenartige Goldfirbung. Ueberzogen

wird sie von einem weissgrauen, lockeren, flockigen, abfallenden

Iilzbesatz, und ihre vielen, in knorpelig- lzigcem Fleische und

einem ficherigen Kernhause ruhenden Samen besitzen eine aus

igen Zellen zusammengesetzte Schale. Es zeichnen die

Quittenfriich

te sich, wie erwahnt,

durch einen herbsiisslichen oder

sauerlichen Geschmack, ebenso durch einen sehr angenehmen,
ananasartigen Geruch aus, Ausser der apfel- und birnférmigen

Quitte kennt man noch die sogenannte portugiesische Quitte C. vul-

var. lusitanica, welche noch breitere Blitter als jene Varie

taten, ausserdem auch

ossere, kalvillahnlich gerippte Friichte hat
und gleichfalls nicht selten angepflanzt wird. — Im reifen Zustande

sind die Quittenfriichte hart und ungeniessbar. Doch lassen sie sich

mit Vorteil verwerten zu Mus, Kompott, Syrup, Wein, Branntwein

und, wenn gedorrt, v

raucht sie, ebenso, wie wenn in Zucker ein
gemacht, der Konditor auf verschiedenste Weise. Offizineller Wert

men, nicht minder e¢igen,

1st ihnen, wie ihren schleimigen S
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V) Die

Schliesslich finden die QOuitten noch zu kosmetischer

wendune., Die Rinde des Baumes dient

b

Mispel (Mespilus germanica) ist die Fr und

Deutschlands Wildern ebenfalls heimischen, aber in Obsteirten und

Parks ziemlich selten angep zten Obstgeholzes. Dessen Stamm

ist krumm und erreicht kaum 6 m Hohe, seine Blatter sind langlich

oben dunkel-, unten hellgrun und weissfilzig, seine Bluten

lanzettl

stehen emzeln, sind ziemlich riinlichweiss und seine Friuchtc

Kreiselform, sowie anfangs

haben eine apiel

spiter olivenbraun gefirbte, filzige Schale, hartes,
mehliges, weissliches Fleisch, welches 3 bis 5 harte,
samen einhallt. Nur im teigigen oder gefrorenen
Mispelfrucht geniessbar, weil sie baumreif einen herbsauren, zu
- - - e 1 - £ 3k 15 - 3 1 1 -"'— -~ |- -
sammenziehenden Geschmack aufweist, deshalb auch in Zucker,
Wein oder Butter gedampft am meisten genossen wird. Auch zur
|

Obstweinaufl erung verwendet man sie. Die Mispelbaumrinde

dient zum Gerben, sein zihes, festes, gelbbraunes Holz verarbeiten
Drechsler, Tischler, Mithlenbauer und Bottcher, auch giebt es eine
rute Holzkohle. Cotoneaster vulgaris, die Zwerg-, Berg- oder

!
=
Stein-Mispel, ein etwa 1'/, m hoch werdender Strauch mit

rosenroten Bluten und kahlen, erbsengrossen, roten Friichten,

kommt besonders auf sonnigen, steinigen Hiigeln in Siid- und Mit-
teldeutschland vor und wird als Zierstrauch angepflanzt. Seine
Aeste werden zu Ladestocken, Pfeifenrohren und dergl. verarbeitet.

In Sid -und Mitteldel

chland, speciell in Thiiringen, kommt noch

emeihe Felsen-, Beeren

vor Aronia rotundifolia, die ¢

¥
=1

oder Traubenmispel, ein laubarmer Strauch, dessen etwa
haselnussgrosse, schwarzblaue Friichte gegessen werden. e¢) Der

Weissdorn (Crataegus). Derselbe prisentiert sich als ein 5§ m

und hoher werdender Baum oder als Strauch von sehr sparras
Wachstum, mit reich bedornten Zweigen, mit schwarzgrauer, lings
aufgerissener, rauhschuppiger Stamm- und griinlich-weissgrauer,

glatter Zweig-, rotlichbrauner Zweigspitzenrinde, mit abwechselnd
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stehenden, eiférmigen, seichter oder tiefer lappig-buchtig, heder

stach ausgeschnittenen Bléttern, welche hesonders ober-

artig, 3 bis

its frisch glinzenderiin, aber auch recht variahel « e e hes e

SCILS IT1sch glanzendgrun, aber auch recht variabel S1d, eDEnso wie

die lanzettsichelférmigen Nebenblitter, Die Bliiten entfalten sich

im Mai und Juni, sind weiss, seltener schwach rotlich gefarbt, stark
- o

duftend und st

hen in an hten Die unter dem

Namen ,,Mehlfiasschen® hekanntesten eirunde oder

1 . . 1 ¥ 1°* - * 1 ' - = eyt e =
walzig-eirunde, seltener Kuglige Horm, sind anfangs grun, reil

aber aussen bh ich gefirbt, trocken und sehr mehlig.

Ueherall und Waldern, an Griben. Feld-

:'.‘|'iI]L'::.

and, in den Alpen bis zu
1300 m Hohe iiber dem Meere sind anzutreffen : a) der gemeine

Weissdorn (Heck-, Ha Christ-, Mehl-, Hundsdorn. Mehl- oder

Mehlbeer- oder kleiner Holzapfelstrat

h u. s. w.) Crataegus oxya-

itha und b) Crataegus monogyna, der einsamige oder spitzblitt-

Weissdorn, der mehr an Bergabhingen, in Laubwildern und
& 5
Hecken, meist mit jenem gemischt vorkommt. héher wird, festeres,

zaheres Holz, heller gefirbte Rinde, feinere und zahlreichere Dor-

P 3 3 : 15 - Ta e Sy -
nen, scharter eingeschnittene Blatter, kleinere. ca. 14 Tage spite

grossere, fleischigere, reif dunkler rot sich

erscheinende Blitten und

farbende Friichte hat als Cr. oxyacantha,

Die Weissdornarten werden zur Heckenkultur meist bentitzt

und eignen sich zur Bildung undurchsichtiger Ziune wegen ihres

oleichmas dichten Wachstums auch am besten. Nur sind,

ich den Schwarzdorn- oder Schlehenstrauchern, sie nicht als

Umfriedigungs

aterial fiir Obstefirten zu empfehlen, weil sie eben-
daselbst zu unkontroliierbaren Brutstitten obsteehdlzschiadlichen
o

Ungeziefers werden. Das sehr feste. harte und zihe, fein kurz-

faserige, weiss, ilter rotlichweiss oe

gefarbte, braunadrige Holz wird
besonders vom Drechsler zur Herstellung gewisser Geritschaften,
wie Nagel, Spazierstocke, Raderkamme, Dreschflegel, Hammerstiele
und dergl., verwandt, ebenso wie das Reisig in Gradierwerken, die

Rinde zum Fiirben und die Blatter zum Thee. Die Weissdornfriichte




verzehren, wenn sie gegen Oktober weich geworden sind, die Kin

der, ¢

Wild und die Vogel sehr gern, auch bilden sie ein gutes

dienen sie

Schweinefutter. Zerstampft und mit Malz verm

nicht selten zur Branntweingewinnung. Crataegus-Vari
rotfarbigen (Rotdorn), sowie mit gefiillten Bliiten, mit buntfarbigen

d sehr geschitzt als Park-,

Blittern und mit hingenden Zweigen

hof- und Strassen-Ziergeholze.

Garten-, Fri
Biume mit mehr beerenartigen Friichten, weissen, in Dolden
trauben oder Trugdolden stehenden Bliiten (die nur bei Sorbus

‘DL sind) und

chamaemespilus, der Zwergmispel, purpurrot ge
mit unpaarig gefiederten oder am Grunde nur fiederteiligen oder
celappten Blattern sind die in

g
=

ganzen, hochstens fiederformig
Deutschland vorkommenden Arten f) der Eberesche (Sorbus)
Von ihnen verdienen am meisten Erwdahnung: Sorbus aucuparia, die

der Vogelbeerbaum, mit etwa erbse

gemeine Hbere

Friichten, S. torminalis,

prichtig korall- resp. blut

der am meisten in Kalkgebirgs vorkommende Els-Vogel

mit mehr linglich-eirunden, briunlich g

beer- oder Els

firbten, weiss punktierten Beeren, S. aria, der auf buschigen Hu

besonders vorkommende

geln oder Berglehnen, sowie im Gebi

.. oder Mehlbeerbaum ,S. domestica, der Speierlingsbaum,

weisse El

. = I cralbanny ant
1 anzend 55-.'(‘1?|LL-.'|.iJ'_‘:., aul

gcn semner ausserst

welcher w
der Sonnenseite schon rotbackigen, apfel-, verkehrt ei- oder birn
formigen, kleinen bis mittelgrossen Friichte in Garten kultiviert, in
der Rheingegend, viel seltener in Thurmgen und im Harz wild an
1d Nordeuropa, sowie Sibirien,

getroffen wird. Fast in ganz Mittel- u1

in Deutschland selbst bis zur Baumwuchsgrenze in Gebirgsgegen-

den kommt Sorbus aucuparia vor und verdankt solche veite Ver-
breitung wohl einem Verschleppen seiner Samen durch von seinen
Beeren mit Vorliebe sich nihrende drosselartige und andere, spec
Singvogel, zu deren Fiitterung im Zimmer ind Anlockung autf dem
Vogelherde Vogelbeeren ja so viel verwandt werden, ebenso, wie

als Federvieh-Futter. In Nordeuropa und bei uns in armeren Ge
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gsgegenden bereitet man aus den an Apfelsiure reichen Vogel-

ssig und Branntwein, verzehrt sie auch, sobald ein erster
‘rost sie weicher hat werden lassen. Zu Mus gekocht, dienen sie

auch ofter als harntreibendes Volksheilmittel. Die grasseren, flei-

geren und susseren Friichte einer Vogelbeer-Abart, der Sorbus
aucuparia var. macrocarpa, werden behufs Massenerzeugung wohl

schmeckenden Gelees und Weins jetzt viel zur Chausseeanpflanzune.,

peciell fur rauhere Gebirgsgegenden, empfohlen. Die Friichte der
Hauseberesche oder des Speierlingsbaumes werden am meisten ihres
prachtigen Aeusseren wegen zur Verzierung von Obstschaustiicken,
im totreifen, mehr teigigen Zustande auch zum Rohgenuss benutzt,
endlich auch zu Kompotts und dergl. konserviert gegessen. Das
Holz aller Sorbus-Arten ist jung weisslich, dlter braunlich geadert,
dunkler geflammt, ziemlich hart, zihe und schwer, gut polierbar,
deshalb von Tischlern, Stell- und Biichsenmachern gern benutzt.
Die jungen Stammtriebe geben Flechtmaterial, das Elsebeerbaum
holz eine gute Schiesspulverkohle. Wegen ihres frischgriinen, bei
gewissen Spielarten auch schén buntfarbigen Laubes und der farben-
pr
arten in Parks, an Chausseen u. s. w. 6fter zur Anpflanzung.

htigen Friichte kommen die meisten Sorbus-Arten, wie -Spiel-

Die Friichte gewisser, bei uns iiberall in Hecken, an Waldrin-
dern, Rainen, auf Hiigeln u. s. w. da, wo das Land sonnig und wiist
gelegen ist, wild oder verwildert vorkommender Rosenarten, so von
Rosa canina oder Hundsrose, R. rubiginosa oder Weinrose, R. to-
mentosa oder filzblittriger Rose, R. pomifera oder Apfelrose, in
allen violett-, korall-, orangeroten und gelben Farbennuancen férm-
lich leuchtend und unter den Namen Hageb (p)utten, Hamb (p)utten,
Haputjen, Higen oder Hiften allbekannt, sammelt der Rosengirtner
im Freien oder von auf besonderen Quartieren in seinem Garten-
grundstiicke gezogenen Exemplaren, um aus ihren Samen Verede-
lungsunterlagen fiir seine Zierrosen zu gewinnen. Zum Zwecke
ihrer Verwendung in der Kiiche aber werden die Hagebutten, be-

sonders von armen Leuten, iiberall gesammelt. Namentlich auf den

Zurn, Nutzpflanzen. >
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1

""" rincer Walde wird dieses Geschift von den Kindern der Un-
hiiring

aus den getrockneten

lche man zu Mehlspeisen

Brithe, welche mit Ri

I‘-']il.\ oder -\';IIx' _\l'i S
ein beliebtes Festtagsessen bildet.

Aber die Hagebutten sind auch fiir die feinere Kiuche, wie in

z11 verwenden, speciell zur Herstellt

suppen

zur Verzierung von lor-

on Kompotts,

1 getrockneten Hagebutten

Ib wiirden die gesammelten m

haft einen bedeutenderen Handelsartikel bilden, wenn ihr

hoher Gebrauchswert alleemeiner bekannt widre. Das dann noch

=

Ga

weit eifriger und umfangreicher stattfindende

butten wiirde noch viel mehr armen Frauen und Kindern lohnenden

Nebenerwerb verschaffen. Das Fleisch der Hagebutten hat wegen

b}

und Gummi einen angeneh-

seines Gehaltes an Apfe

men, erfris

shutten sind, umso hoher

g i
alb 11 netierer Leit enl-

arten zu kul-

pfohlen, andere gross

tivieren und in dieser Hinsicht auf eine besonders frithreife Varietait

der Rosa pomifera, sowie auf Rosa rugosa Regelia

aufmerksam gemacht. Die in unseren

Apfelrose produziert im Herbst etwa taubene

mit Sta

eln besetzte und sich orange- bis karmin- oder triib violett

rot firbende Friichte, von denen diejenigen der frither reifenden

ger, auch an Samen viel armer (ca.

Varietat etwas dicker, fle

enkerne enthaltend) und deshalb zur Benutzung weit wert-

sind, als die viel samenreicheren (etwa 20 bis 30 Samen),

gefirbten Friichte der spater reifenden Apfelrosenspielart.

Auch Rosa rugosa treibt sehr grosse, plattrundliche und glatte

Friichte, deren fleischige Beschaffenheit, sowie Reichtum an Aroma

allgemein gerithmt werden, die sich also zu wirtschaftlichen Zwecken

ebenfalls ausgezeichnet benutzen lassen.
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Wenn

ch einer ganz anderen, der ['1”;1‘];’,;131r|J'r!1mn;_|l- der Cary-

ophyllinae oder Nelkenartigen ange :

in dieser die eigene

Fan der Cornaceae oder Hornstr: achse mit bilden hel-

fend, rechnet man doch, ih

inten Kornelkir

lorn uch oder Cornus

schen vegen, _L:l"\'\ib:'w_' Arten der [;;l".].‘.li'..',_:'

gewdchsen. Als Striucher oder

zu den Ker:

Biaume mit gestiel-

Bldttern prasentieren sich bei uns fiberall in

ald-TUnte

LEI

scken und Laub-

rholz verwildert: Cornus mas s. mascula. die in F

meine Kornelkirsche (Hart-

=

Diirlitze, gelbbliihender Hornstrauch)

‘:-"-':'_'.'H hell kirsch

stait

C .sang mit schwarzen, weis

Kraut mit purpurroten Doldenbliiten an den
len Torfbodengegenden Norddeutschlands C. suevica, der schwe-

dische Hornstrauch. Diese und noch e

: i = 3
andere Cornus-Species

Pavrlra - - - - ] N 1
Parks, besonders auch zur Lauben- und

tter angepflanzt. Das weisse, harte, feste und zihe

findet die gleiche Verwendung wie das Holz der

llung mathen

als Handels-

gebahten und dadurch braunfleckig
gem en Zweighol: on den Bewohnern des Dorfes Ziegenhain

Spaziersticke. Rinde, Zweige

Lornus-Gewichse dienen zum Crerben, die Rinde

1 das Holz 1 Wolle

tarbt rosenrotbriunlich: die der Zweige gelb u

1strauch

braun. Die alten Griechen verfertigten aus dem Hor 10
Lanzenschifte. Die wegen ihres Gehalts an Apfelsiure etwas zu

sammenziehend weinsauerlich schmeckenden Kornelkirschen werden

Deutschland, wenn sie zum Abfallen reif sind, roh oder mit
Zucker zu Kompott, Gallerte eingesotten, auch zu Kuchen verbacken

6F




Oliven. mit Salzwasser und Gewiirzen konserviert

'\','i]'} HUnre 1 i-.

werden ferner nicht selten aus

cenossen.*) Wein und Branntwe

Kornelkirschen bereit Die Hornstrauchblatter geben, zusamme

ern der Sauerkirsche und der wilden B

mit den

ienenweide. Aus

outen I'hee, die Bliten '-.'ll'_i:.'l_'i.illil'i';' I

kirschen-Samen werden billige Rosenkrinze hergestellt

Die Steinobsteeholze oder

Straucher mit saftflei

d. h. von stei

olatter oder spitzovaler, beziiglich

len Halbrindern schmaler oder breifer ge

‘nckter, an be

Schale umschlossene, meist weiss-

beztiglich gekielter, ftiger

ch- oder gelblichweissilei brauner Haul

"l.If_',"k." Vo1

umgebene Samenkerne enthalten. [Diese Fruchte sind bald ki

( Kirschen, Reineclauden, Pfir ysen ), bald voll oval, kiirzer

oder langer eiforn i (PAaumen), hald _-.5,5‘,||-:|-| oder taschen

1 ) o gog . Lalol +1t " ey 141
siche oder Nektarinen ), bald mit von vvVachsmelll

ethaariger Haut (Pfir-

men, LAWeLrsc |I\ Ik, Kemnecliat

1 und schimmern in fast allen Grin-, Gelb-,

tosen ) iiberzog

t-, Violett-, Blau-, Braun- und Schwarz-, sowie Rot- und Braun

lelol, Blau-

backen-Farbenuancen. Sie sind sehr reich an

: - - -
1z). Es weisen dit

saure und Traubenzucker (erstere beit

blatiern ver-

ferner wechselstindige, mit

echerformigen, nicht mit

Bluten

| i . Y154 5= - — :
sehene Blatter, regelima

gsum abspringenden Bluten-

den Fruchtknoten wverwachsenen,

hoden, fiinfblattrigen Kelchen und Blumenkronen, die 20 und meht

asse, ein einblattri Pistill besitzen, auf.

oberstandiy

Von dem typischsten sentanten der Steinobstgeholze,

Kan-

Noch weit mehr als hei uns werden Kornelkirschen aufl der B:

Ibinsel, sowie im Orient als Obst geschiitzt und verhandelt, ferner Scherbet

aus ihnen bereitet.




dem Mandelbaum

noren e trockemnen

steinfriichte zum Schalenobst. Da diese Friichte in Deutsch-

land aber in der Regel iiberhaupt nicht reif werden. bleibt

das Mande

holz  hier natiirlich unbesprochen. Dagegen trigi

echte Steinobstiriichte Mandelbaum verwandt

schaftlich am nachsten r deshalb in der Botanik auch

er a) Amygdalus persica genannte Pfirsich baum oder

strauch (Persica

- 3 11 ores
ch seme grubigen

t, Als

rai, jung

sien

Steinsamen-Holzsc

vol den Prunus-Arten unterschei

8} rE | 5
DAUm mit Knor

i
o

ifgesprungener, braung

SeTATDLe] SITICHE

ummt, lebhaft griin, glatt, hiaufic elinzend

1aliten oit schrag aufwarts gefaltet: an

nnen Stielen von

kaum

gewohnlich mlich schl
I

herab. Die rundlichen, fast stets eine .angshalbierungsfurche auf

weisenden Steinfriichte sind ungestielt und sitzen meist einzeln. sel-

tener paarweise. Von der Grosse eines kleinen Apfels bis zu der

mer Melone n  die Phrsichfriichte

schmelz mit Siuisse wie herrlichem Aroma des F
welche in den verschiedensten Weissoelb- Gel

Farbenuancen schimmert, auch rot

fleckt und gestreift, sowie sammetartie behaart und nur bei weni

sorten, den sogen. Nektarinen, eine |

die Plirsiche. Deren Samenkerne 1 sich weisslichfleischig

ter schmeckend und werden von elbbrauner Haut, ferner

von rundlicher, zweiseitiger, et zusammengedriickter, dicker,
knochenharter, durch labyrinthartig gewundene Furchen, fei-

nere Lochpunkte und zwei erhabene Nihte runz

ig  und
rauh sich zeigender Steinholzschale umgeben. Im April und

Mai, kurz vor den Blittern. e1

falten sich fast gleichzeitig und sehr

zahlreich die einzeln oder paarweise beisammensitzenden, weisslich-




man iruher anna

Ir1s dochh schon

heimisch, kam Persica vul

AT

Westasien und speciell nach Persien, von wo

1
cdes (Gr0os55en)

durch die Eroberi Alexande

oeh6lz auchh nach

Zeiten er ubrig nicht sitss und w

sein soll) bez Phrsich als persische

rinn christlicher Zeitrechnung kam derselbe nach Italien, denn

Farmas un

im Terramare, sowie in den Pfahlbauten
haben sich keine Pfirsichsamen auffinden lassen, ebensowenig bild

1toremaldderln 1in 1
ECM4iaCil 111 ell

des Pfirsichs aut den En

liche Darstellus

ersica

pompejanischen Hiusern. Gegenw

-eichen Varietaten, bez I

glich Sorten als

baum oder Strauch in vielen,

in Weinbei

itliche Meng

1steine auch, mit Weingeist versetzt, zur

genannten Phirsichliquenrs (Persiko)  zur Ver

Endlich wird aus den Steinen dieser Frucht, die, roh oder n Zucker,

Honig und dergl. eingesetzt genossen

artikel bildet, noch

des Dessert und sehr wertvollen Handel

kernschwarz, gewonnen.

schwarze Malerfarbe, das Pfhirsic

Von den Angehorigen der Gattung Prunus

sichen ahnlichsten Friichte b) Prunus armeniac

tmale anbela , so sei

baum. Was zunichst dessen aussere Mer

hervorgehoben, dass derselbe ca. 5—rIo m hoch wird, seine Aeste

es, Druciigce:

weit ausbreitet, ein gelblichweisses, oft braun gefiar

Holz und schwarzbraune Rinde aufweist. Charakteristisch und leb

kal

e
dl
SCII
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nlich oben glinzend rot, unten

Die Aprikosenblitter sind

doppelt

emwarts ge-

1.1 . :
rollt, dabei intensiv

seltener doppelt

stiellosen, schonen, grossen, weiss- oder blass rosa-

T s b L 1~ Lo o N
n bBiluten, welche 1m M:

und April mit am ze

sten unter

allen Obstblitten sich en

Aprikose ist bekanntlich eine

rauhhiutige, im Reifezustands

1T 11 W - i 1 1 ¥
dunkelgelp, autr der 1ienseite ottt rotbackig

frucht, deren Samen von einer seitlich Sammenge

der Aussenflache nicht wie die des Pfirsichs mit Furchen und Run-

nhille eingeschlos-

ter dem Namen Ra-

Tl der Mandelkerne und

4

inntes Aprikosens

ichte produzierenden Geholzen, tr

seiner vielen Volksnamen, wie

Heckenschlche, Dornschlehe, Hecken , Dorn-, wilde,

schenpflaume, wilder Pflaumen-

sP. ALwetschenbaum, Slehe.

Sleen, Schlinke, S

ieling, F

n), Kriikeln, Kriechel, Kietsche.

Kertsche, K il.'[."i']'l{i.‘:!. Kuwetscl

Bilsen, deutsche tazie, oAt

Unrecht das am wenigsten wertgeschatzte, ein wahres Aschen
brodel unter den Obstbiumen. Auf trockenen, sterilen Plitzen. an

Zaunen, in Hecken, an Wald- und Feldrindern, sowie an sonnigen

Jllf_'

|

rgabhdngen fristet der Schlehenstrauch im Kampfe mit allen Wit-




terungsunbilden, mit Ungez: sfer za

Lo T:

kiimmerliches Dasein. Meist wachst er als sp:

baumartig, 2—3 m hoch. Die Rinde ist

gen Zweigen dunkel rotbraun und flaumhaari 5
zeiot braunrote Firbung, sowie grosse Hirte und Zahigk

Aeste sind abwechselnd gestellt, und die Zweige

Die Blitter haben elliptische, breit lanzettiormige oder

runde Gestalt, unten sind sie etwas weisslich behaart;

sie, namentlich an verkim

lehenblitten erscheinen oft, und

den Blattern, und das haufig in solchen

schmuck steliende Schwarzdornstraucher

eingehiillt sich darst

dicht gt\\'t'lll.L 11 silber L-é‘l;']ls_'__{\_';l Sch
Da fast zwei Drittel aller Schlehenbliiten taub, d. h. 1in ithren Ge
1

zu sein pfl

schlechtsteilen werkitim

1enfruchte meist welt WEnger zahlre

2
Bliiten entspricht. Dieselben sind klein, kug dei
Form ein wenig langlich, schwarz von ftet
schliessen griines Fleisch ein und stehen aufrecht. Je nach der

Herbstwitterung werden sie gegen Ende Septe mber,

erst zu Anfang November reif. Ihr Stein ist cirund, etwas zusam-

mengedriickt, grubig-runzelig, mit sehr stumpien Rand

denen der eine gefurcht, der andere gekielt ist. Aufiallend

nehm, gewiirzhaft riechen die Schlehenbliiten, und ist ihr

bittermandelartic zusammenziehend. Als

nostratis werden ihre Knospen, wie sie selbst, besonders auf dem
Lande, im Aufguss mit Wasser oder mit Milch unter der Bezeich-
nung Schlehenthee als abfiihrendes, blutreinigendes Mittel verwandt.
Die Schlehenfriichte schmecken bekanntlich, bevor sie nicht ein

delnder Frost getroffen hat, ausserordentlich herbsauer. Sie werden

rker, ihren Geschmack zu einem angenehm siuerlichen umwal

nicht selten, in manchen Gegenden sogar hat t Essig, Wein,

Zucker, Honig und gewissen Gewiirzen zu Kompotts eingekocht
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den zerstossenen Kernen mit Zu

Auch bereitet man aus ihnen ne

satz von Traubenmost, Zucker und Rosinen den Schlehenwein. In
der Moldau und in der Walache: werden die Schlehien mit Vorliebe
, sowie eetrocknet fur den Winter aufbewahrt. Aus den
genannten Friichten, wenn sie noch unreif sind, stellte man friihe:
unter Zusatz von ]_]HL,_:\iI|_-|||_ eimme !.l|.||:-u(|!'\.t.-.|.'_£, 1aung als 111 L

verwandte Farbe her. Das IHolz des Schlehenstrauches benutzen

[ischler und Drechsler: aus den diinnen Partien desselben werden

Spazierstocke (sogenannte Knotenstocke) hergestelit. Das sparrige

Dornenreisig dient zum Schutz von Obstbaumen, Gemiisepflanzen,

zur Konzentrierung der Salzsole in den (Gradierhiusern, zur Her-

stellung von Hiirden, kiinstlichen Hecken und dergl. Im tibrigen ist
Prunus spinosa zur Bildung natiirlicher Hecken, besonders aut

sturmexponierten Bodenflichen, an Berglehnen u. s. w., iiberhaupt
iiherall dort vortrefflich geeignet, wo keine Obstbaume stehen, denn
eine Unzahl von Ungeziefer, das diese heimsucht, findet in Schwarz-
dornzaunen willkommene Unterschlupf-, Futter- und Brutstatten.
d) Prunus domestica, die gemeine oder Hauspilaume oder
Zwetsche. Diese Obstbaumart kommt in wildem und verwilder-
tem Zustande (in welchem sie alsdann an den Triebspitzen und an

den Enden der seitlichen Verzweigungen Dornen aufweist, die der

Sibirien und

Kulturform fehlen) llichen Europa, im sudlich
in - verschiedenen Linderstrecken Westasiens vor. De Candolle
nimmt an, dass ihre Verbreitung in Europa erst vor héchstens 2000
Jahren erfolete. Von anderer Seite wird berichtet, dass der Zwet
schenbaum ungefiahr zu Catos (f 149 v. Chr. G.) Zeiten nach Europa
aus dem Orient gelangt sei. Nach Deutschland sollen ithn wiirttem-
bergische Soldaten zuerst aus Morea gebracht haben, wo man ihn
gegen 1600 am Neckar zunidchst anpflanzte. Vom eigentlichen Pflau-
menbaume (Kriechen-Pflaume, Prunus insititia) unterscheiden sich
Prunus domestica und seine Spielarten durch die stets unbehaart
bleibenden und lebhafter gefirbten jungen Triebenden, sowie durch

die linglich-runden, mehr spindelférmigen Friichte, welche seitlich
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stark zusammengedriickte, an dem einen Rande scharf cekielte, am

anderen tief gefurchte, auf den beiden Oberfiichen aber furchen

und grubenfreie und an den beiden Enden s
I

)z des Zwetschen

enthalten. Das H

VOIl (,‘-1‘.-'_"r.".'-‘.l;;'—L'-i}|1:.~:cm'u;1' (zest

dem Stamminneren zu violett-braun

baumes 1st gelblich-weiss, nac

gestreift und geflammt, ziemlich spride, aber leicht polierbar, des

halb zu Tischler- und Drechslerarbeiten gesucht. Die Rinde ist am

rau gefleckt, mit Lings- und Quer-

Stamme dunkelbraun und asc

rissen versehen, dabei sehr rauh. An den jungen Stammen

den Aesten und Zweigen zeigt die Rindenborke sich
dunkelbraunrot aussehend. An den jiingsten Zweigen sieht sie da-

1 1
100€1

gegen lebhaft rotbraun aus und ist, wie bereits oben hervorge

Zweigenden dagegen

wurde, kahl. An schatticen Orten haben die

eine olivengriine Fiarbung und zeigt sich ihre Rinde nur an der Son-

nenseite braunrot iberlaufen. Die Zwetschenbaumblitter weise

A A ay
ad 1€ SInd aml

eine elliptische Form und

Y=
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Scheitel massig spitz, unter

sich  entwickelt

uner Farl

oras)
haben, kommen aus den Bliitenknospen Ende April, Anfangs Mai

meist zwei bis drei Bliiten zum Vorschein, welche flaumhaarige

Stiele, ferner langlich-eirunde, griinlichweis
bis 20 Staubgefdsse (sehr hiufig 16) mit hochgelben, geteilten

Staubbeuteln und griinlichgelbe Griffel haben. Die Zwetschen

friichte geniesst man in rohem, gekochtem, geschmortem und

trocknet Zustande, sowie auf Kuchen, und isf das besonders in

Thiiringen, sowie auf der Balkanhalbinsel aus ihnen bereitete Mus

aus den ge-

weltbekannt, Nicht minder ist das der Fall

wohnlich noch nicht véllie reif gewordenen Zwetschen von slavi-

schen Volkern, sowie in England besonders allgcemein hergestellten

Branntwein (slavisch Slibowitza oder Sliwowitza, vom polnischen
Worte sliwa, d. h. Pflaume, also Pflaumenbranntwein). Zwetschen-
suppe und gedorrte, gewelkte Zwetschen, sogenannte Krankenhaus-

pflaumen dienen bei leichten Verdauungsstorungen als wirksame

-5'|_|i1.':f.1z" Steine




Flausmittel. Unter der Bezeichnung ..Prunellen” kommen nament

chalte, entsteinte und II_{['|'.'I|'\,'|'CHK'!L' Lwet-

schen in den Handel. Die Zwetschensteinsamen liefern ein fettes

Oel, m Branntwein versetzt, eine Art Persico. e) Prunus insititia,

die Kriechen-oder eigentliche Pflaume, ist ein in un-

seren (arten, auf Baum en und Feldern, wild namentlich in

' Zaunen und Hecken, besonders auch in Thalniederungen ebenso all-

verbreiteter Obstbaum, wie

Er hat, 1st

eI dller, Z'-\."lll'\k.'I.'"":'.'i'.’;i.llli-i aurgespru
&=

1gene, wenn jiinger, gleich

ngriinliche, aschgrau ge ete und rost-

den Aesten

partien

an den jiingsten Stamm-; Ast- und Zweig

5

ne, leicht behaarte Ri Sein Holz ist fest. zartfaseri

1 4 s L L al e
braungestreiit und gefiammt. Die kurze, fein behaart

stiele, eirunde Form und sind runzli

etwas behaart. lLhe

Bluten, meist paarweise im April, Mai sich entfaltend,

ahneln ganz denen des Zwetschenbaumes oder eigentlich noch mehr
— abgesehen von der bedeutenderen Grosse — denen von Pr. spinosa
und sind reinweiss von Farbe. Die Friichte sind rundbauchig, nicht

selten fast kugelig, ihr Stein ist rundlich-eiformig und an beiden

Randern tief gefurcht. Wie der Zwetschen-, so hat auch der Plau-

enbaum zahlreiche die speciell in ihren Friichten in

ezug auf Form, Farbe, Fleischqualitit u. s. w. sich voneinander

unterscheiden. Wahrend man z. B. die Mirabellen (Myrabolanen, rote

Lier-, I Jamascener- fi'"!k_"' Kaisery

den Zwetschenspielarten
rechnet, sieht man die Reineclauden als zu den Pflaumen gehorend
an. Frither hielt man letztere fiir eine besondere Art und nannte sie
Pr. italica. Die Kriechenpflaume kommt wild auch in Siideuropa
or; ithre Steinkerne fand man in Pfahlbauteniiberresten. Die Ver-

wendung von Friicht

1, Holz u. s. w. der Kriechenpflaume ist dieselbe
wie die beim Zwetschenbaume. Prunus cerasifera, die Kirsch-
pitlaume, ein Baum oder Strauch mit kirschférmigen, hidngenden

Pllaumenfriichten, zahlreichen, weisseri Blitten, wird in den Garten

LICNTSC

lands nicht selten angepflanzt und von Tabernaemontanus




in der zweiten Halite des 16. |;-.|Ii"||iill--l"':i-- falschlich zuerst als VLY =

rabolane bezeichnet.
[1e Kirschverwandten haben g_lc-in‘a'-l.‘l'.-]s saitneiscnige oiCil-
friichte, die rundlich oder am Grunde genabelt, diinn-, kahl- und

tthautig, ohne Wachsmehlstaubbesatz sind und fast kugelige,

gl

rriinlichwelssiar-

aglatte Samen-Steinkerne haben. Die weiss- oder g
3 L

seiten in Doldenstr:

1SS€N  TESP.

enden in Trauben. Die hierher

er, hochstens ca. 10 m er-

cerasus, Sauerkirsche. Ein niedri
reichender Baum oder Strauch mit weit im Boden umherkriechenden

Wiurzelauslaufern, wie sie dhnlich der Zwetschenb: treibt. Seine

Rinde ist am A&lteren Stamm schwarzbraun, ldngsrissig, quer
schuppig, am jungen Stamm, sowie an den Astpartien kastanien-
braun, rotgrau iberzogen, an den jlngsten Zweigteilen olivengrun,

uberlaufen, weiss

aschgrau

e - . 1
['l_]t:_,_"', Kastanienbraun

ztere ditnn und rute
gend. Die Blatter sind elliptisch zuge

gen flaumig fein behaart), et-

(die des Siisskirschbaumes sind dag

was lederartig, die Nebenblitter rotlich, lanzettformig. Die Bliten

stehen zu 3 oder 4 in schiri igen Doldenstraussen, sind weiss und

entfalten sich tiberaus zahlreich meist vor den Blittern. Die Stein-
frucht ist relativ gross, plattkugelig, siuerlich oder herbsauer, heller
oder dunkler, auch schwarzpurpurrot. In Deutschland findet Prunus
cerasus sich wild an Wegen und Waldrindern, in Hecken u. s. w
allenthalben vor, als Kulturgeholz in vielen Géarten, an zahlreichen
Chausseen, Berghidngen bis zu ca. 1300 m Meereshéhe. Die Glas
kirschen-, Ammern- und Ammarellen-, eigentliche, sowie Stein- oder
Sauer-, ferner Siissweichselsorten gehdren zu Pr. cerasus. g) Pr.
avium, Stiss- oder Vogelkirsche, wird als Baum sehr viel

grosser und (bis 20 m) hoéher als Pr. cerasus. Dessen Rinde ist
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olait, lederartig, an alten Stammen dunkel-, haufig auch schon sil-

beraschgrau, quer-riemenformig, etwas riickwartsgerollt aufsprin-

id, an jungen Stammen, sowie an den Aesten aschgrau, einzeln

an den jiingsten Zwei nd rotbraun gefarbt.

Das Holz zeigt sich dicht-, kurz- und feinfaserig, mit Spiegelfase-

rung, hart, fest und schwer, gelbrotlich, dunkler geflammt. Die Aeste

= Cl

ler gerade aufwarts gerichtet, die Zweige

sind quii

meist sehr lange, wagerecht ausgestreckte Ruten. Die Blitter haben
auffallende Breite und Grosse, verkehrt ei-, auch rautenférmige,

meist unsymmetrische Gestalt mit sehr langer, krummer Schnabel-

spitze; unterseits sind sie etwas runzlig, starknervig und, wie auch

schwacher auf der Oberseite, flaumig behaart, blaulich-grin wvon

I'arbe und in Biischeln an den Zweigseiten langgestielt. Die Neben-

blatter sind lineal. Sehr schon eross und blendend weiss von Farbe

zeigen sich die Stisskirschbaumbliiten und stehen dieselben zu 2 bis
5 in Schirmstriaussen beisammen. Die Frucht des in ganz Europa,
speciell in Bergwaldern und in den Voralpen bis zu 1150 m Meeres

wild vorkommenden Pr. avium ist sehr klein, eirundlich oder

rott: sowie auch schwarzrot, als Kultur-

Unsere siissfleischigen Knorpel- und Herzkirschen-

sorten gehdren zu Pr. avium. In den Landern siidlich vom Kaspi-

schen und S rarzen Meere urheimisch sind sowohl Prunus cerasus,

wie Prunus avium, die vielleicht eine gemeinsame Stammform ge-
habt haben mogen. Der letztere hat, entweder durch Kultur oder

durch Voeel, friher Ausbreitung eefunden als der erstere, denn
lurch Vog ritl \usbreitung getunder Is d len

schon in den Pfahlbauten der Schw aber noch nicht in denen

Zi
der Steinzeit, entdeckte man Siisskirschsteinsamen, weshalb man
wohl annehmen kann, dass Pr. avium vor dem Einfall der Arier in
Europa noch nicht existiert habe. Theophrast nennt diese Kirschart
}-‘:"-Jl’_if{ﬂfl.:J die iibrigen alten Schriftsteller lassen es unentschieden,
ob sie unter diesem Namen Siiss- oder Sauerkirsche meinen. Schon
vor des Lucullus Zeiten hat es erstere in Italien gegeben, durch ihn

wurde nur eine besonders edle Siiss- oder Sauerkirsche im Jahre 04
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v. Chr. in Rom emngefithrt. Die Stadt Cerasunt in Kleinasien erhielt
diesen Namen wegen ihrer besonders blithenden Kirschbaumkultur.
Weder die alten

baum. Die Fruchte des wildwachsenden Kirschbaumes sind roh un-

Inder, noch die alt '

en Chinesen kannten den Kirsch

bar, werden aber zur Bereitung von Kirschschnaps ha

cn II =

e

verwandt. Edle Kirschen konnen nicht minder vorteilhaft in der
Wirtschaft nutzbar gemacht werden wie Aepfel, und sind nament-

lich der aus ihnen gewonnene Essig, Li und Bra

varzwilder Kirschwasser) ausserordentlich gewinnbringend.

(Sch
Zum

und wird das durch rote Beize dem N

n von Flu iten werden Kirschen sehr viel gebraucht

ni sehr ahnlich werdende

Kirschbaumholz fiir Drechsler- und Tischlerarbeiten sehr gesucht;

dasselbe giebil gute Fassreifen, ist ein geschatztes Brennholz u. a. m,

Kirschgummi war frither als Arznei-, ist jetzt als Klebmittel, statt

des arabischen Gummi, bekannt, wahrend Kirschblatter zum Thee

uch kommen, d

Auf den Kirschsteinen bringt man

an, presst aus thnen zuweilen Oel.

| B B 15+ gy S | : s Sy | - - iy R § § =
Bet den Orientalen 1st die |\!-_.'-i_!|'.' eine '|\.‘| ||i'::|.'iJi'-"-Ii'i! |5]I-|.‘L‘:|,|,_'i!_

1¢ der geschatztesten Marktiruchte; durch Kochen derselben 1n

Wasser und Zusatz von Zucker wird das Nationalgetrink der Mo-

hammedaner, der Scherbet, gewonnen. Die Bliiten des Kirsch-

baumes suchen die Bienen sehr gern auf. Leunis erwih

1L, dass ganz

speciell in Dalmatien aus grossen, zerquetschten, resp. zer-

stossenen Fruchten Kernen des Marasken- oder wilden Weich

selbaumes, einer Dalmatien eigentiimlichen Kirsch-Abart, ein vor
zuglicher Branntwein, Maraschino-Liqueur, bereitet werde, dessen

Crnd .

Hauptfabrikation namentlich die Stadt Zara betreibe. h) Pr

Pr. cha-
maecerasus, Zwergkirsche, Zwerg- oder Erdweichsel,
Ein zu nicht sehr grossem Baume erziehbarer Strauch, der dem Sauer-
kirschbaume im allgemeinen ihnelt. Seine weissen, kleinen Dolden

bluten entfalten sich im Mai, seine wilde Steinfrucht ist klein, rund,
und herbsauer. In Mitteldeutschland findet die

rotfarbig, wisse

L
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Zwergkirsche sich stellenweise, in Suddeutschland und .‘“jLif,l-;Ln'r}E:;l

nthalben wild

Kiulturegeholz ist speciell
& I

i
dagegen a

die Ostheimer Weichsel als Pr. chamaecerasus-Sorte bekannt,

i) Pr. mahaleb, die Weichselkirsche, Steinweichsel,
Stein-oder Mahalebkirsche, ist ein bis 6 m hoch werden-

der Strauch, der in den Gebirgswildern Siid- und Mitteleuropas, be-
sonders auch im Rheinlande, ferner mehr im Norden in Anlagen
angetroffen wird. Das wohlriechende Holz dieser Prunus-Art giebt
Drechslern und Tischlern willkommenes Bearbeitungsmaterial und
(weniger haufig aus den gerade gewachsenen Schosslingen der

wilden Sauerkirschgeholze) werden aus den schlanken Zweigtrieben

die weltbekannten Weichsel-Spazierstocke und -Pfeifen-, sowie -Ci-

4 8
garrenspitzenrohre hergestellt. Die ebenfalls wohlriechenden Stein-

samenkerne werden zu Seifenkugeln verbraucht, die purpurroten,

erbsengrossen Friichte zum Rotfirben. f) Pr. padus, der Faul-

Il rauben-, Ahl- oder Vogelkirsche, ist ein

baum,
bis 10 m hoch werdender Baum oder Strauch mit schneeweissen,
sehr angenehm duftenden, in Trauben stehenden Bliiten, die meist
schon im April sich entfalten und erbsengrosse, schwarze, roh sehr
widerlich und herb schmeckende Steinfriichte entwickéln. In feuch
ten Laubwaldern und an baum- wie buschreichen Flussufern ist Pr.
padus fast in ganz Europa bis zu 1335 m Meereshohe verbreitet und
haufie auch in Promenaden-, Park- wie Gartenanlagen. Das Holz
1st ein geshatztes Nutzholz, die Friichte fressen die Vogel besonders
gern, ihr Saft dient zum Rotfirben von Wein und Branntwein, ihre
Steinkerne geben ein fettes Bittermandelél. Die Rinde galt nament
lich frither als offizinell, wiahrend die eigentliche ,,Faulbaumrinde®,
d. h. die Rinde von Rhamnus frangula, dem glatten Wegdorn oder
Pulverholz, noch jetzt, gleich den Beerenfriichten dieses Strauches,
als Abfithrmittel sehr geschitzt ist.

Als Ziergeholze in unseren Promenaden-, Park- und Garten-
anlagen hdufig angepflanzt, sowie in Gehdlzschulen und Treib-

hausern geziichtet werden: Pr. laurocerasus, der Kirschlor
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beer. Pr. triloba, der Mandel-Aprikosenbaum, Pr. ja-

sonica et Pr. fruticosa, der japanische und der gewohn

liche Zwergkirschbaum, Pr. virginiana et Pr. serotina
die virginische und die spitblihende Traubenk it
sche u s w.

Dic Beerenobstgewiclhse lassen sich botanisch nicht

mehr so. wie die Kern- und Steinobstgehdlze, zu einer Pflanzen

familie vereinen, sondern es zihlen die Reprasentanten zahlr

Pflanzenfamilien und -gattungen hier insoweit sie Friichte pro-
duzieren, die relativ diinnhiutig sind, die Samen in ihr saftreiches,
angenchm siiss oder sauerlich schmeckendes Fleisch oder ihren
Fruchtbrei eingebettet enthalten oder der Hauthille entbehren und
die Samen in die oberste Fleischschicht leicht eingedriickt zeigen
(Scheinbeere). Ferner haben die Beeren meist eine rundliche Form,

1

oeringe bis mittlere Grisse bei den sie produzierenden 1 in

nteFarben.

Deutschland vorkommendenGewéichsen und _g‘}."ﬁl:-:clu']n'_ bu

Als kulturgeschichtlich wichtigstes Beerenobstgen verdien

den Vorzug

a) Vitis vinifera, der Weinstock (die Weinrebe), dessen
Friichte allerdings weniger als Beerenobst, als in ihrer Umarbei-
tungsform zu Wein eine weltbekannte Bedeutung erlangt haben.
Vitis vinifera ist der Familie der Weinreben-Gewéchse Ampelideac
s. Vitaceae angehorig. Diese Familie weist Straucher auf, die mit
Hilfe von zu Ranken umgewandelten Fruchtstielen klettern, klim
men und sich auch in der Hohe an Biumen, Felsen, Mauern, Plan-
ken, Staketen, Pfihlen u. s. w. festhalten. Thre Blatter sind wechsel-

kleinen Zwitterbluten

stindig, einfach oder zusammengesetzt, ihre
sind gleich den Kelchen 4 bis sblattrig und stehen zu straussfor-
migen Rispen oder Dolden gruppiert. Etwa 250 Ampelideenarten
sind in den warmen und gemissigten Zonen verbreitet. Vitis vini-
fera ist ein Fruchtstrauch, welcher iiber 30 m hoch klimmt, auch
lianen- oder festonartig in seiner Urheimat, in Mittelasien, speciell

am Kaukasus, an den Ufern des Schwarzen Meeres, in Armenien,
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Klemnasien u. s. w., von Baum zu Baum klettert und ohne Stiitze

einen wirren Strauch bildet oder flach am Boden =

ifliest. Seine

stairksten Hauptwurzeln teilen sich gabelférmig. die diinneren und

diinnsten durchwachsen auch den trockensten. steinigsten Boden oft

viele Meter weit. Seine stammartigen, altesten oder Haupttriehe

konnen zu 2 m und mehr Umfang heranwachsen. Aelter werden sic

markreich, hart und trocken. junger sind sie

atternd, mehr

Rinde ist rissig, abstreifend und abh

und alljahrlich sich ernewernd, grau und grau-

an Stamm und dlteren Zweigen, rotbraun am jiingeren Z

i

olatt, mit

holz, welches letztere oft sehr lang wichst, mai

enger oder weiter voneinander entfernten knc

jung griin, spiter braunrotlich, auch hell- oder eltene:
gestreift und dunkler gefleckt sich zeigt. Die sitzen

in den Blattstiel- und Rankenwinkeln, die gabelteiligen, spiralig
sich drehenden Wickelranken den Blittern gegeniiber. Die Wein
blatter sind gross bis sehr gross, rundlich-herzformig, tiefer oder
seichter handformig, lappenbuchtig 2 bis sfach ausgeschnitten, sel
tener ungelappt, dagegen haufig unsymmetrisch, oberseits meist glatt,
mehr oder minder

glinzend, selten wollig behaart, solc

dicht und la bis filzartig: auf der Unterseite. Frisch-. auch oe

lich-, rotlich- oder briunlichgriin ist ihre Farbe, auch sind sie zu

weile ditetar oell
WELIEnN auster gell

) gefleckt, sowie an mehr oder minder

und dicken, rundlichen oder oben gefurchten, glanzend glatten oder

bel

atifenen

irten, grunfarbigen, auch gelb- oder rotbriunlich ane

Stielen sitzend. Die Bliiten haben unscheinbare griine oder griin

gelbliche Farbung und sind gleich den aus ihnen sich entwickelnden
Beeren locker oder dicht, d. h. an lingeren oder kiirzeren Stielen zu
ausserst mannigfaltiz geformten sogenannten Trauben. richtiger
straussformigen Rispen gruppirt, die, anfangs aufrecht stehend,
mit zunehmender Beerenreife immer mehr nach unten herabhangen.
Blumenkrone und Kelch sind steilig; zuerst eine kugel- oder birn

formige Knospe, 6ffnen sich im Juni die stark veilchenartig duften-

Liirn, Nutzpftanzen.
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den Weinbliiten nicht wie andere Bliiten an der Spitze, sondern si
losen sich bei ihrer Entfaltung von der Basis los und werden, mif

r-iL'i1

ihren Spitzen noch sternformig zusammenhangend, von

nach oben streckenden Staubgefissen gleich einem Kippchen hoch

Y
(818151
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CSIreIrt. 1A Beerenfruchte sind

zehoben, sodann a

1.0
DIT1x

linglich-, oval-, eirund, irmig u. s. w. und zeigen die verschie-

ancen, bpald

urarper

densten Griin-, Gelb-, Rot-, Violett- und B
olatte, glanzende, bald rauhe, auch mit Wachsmehlstaub bereifte,
dickére oder diinnere Haut, trocken- oder sehr saftbreiiges Fleisch,
in welchem die rundlichen oder linglichen, harten, unverdaulichen
braungelb- oder buntfarbigen Samenkerne sich eingebettet hnden.

Als Kulturgewichs ist der Weinstock gegenwartig iiber di
ganze Erde, also auch ausser Europa und gewissen Teilen Afrika
in Asien, Australien, Amerika verbreitet. Bis zum 51.° am Rhein

lesien reifen seine Trauben, wahrend er bis zum

und zum 52.% in Scl

56.0 iiberhaupt noch zu existieren vermag.

entlich 1m Rh

in Deutschland n
Wetteran u. s. w. Besonders beriithmt sind Deutschland (welches

nen hat)

ca. 5 bis 8 Mill. Hektoliter Jahresproduk

und mit den gefeiertsten Weinsorten Frankreichs (4
liter pro anno), Italiens (ca. 30 Mill. Hektoliter),

Portugals (ca. 25 Mill. Hektoliter}, (zriechenlands (ca.

Hektoliter), der Schweiz (1'/, Mill. Hektoliter), der

isieren die Weinkulturen am Rhein wie an

Inseln, Siidairikas rival

der Mosel. Aber auch die Saar-, Ahr-, Franken-, Pfalzer-,

Elsisser Weine haben wverdienten Weltruf, wahrend die

i. 5. mit

der Weinkulturen in und in der Umgebung von Meissen

Unrecht noch viel zu wenig in Deutschland renommiert sind, ob

12

g . 1 1 : - . A e ke S B [ n ke 1
;;u.;r.h sie doch so viel unter eigener wie Iremder |.-.;u,;;.ﬂ 1 den

Handel kommen. Vielfach das Gleiche gilt von der so haufig ge

schmihten, in der Umgegend von Naumburg, Freyburg und Jena
in Thiir., sowie von der bei Crossen, Griineberg in Schles. u. s. w

getriebenen Weinkultur. Eine ungemein grosse Anzahl von Reb




B e N
— A e

Die deutschen Nutzpfl 1,8 09
kultursorten unter ihnen die Trollinger, Gutedel. Tokayer, Mus-

kateller, Burounder. Riessling, Veltliner, Framiner — und eine Un-
2 =

zahl von Weinmarken sind allbekannt, unter letzteren namentlich in
Deutschland die Namen Johannis-, Stein- und Scharlachberger,
Riides-, Hoch- und (ieisenheimer, Rauenthaler, Markobrunner und

Assmannshiuser, Josep shofer, Pisporter, Zeltinger, Bischofsheimer

und Moselbliimchen, Affenthaler, Uhlbacher, Leisten- und Stein-

oder Heiliggeistwein, Schalkshe rger, Schloss Saalecker (die besten
in sogenannien Bocksbeuteln ). Die aus Nordamerika in neuerer Zeit
bezogenen Rebsorten werden als besonders ‘.\'fl].l'f'*-CL.'LHl!H]-HIf_i; gegen

die dem europiischen Weinbaue schon unendlich schadlich gewesene

Reblaus Phylloxera vastatrix vornehmlich als \'L'-'.'c.'{i:".11.1_'.;:i-'.z'-'_-uw.'iiz,in"'.:;':
bei uns benutzt,
Ausser als wohlschmeckendes Obst 1 zur Gewinnung von

Wein, ferner zur Herstellung von Speisen, wie Saucen, Suppen, von

Puddings, Backwerk, Fruchtkonserven u. s. w. dienen die Rebstock-

beeren ferner zur Erzeugung von Most, Essig, Branntwein, Wein-
geist, Weinstein und Weinsteinsiure. Getrocknet geben sie Rosinen
(grosse oder Zibeben, Smyrnaer und Sultans-) und Korinthen (Sta-
phiden oder kleine Rosinen). ein Hauptexportartikel Griechenlands.
woselbst man auch einen Korinthenwein herstellt. ebenso, wie in
der Tiirkei unter Mitbenutzung noch anderer Obstfriichte, Scherbet

oder Sorbet. Die Weinbeerenkerne hat man 6fter sogar als Kaffee-

und unter Zuthat von Zucker, Zimmt und Vanille, als Chokolade-
surrogat empfohlen. Medizinisch hielt man friiher alle Beerenpro-

dukte, ferner die herbsiuerlich schmeckenden Ranken, Blitter und

den besonders im Frithjahr aus Wundstellen reichlich austropfeln-

den Rebsaft (Rebenblut) und den Saft der unreifen Beeren fiir gut
verwendbar. Die belaubten Zweigenden bilden noch ein gutes Vieh-
futter, auch zum Gerben, zum Einlegen der Gurken, Verpacken von
Butter und Friichten u. s. w. benutzt man die Weinblitter. Die
diinnen Rebtriebe geben Bindematerial, die dickeren Sticke, das

Holz, ebenso wie die abgebeerten Trauben geben, verkohlt, das




furter Schwarz. Es kann weiter noch
Wolle und zum Fetiern benutzt werden. Seine

em Auttreten des vienschen existierend

Bronzezeit-Pfah
Weinbeer in Indien und Europa, von

n wurden Weinkultur und -erzet

den alten

"-'.'|-'! \';_'|'.!J'|-l.':' In =zono0—6000

schon zu

SThEE £a if Weingewin

Jahre alten b ptischen ( irabge

nung hindeutende Merkmale. E bereitete man

benso kultivierte ut

in Kleinasien und Griechenland Wein bereits vor Homers Zeit. In

die Weinerzeugung

den ersten Zeiten des altromischen Staates w

noch Nach Varro und Plinius lernten von den Romern dli

ss in (zallien

ausserordentlich. Im 11. Jahrhundert kam der Weinstock

Aorierte. Weiter gelangte

ringen, woselbst der Weinbau

er sodann nach Sachsen, Schlesien, andenbure, Pommern, Osf

Westpret
h) Aus der F:

L1Or1n i_'g' o

lappten, handnervigen Blattern,

ilieen, einzeln oder n I'rauben stehenden, ‘.‘|'| umn

nmei1st § te

bt =
daren ;"’.\"-ii-'.l-i.'--. selten ="ii_'_:'-'.-\'li]"k'i'lii_:_'_l": Bliiten 1'|:I-| vielsami-

gen, essharen, von den verwelkten Kelchresten gekronten Beeren-

friichten sind besonders erwahnenswert: orossularia, der mit

zahlreichen, langen, diitnnen, aber harten und sehr spitzen Stacheln
bewehrte Stachelbeerstrauch. Derselbe hat ;j'f'iillzii'EI;_Lx"i]lx'.

im April und Mai sich entfaltende, einzeln oder zu dreien stehende

in den ver

Bliiten und ie behaart-, dick= wie diinnhauts
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(zelb-, Rot-, Vio-
lett-, Braunfarben schimmernde Beeren. Wild kommt Ribes gros-

sularia fast 1 Hiigel- wie Berg-

iert wird er fast in

ede (zarten ebenso wie Ribes rubrum und R. ni-
rrum, die rote und die schwarze oder Wanzen y TESP.
Gicht _.| ohannisbheere, Diese beiden alll Obst
straucharten haben traubenstindige, gell beziiglich griine und

imnen rotliche etwa erbsengrosse,

in Weissgelb-, Ambra-, Rot- und

auch kleinere

riecken, Desq

Il W
St - und Johanmisbeerfri gen sich reich an
\ 10 S el ity TN e Y 1 hilda
\ o MIENSaure, an Schleimmai I 1 Fektin bpiiden
roil oder zu Kompott, Mus, Gelee, Backwaren, Konh-
11373y ‘q 1 X -y g 54 " ; e - | B o = % |= 1 .
turen u. s. w. verarbeitet, gemossen, emn sehr wohlschmeckendes

rrosste volkswirtschaftliche Bedeutung liegt aber
|

ichster, schmackhaitester, wie gehaltreichster Wein-, Brannt-

*hen Werte als Mate

zur Gewinnung vor-

wein- und I ieurprodukte. Auch hat ihr Saft, rein oder zu Ess

Syrup und dergl. verarbeitet, viel Nutzwert. Die Bliiten der ge

ucher geben eine gute Bienenweide, ihre Blatter frisst

das Vieh gern, auch lassen sich namentlich die Stachelbeerstriucher

tzhecken ui

chwer heranziehen. Die Friichte von

K. rubrum dienen ferner zum Rotfirben und sind alle

s y

leile von R.

sehr heilkraftis.

Ganz den gleichen Nutzwert haben und dieselbe wirtschaftliche

Verwendung, wie Stachel- und Johannisbeere finden ¢) die zur Ord

- der Rosiflorae (s.S. 70 und 71) und Familie der Dryadaceae oder

Fingerkrautarticen Gewichse gehorigen Him-, Brom-und Erd -
beere (Rubus idaeus, R. fruticosus und Fragaria), deren. Spe-
cialschilderung uns hier zu weit fithren wiirde, in Bezug auf die Erd-
11 '\r

beerpfianze, ihi Nutzwert u. 5. w. seitens des Verfassers
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111 €1nen1 bel

chen auch g

der schwarze und weisse Maulbeerbaum mit ihren

schwarz-roten, resp. weisslichen Fruchten, die, gleich denen wvon

Fragaria, sogenannte Scheinbeer

BN FTOS5€I,

herz oder schiet eito

ipenfutter besonders

wertvoll gewordenen Blittern sind in Deutschland nur noch selten

Beeren, die von Mo-

anzutretfen. lhre F

rus nigra specieil noch zum Weinfarbe: 1l verwandt,

Holz dient zu Drecl

Wie die Friichte aller der bis jetzt aufgezdhlten und beschrie-

13 o
11e ACT

Lenen Beerenobstgewichse werden schliesslich noch benutzt

iniaceae

der Vacc

hauptsachlichsten Reprasentanten e) der

oder Hei1delbeer gEew achse - |"l'ill'|lll\' der ge-

meinen Heidel-, Blau- oder
lus), der Preissel- oder Kronsbeere (Vacc. vitis idaea),
der- Moosbeere (Vacc. oxycoccos), der grossfriichtigen

sogenannten amerikanischen Moosbeere (Vacc. macro-

allen deutschen

carpum) u. s. w. Durch das Einsammeln der fast

Wildern massenhatft wverbreiteten Heidel- und Preisselbeeren wver-

schaffen sich namentlich die Armeren Bewohner der waldreichen Ge

hiroso
Irgsg

egenden nicht unbetrachtlichen Geldgewinn und haben ganz

Is vortrefflichen Wein

besonders in neuester Zeit die Heidelbeeren al

1 erosste

und unschddlichen Wein-Rotfarbestoff lieferndes M
Bedeutung, alle Teile der Heidelbeerpflanze aber als sehr heilkraftig
gegen gewisse konstitutionelle Leiden allgemeine Beachtung erlangt.

f) Der Sauerdorn-oder Berberitzenstrauch (Ber-
beris vulgaris), 2, 3 m hoch werdend, mit seinen einfachen oder
3 bis 5 teiligen, aus Blittern umgebildeten Dornen, biischelstandigen,
verkelirt eiférmigen, lebhaft griinen Blittern, zu langen Hinge
trauben gruppierten, eigentiimlich riechenden, gelben Bliten und

refarbten,

i

prachtig zinnoberrot, selten weisslich, gelb oder violett

linglich ovalférmigen Beeren, ist in Hecken und Gebiisch in ganz
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lLuropa verbreitet, auch oft in Park-, Promenaden- und Gartenan-

lagen woselbst er zur HHeckenbildung viel verwandt

o
=

wird. Sein feines, schon gelbfarl ges Wurzelholz benutzt der Tisch-

ler gern zu Einlegearbeiten, der Drechsler das Triebholz zur Her-

stellung  von Pfeifenrohren, Cig:

rrenspitzen, Spazier- und Lade-
stocken und unter der Bezeichnung ’,,Gelbholz* dient es, ebenso.

=

wie das iibrige Strauchholz, sowie die Rinde zum Gelbfirben von

Wolle, Leinen, Leder (speciell Saffian), Die an Apfel-, Citronen-
und Weinsteinsaure reichen Friichte werden wie andere Beeren

konserviert

13 KT 1 ] i wp e e O R g
beeren, Vurzeln und Bast sind arzneikraf-

von Getreidefeldern duldet mar

rigens die

Berberitzenstraucher nicht, weil das Aecidium berber , eine Vor-
stule des Getreiderostes Puccinia graminis, auf ihnen schmarotzt.

Noch sind zu erwihnen die Bacca juniperi, die Wachholder-
beeren oder Friichte des Wachholders (Juniperus communis),
Dieselben schmecken bittersiisslich und riechen beim Verbrennen
aromatisch. Reich an Oel, Zucker, Harz und Wachs. dienen diese
kugeligen, schwarzbliulichen, weisslich bereiften Beerenfriichte zu

Raucherun

gen, zur Reinigung der Luft und des Blutes, zur Heilung
von Kopiweh, Starkung des Magens und der Verdauungs- wie Sekre
tionsorgane, ferner als Kiichengewiirz, zur Herstellung von sehr

'|l'|::;4';-:‘.t-=.;'3_ i'l{l'll-'il

itwein, Mus u. s, w. Thr Einsammeln und

Verkauf bildet einen Haupterwerb der Bewohner armerer Wald

gegenden. Zahlreiche Waldvogel, besonders die Wachholderdrossel,
der Krammetsvogel (Turdus pilaris), der Seidenschwanz ( Bomby-
cilla garrula) und andere, verzehren diese Friichte mit Vorliebe und
erhalt durch sie der ersteren Fleisch jenen vortrefflichen Wohl-
geschmack.

Vom Schalenobst kommen, als allein in Deutschland rei-
tend, hier nur in Betracht die Friichte vom a) Haselnuss
strauch (Corylus) und b) Walnussbaum (Juglans). Der
Haselnussstrauch, zur Ordnung der Amentaceae oder Kitzchen-

blitigen Gehélze und zur Familie der Cupuliferae, Becher- oder
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Elele

-agende, vorn zusammengedrehte, franzenspaltige Becherhulle ganz

einschliesst. Die Samenhaut ist zuweille

auch weisslich gefirbt. Corylus colurna, die tiirkische ode:
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kultiviert. Thre Frucht ist breiter als lang, also rundlich, fast nieren

formie, weit grosser, ihr Samen aber minder wohlschmeckend als

der der beiden vorhin genannten Arten u

s 5§ {
| i a2l
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In Kleinasien, so-

dieser bis ca. 20 m hoch wachsende

Haselnussstrauch heimisch. In Park-, Promenaden- und Garten-

die Bluthaselnuss

anlagen werden als Zierstraucher viel angepfla

schlitzten Blattern

mit blutroten, _orylus-Arten mit g

und herabha:

nderten ergaben die wild in den deutschen

Waldern ube aucher den Bediirfnissen des

Volkes wvollig enn. Von Jahr zu Jahr stieg
von Haselniissen, ganz be
eit, und da man erst in der Gegenwart an-

in grosserem Umfange in Deutschland anzu-

steigerte Verbrauch durch Be-

zug ungeheurer Haselnussmengen vom Auslande, speciell von siid-

1 y = AL gty
.'_;'I_'Ilt":‘!{-'. WETAEern. In !Ic_'i-illa".l |.-i|’.~'|'. reebieten

und brachte den denkbar

WIIITI.

prossten Ge

In Deutschland sind Oberforster Schmidt in Blomberg bei Kase-

mann Burchardt zu Lands-

kow 1in Vorder-Pommern und Stiftsan

berg a. d. Warthe zuerst es gewesen, welche (wie H. W. Palandt in

seinem bei Paul Parey-Berlin 1881 kur assten,
ausserordentlich empfehlenswerten Wer ,Der Haselstrauch

und seine Kultur® berichtet) fir Haselnuss-Grosskulturen durch
igenes nacheifernswertes Vorgehen allgemeineres Interesse zn
wecken suchten. In Siiddeutschland, speciell auch in Oesterreich,
fordert man gegenwirtig die Haselnusskultur sehr. Immer noch

giebt es aber unendlich viel édes oder mit sehr geringwertigen Nutz-

pHanzen bloss besetztes Terrain (darunter namentlich Eisenbahn-

damme, welche durch Haselstrauch-Anlagen vortrefflich gefestigt,

vor Schneeverwehungen geschiitzt und weit gewinnbringender als

durch Bepflanztsein mit Weiden, Akazien, Brombeeren u. s. w. aus-

genutzt werden wiirden), noch genug kahle Mauern, Planken,

Stakete u. s. w., die, mit Haselstrauchern bepflanzt, resp.
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mit vielem. beziiglich mit weit grosserem Nutzen als bisher sich be

wirtschaften liessen. An Kdufern besonders schoner, grosser Ha

b - 3 1 : =5 =T -
Uusse fehlt es niemals, rZeugen, sucit cl

von kann sich

Erkundigungen daruber sale Quantit:

von Haselntissen deutsche Landesproduktenhandler alljahrlich zur
Weihnachtszeit vom Auslande, besonders von Italien,™) Spanien

nd Russland her importieren und

und Portugal ausser von Eng

im Inlande absetzen.

Der Haselnussstrauch hat einmal seines Hol

e Hedeutung tur den Vvaldbau, gedeilht am pesten

zu unterschatzend

im Niederwald und an Hochwaldrandern, aber auch noch gut als

Unterholz im Mittelwald, liefert bei einer Umtriebszeit von 10 bis
12 Jahren ein wie Kleinnutzhélzer zu verbrauchendes Material, spe

als die Birke es Ll”i&_';"l. so dass dadurch

ciell ein besseres Brennhol

schon die oft nur sehr geringe Rentabilitit so mancher Niederwal

tigsten,

der mnicht unwesentlich

ca. 3—38 cm starken Haselsq slinge lassen sich zum vorziiglichsten,
weissesten Binde- und | naterial, namentlich Her

stellung von Fléssen, Faschinen, Korb-Biigeln, Flechtruten, Iass

reifen, Horden, Ausklopfe-, Lad¢ Harkenstielen

(zu letzteren, wenn in 4—5 m Hohe gegabelt und ca. 3—4 cm stark),

zuu Blumenstiben. Gitterwerk u. s. w. vorteilhaft verwerten. Hasel-

l;i,r]ﬂ{i_'J]llL' dient neben der Kohle des l*':'|]\'\.'i'j|r1|;£|.':~ L2

. 1

dorns oder Faulbaums Rhamnus frangt

) hiufig zur Schiesspulver

zt. Am meisten

fabrikation und wird als Zeichenkohle sehr ges

=5

jedoch kommen zur Klirung von Wein, Essig u. s. w. in Gebrauch

die aus 4—6 cm starken Haselgerten geschnitzten, mehr als 30 cm
langen Spiine. 1 Raummeter Haselholz wird in der Regel mit 10 Mk

::H"

bezahlt. Das Holz der Corylus colurna kommt au f der Balka

*¥) In Sicilien werden jihrlich ca. 150¢ 200000 Scheftel Hasel-

niisse, die zu nach Norddeutschland zum Verk: oelangen, produzirt, von

der Krim-Halbinsel aus kommen alljihrlich etwa fir 100000 Rbl. Haselniisse

zur Messe nach Nischni-Nowgorod in den Handel.
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insel, wie in Unterdsterreich, namentlich nach Wien in Mengen in

den Handel, um als _tiirkische Haselnuss® zu den kostbarsten Mo

1

beln verarbeitet zu werden.

Die Haselniisse isst man teils frisch, vor, wihrend oder nach

nte oder getrocknet den Winter hindurch. hauptsichlich zur
Weihnachtszeit. Wohlhabende verzehren sie in Deutschland  als
Tafeldessert jederzeit, wihrend in England letzteres auch einfachere
Leute thun. Zur Herstellung von Konditoreiwaren, namentlich von
Nusstorten fnden Haselniisse alleemein

L

st¢. Verwendung, wie sie

auch 1 gerostetem und iiberzuckertem Zustande ein iiberall sehr

beliebtes Konfekt bilden. Nussdl eine dem Mandelsl ahnliche. blass-

gelbe, geruchlose Substanz, enthalten die Hasell

e zu 609%. Das-

:-Ill't' wird als "'l-g"'lﬁi,luli 2C5( ||.'-_|,f,i ||:i-.'3'. SO :Ii:I'_;'!' ©s ]\:'.'i'-lk' !';:-11','i|_:"_.-

Beschaffenheit annimmt. zu wohlriechendem Qel verarbe

t, indem

man Orangen-, Jasmin-, Veilchen- und andere Bliiten schichtweise
zwischen mit Haselnussol getrinkte, wollene Tiicher bringt, solches
mehrere Mal wiederholt und aus den Tiichern das auf diese Weise
wohlriechend gewordene Oel wieder herauspresst. Nach v. Bose

ergiebt 1 preussischer Scheffe] ¢ 0,54,961 hl) ca. 81 Qel. 4 1 1 zu

2 Mk. verkduflich. Demnach bringt 1 Scheffel Niisse, die Oelgewin-

nungskosten abgezoeen. ca. 12 15 Mk an Oel ein. Die mannlichen.

im zeitigen Frihjahre, oft noch eher erscheinenden Haselnuss-

Blutenkdtzchen liefern den Bienen die fritheste Nahrung, daher
sind Haselnussstriiucher fiir Imker sehr anpflanzungswert. Von
einer Verwertung des aus zermahlenen Haselnusskernen Cewonne-
nen Mehles zu Brot, Kuchen, Polenta u. s. w. wird in neuerer Zeit
ofter berichtet. Die chemische Zusammensetzung dieses Nussmehles
soll der von Getreidemehl sehr ihneln, ersteres vornehmlich sehr
zuckerreich sein. Dasselbe soll ferner mehr als 40% loslicher Be-
standteile enthalten, deshalb auch sehr leicht verdaulich sein, als
Kindernihrmehl in Sudeuropa allgemein zum Gebrauch kommen.
Die Haltbarkeit dieses Mehles dauert ungefahr zwei Jahre lang,

besonders dann, wenn es an einem kiihlen, trocknen Orte aufbe-




1. Haselnusskuchen
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der Gotterlehre. 1n den Sdagen und Ay

wohnheit und Aberglauben geheiligten

Vorfahren eine grosse Rolle spielte.

Der Walnussbaum (Juglans: re

Amentaceae -._'|\u1|'|-.'-.lr~ :_;x'||t'1|'i-_1', SOWI1E 1M1t einigen

Nussobsteeholzen die Familie der jJuglandaceac It D

wird 2c 30 hoch und hat eins _'i--,\'i!.:_'_]"

den jungsten Zweigpartien braune, gla weiss punktiert

ehm duftend, un

I 1 B RS R syl
Rinde. Seimne |-Iullk': 5 111CL

paarig gefiedert, mit meist ligen, zugespitzten,

schmi elblichgriin gefdrbten Teilblattern. e mannlichen Wal

aussbliiten, im April sich 6ffnend, stehen zu loc

fuchsschwanzformigen, griinen Kitzchen gruppi

wenig spater, im Mai, sich entfaltenden weiblichen I

In beisammen.

an.den Enden der jungen Zwe

Die Nussfrucht besteht hauptsiachlich aus einer in allen Rundformen,

m anderen

Pole n

an et

FeSTITIL

metrisch zweihalftic und an der reifen Nuss

1 ¥
1ol
LOIZSCNE

zelgenden furchenrunzligen | ile. Dieselbe schliesst den falten

runzligen und faltenhocl n, von gelbbrauner, sehr diitnner Haul

umkleideten, trockenfleischigen Nusskern ein und ist selbst wieder

bis zur Totreife der IFrucht von einer dickfleischig Welss punk-

tierten, anfangs olivengriin, spater olivenbraun sich farbenden, all

N p—

Anl
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mahlich unregelmissig iden, vertrocknenden und zu
Boden fallenden Schale umhiillt. die s reich ist an schwarzbraun
o .

tarbendem Qele.

Seit frithester Zeit nicht allein in Westasien, speciell in Persien

sondern auch in Nordchina und Japan urheimisch, kam ]

1a auch namentlich in den G rsgegenden des alten Griechen-

Lhoscorides heri

hauhg vor, ohne indes zunachst be-

rischatzung FErst, als aus Fersien bessers

Walnussearton sanl riechenland eineefithet wiirda v PR
Vel lIUSSS0rten nach (sriechenlant CINZCIUNIT wurden, erl; deren

n und allgemeinere

Leubaisch

Ltriepern.

Walnussbaum aus Wilschland und kultiviert

aut Basalteeb

-‘\-||||I ".I"\ ‘

die Rinde und

vorzuglich die griinen Nusshiilsen. mit Alaun abgekocht, zum Braun
arben benutzt, ferner auch, unter Zusatz von Bixa orellana, dem
echten Orleanbaum, und Haematoxylon campechianum, dem Cam-
schlern als Nussheize Die

unreiten, noch weichen Fruchte hilden. mit Zucker

neche- oder “I-':'iiil-'l".l'. von |

bielie E'lt'w i*L..‘\:-l'!"_».'i'i\']:‘!_ Unter

statt d

ikes, von Alkohol oder gutem Kornspiritus und

Wasser, geben sie den bekannten Nussliqueur. Die griinen Walnuss-

und Blatter haben medizinischen Wert., Sie werden zur Ab-

ler unsere Haustiere im Sommer belasti

haltune

nden Stechfliegen

Abkocl

gen mit Essig) als Waschmittel. zur Heilung resp.. Ab
schwachung von Skropheln, Hautkrankheiten, wie gewissen anderen
konstitutionellen Leiden gebraucht. Dass die Walniisse selbst eln
beliebtes Schalenobst sind. is allbekannt, weniger die Brauchbar-
keit des aus ihnen gepressten Oeles, ( welches von fettiger, geruch
oser Beschaffenheit und griinlich von Farbe ist, leider aber leicht

1zig wird ), als gutes Speiseol und. v seines schnellen Trock
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nenvermogens, als Zusatz zu Malerhrnis. Das Holz 1st vom ganzen
g g

Baume ohne Zweifel das ‘-\".'L'l"l".'l'!.!.“'\". denn es liefert 'i'iri\'lﬂl_'-!

Drechslern ausgezeichnetes Material zu feineren Mobeln, Spiegel-

nocn

und Bilderrahmen, Holzschnitzereien und dergl., da das ji

weiche Holz meist schon weiss, alteres braun und hart, diters ge-

flammt nud eemasert ist, sich schon spiegelglatt polieren I
noch gesuchter ist das Walnussholz vom Biichsenmacher, der das
selbe zu Gewehrschiften verarbeitet und deshalb hohe Preise fiir

s Material zahlt. Am meisten verwendbar ist das Holz der

schwarzen Walnuss und schon deshalb so besonders wertvoll, weil

es nicht wurmstichig wird, denn die schiadlichen Holzinsekten mei-

den die Stamme dieser Walnussart.

B. Eruchtgemuse.

=

a) Karbis, Gurke und Melone (Ct ita pepo, Cu-

cumis sativus et Cucumis melo), zur Ordnung der Campanulinae

i ~q 1 174 g . ] is =, 3
oder Glockenbluter gehorend und mit gewissen, melst in den |;|||u,-:]

heimischen Verwandten die Familie der Kir ichse (Cucurbita

ceae) bildend, prasentierensicl am Boden niederliegende, resp. hin-

kriechende, wie auch als mittelst Ranken hoch klimmende, auffalle

schnell und massig sich entwickelnde, sehr saftreiche Krauter mit

im Verhaltnis zur Massenbildung ihrer Bliatter und Friichte auffallend

schwachen Wurzeln und krautig bleibenden Stengeln. Ihre Blatter

werden gross, auch sehr gross und zeigen sich ganz oder gelappt,
handnervig und wechselstindig. Thre ebenfalls sehr ansehnlichen,

in der Regel

gelbfarbigen, glockenformigen fiinfgliedrigen

Bliiten sind eingeschlechtig, ein- oder zweihausig. Sie sind von fiinf
zipfligen Kelchen umgeben, haben fiinflappigen Saum und sehen
oft eigentimlich welk aus. Zur Gruppe deér Beerenfriichte

werden die sehr saftfleischi 1 bis 5 fdcherigen, wenig- oder

vielsamigen Kiirbisgewdchsfriichte botanisch gerechnet. Die Cucur-
bita- oder eigentlichen Kiirbis-Verwandten haben egrosse, gestielte,

5

abwechselnde, rundlich-herzformige oder dreieckig 5 his 7 lappige,
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ige Blitter, 2 bis 3 teilige Ranken und grosse, gelbe Bliiten.
Von' Cucurbita pepo haben die Friichte kugelige oder ellipsoide,

atte, verschiedenartice Form und mannigfaltige, oft bedeutende

Grosse, sowie Buntfirbung. Schon im Altert

m und Mittelalter

n verschiedene Cucurbita-Varietiten und gegenwartig

wird deren eine nicht g

\nzahl kultiviert. Ferner kommen —aber
mehr als Zier- als als Nutzgewichse — in Deutschlands Girten noch

zur Anpflanzung C. verrucosa, der Warzen-Kiirbis, mit kugelig-war-

zenhockrigen, C. melopepo, der Tiirkenbund-Kiirbis. mit abgeplattet

kugelformigen, lingsgerippten oder -gefurchten, von der Seite ein-

schnmirten und von vorspringendem Rande umgehenen, ferner der
Eier-, der Apfel-, der Birnkiirbis mit ihren Namen entsprechend ge-

formten, mannigfalt i_:;wl

der Riesenkiirbis C

maxima, mit Friichten. welche bis zu 200 Pfund schwer werden.

Cucurbita pepo st: nach De Candolle’s Untersuchungen aus dem

=

gemassigten Nordamerika und hat eine der des Phaseolus vulgaris
ahnelnde Ursprungsgeschichte. C. maxima dagegen, wahrscheinlich
in Guinea urheimisch, war den alten Griechen und Rémern. sowie
im Mittelalter bekannt und kultiviert. Als Grosskulturpflanze hat
der Kiirbis nicht annihernd solche Verbreitung gefunden und Be-
deutung erlangt als die Gurke. In Deutschland ist er vorwiegend

immer bloss G

rtenziergewidchs und nur in der Umgegend wvon

Aschaffenbure,

am Rhein und in Baden (wie vor allem bekanntlich

in Oesterreich-Ungarn, in Griechenland und im Orient) Speise-, wie
Vichfutter-Feldfrucht, die zu Suppe, Gemiise, Salat, Kompott u. s. w.
verwandt genossen und zur Vieh-, speciell zur Schweinemastung

benutzt wird, wihrend ihre gereini und getrockneten Samen-

kerne ein gutes Vogelfutter wie Bandwurmmittel abgeben, auch zur

Oelgewinnung verbraucht werden. Cucumis sativus, die Gurke oder
o =

Kukumer, hat einf:

Ranken, herzformige, undeutlich fiinffach
spitzeckig gelappte, dicht mit rauhen, scharfborstigen Haaren be-

setzte Blitter und nicht wulst-, sondern scharfrandige Samen. Die

cht ist mehr oder minder langgestreckt, gerade oder schwach
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tt oder hockerig, 3 bis 6 kantig

skritmmt, gl

- -

Weiss-. Griin-, Gelb- oder Buntfarben zeigend.

Treih-Fruchteemiise wird die Gurke

alat-,

Samen benutzt

g . 1t :
ditorerwaren. L. IexXuosus,

Klettergurke sind

W L crg WKEe SITICE, '€

hauficer kultivierte Cucumis-Arten und die erstere nic u vet
wechseln mit der vom Gértner als Schlanger yezeichnete

Cucumis sativus-Spielart.
n De Candolle und andere Autoren

Die Heimat der Gurke suche
im nordwestlichen Indien. Obgleich nun die Gurke in Indien schon
vor wenigstens 3000 Jahren angebaut worden sein muss, kan

durch den von seiner (s

doch erst 1m zweiten

sandtschaft in Baktrien zuri

sie unter dem Namen aixwvog schatzten

den alten Griechen, welche

und kultivierten, wie auc ['1berius

in mit

sie als seine Lieblin

n liess.

Marienglas iiberdeckten Beeten

Aus Ttalien kamen dann die G

wie es scheint, schon vor Karl dem

gebaut wurden, denn in eir

rhundert entstammenden Gartenbauwerke findet

1

dem sechsten Jah
sichein ,,churpizgarden’ erwihnt. Karls des Grossen (¢ misepflanzen

an, eine Be

verzeichnisse fithren gleichfalls

eicentliche Gurke

5

zeichnung, durch welche man wahrscheinlicl

(von Cucumis

rschied. Die Namen

vom Kurbis unt

abeeleitet) und ,,Gurke” finden sich erst in den Schriften des

schaften dieses Gemiises

16. Jahrhunderts, die sich iiber die

noch sehr wenig lobend ausserten. Vom

Gurke grossere Verbreitung in Europa.

]
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machte ihre Kultur seit 1580, als sie aus England schon in kulti-
vierter Form eingefithrt wurde, Riesenfor tschritte, wie folgende

statistische Notizen beweisen. In Erfurt wurden in den 8oer Jahren

jahrlich ca. 60,000 Schock, in der Umgebung von Liibbenau fas

300,000 Schock Gurken gezogen und letztere gaben einen Erlos von
45,000 Mk. Ausserdem kamen von dort ca. 50 q Gurkenkerne-in den

Handel; in Quedlinburg wurden deren 75—100 q prod

ziert und be-

bauten die Gebriider Dippe allein [5—I8 ha mit Gurken. Gross-
gotiern verwendet 200 Morgen (50 ha) zum Gurkenbau und erzielt

einen Reinertrag von 67,000 Mk.. wihrend in Diemnitz und Um

gegend 2500 Morgen (625 ha) Gurkenlandes 6oo Mk. Gewinn pro
Morgen geben, Weitere bedeutende Kulturorte sind noch: Gross-
Machnow, mit einer jahrlichen Produktion von etwa 5 Millionen

Gurken, ferner Naumburg, Zeitz, Ulm u. a. m. Cucumis melo, die
Melone, mit rundlich-eckigen oder schwach gelappten, herzformigen,
borstenhaarigen Blittern, in Indien und Afrika als Kulturpflanze

urheimisch, war den alten Rémern (nach Darstellungen auf Frucht-

gemadlden im alten Herkulanum und auf einer im Vatikanmuseum
aufbewahrten antiken Fruchtmosaik) bekannt, wurde von Karl VIII.
aus Italien mit nach Spanien und in die Schweiz gebracht und kam
spater nach Frankreich und Deutschland. Jetzt kultiviert man sie
in Massen auch in Nor amerika, ausser in allen warmen Landern.
Fiir uns ist sie nur ein I'reib-Fruchtgemiise, deshalb von geringerer

Bedeutung

Zu den Nachtschattengewichsen Solanaceae (s. S. 36 u.37) gehort

b) Solanum lycopersicum s. Lycopersicum esculentum, die bei uns

von Jahr zu Jahr allgemeiner in Girten, wie auf Feldern kultivierte

und wirtschaftlich zur Herstellung von Gemiise, Suppen, Salat, Sau-

cEn, |\'n:‘ |

tt u. 5. w. verwandte Tomate (Liebes- oder Paradies-
apfel). Dieselbe kam am Ende des 16. Jahrhunderts aus Siidamerika
nach Europa und wurde in England, wo sie noch heutigen Tages,

wie in Amerika, in der Kiiche unentbehrlich ist und in den grosseren

Gartnereien in einer Gesamtmenge von iiber 150,000 kg jéhrlich pro-

poun

s Q
o, NSulzplianzen
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uziert wird, zuerst kultiviert. Sodann in Frankrei

mitteleuropiischen Staa

all eine beliebte (Gemitise-, bezw.

et als solche auf den Mirkten

1delsar

~tadte einen sehr gesuchten Han

-.|.'\LJ. VV are

usserlich eine

welst, sind 1hre die versch

n) Formen und

1arlachrot-) Farben zei

und verleihen ihren

ganz apgesenen

die Tomaten auch, wie t, wertvolle Nutzpflanzen sind.

zu den Ordnungen der Basidiomycetes oder Frucht

-omycetes oder Schlauchpilze, grosstenteils ferner

diesbeziiglich den Hiilsen

friichten gleich und

Mannit und Traubenzucker, sowie divi

1 sehr wviele Arten essbarer Pilze aus

weise bleiben alljal

ke is ihres Speisewertes und Verdachtes vermeintlichen (
eimns 1 nutzt. Als wertvollster weltbekannt 1st der
A 1gnon [(AHgAarlCclus 5. salliota) mit seinen drel Varie

arvensis et

ampestris-praticola, alle drei durch rosaro rotlich oder

nde Hutlamellen

ron ahnlich gefarbten Pilzen sich unterscheidend. Da der Cham

mmen den grossten Wol

f Wiesen und Weiden (besonders 1

en u. s. w. eifrig gesucht und fast

ertreffen die Getreide. Auch enthalten sie
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e deutschen Nutzpflanzen T.

iberall in Deutschland auch haufig angetroffen, vor

allem al
unterirdischen Gewalben, in Kellern, Viehstillen, Treibhiusern und
kisten u. s. w. in

erziichtet. Solche Champignon-Gross-
zuchten unterhalten namentlich in der Umgegend von Paris etwa
400 Landy

irte und Gértner, die taglich ca. 2c.000 kg Pilze mach

i

L_.‘w]JL‘.I._‘JIk';'l ill Edin-

Frankreichs Hauptstadt liefern. Auch in E
&

burg), ferner in und bei Wien. in

Russland, aber noch immer ziem

lich vereinzelt in Deutschland (besonders in und bei Berlin. Breslau,

Eriurt u. s. w.) werden Char

kultiviert,

Als Speisepilze werden ferner hochgeschatzt: Boletus edulis s,

bulbosus, der Stein- oder Herren pilz, B. scaber, der Bir
ken- oder Kapuzinerpilz, B. luteus, der Butter- oder
Ringpilz, B. subtomentosus, der Fjl z-Rohrling, dic
Ziegenlippe, Cantharellus cibarius, der Eierschwamm

Gelb- (Geh- oder Gee-) oder Pifferl; ng, Lepiota (Agaricus)
procera, der Parasolpilz, Lactaria volema, der Birnen-
Milchling (Britling, Brotpilz), Lactaria deliciosa, der Wach -
holder-Milchling oder echte Rej zker, Russula depal-
lens, der verbleichende und Russ. vesca, der Speise-
Taubling, Clavaria botrys, der Trauben- und ( 1. flava, der
gelbe Ziegenbart oder Korallen pilz, die Stoppel-,
semmel-, Schafpilze » das Stockschwimm chen

Pholiota mutabilis u. s, w. Mt

dem Champignon an Werte ver-
gleichbar, als Handelsartikel denselben aber noch weit iibertreffend,
sind zum Speise- wie Gewiirzgebrauch weltberithmt die Triif-
teln, Morchelnund Lorchel n. Von diesen ist zunichst in

Deutschland am bekanntest

n Tuber aestivum, die Sommer- oder
deutsche Triiffel. Deren rundliche Fruchtkérper sind aussen
schwarzbraun gefiarbt und mit grossen, pyramidenférmigen Warzen
bedeckt. Durchgeschnitten, zeigen sie ein briunlichweiss-marmo-
riertes Fleisch. In kalkhaltigem, thonigem, fruchtbarem Boden und
in nachster Nihe von Eichen. Hainbuchen, Rotbuchen, Kastanien

und noch anderen Laubbiumen gedeiht Tuber aestivum am zahl-

3 e
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in Nordit

Laubwaldungen und Gebiischen, gemeinsam mit der echten fran-

reichsten und besten. Nicht nur

zosischen Triiffel T. cibarium, sondern auch bei uns, spectell in

Thuringen, Hannover und Schlesien, sowie im Elsass und in den

Rheinlanden finden wir Sommer-Triiffeln bis 15 cm tief im Boden
an den ihnen zusagenden, oben naher gekennzeichneten Stand

plitzen allenthalben, und zwar vom September an bis Ende Januar.

Wenngleich weniger geschatzt, wie T. cibarium, ist die deutsche

Triffel doch von grosstem Speisewert, verliert aber getrocknet von

dem ihr so stark eizenen wurz

1

n Aroma. Um Pasteten, Wiirste

u. s, w. schmackhafter zu machen, wird sie bekanntlich vorzugsweise
verwandt. Unkundige halten haufig den viel rotlicher, rotgelblicher,
nach unten gelblich-griin gefarbten, giftigen Kartoffel-Bovist oder
Pommeranzen-Hirtling, Scleroderma vulgare fiir die Sommer-Truf-
felundlassensich durchgewissenlose Handler derartigbetriigen. Ferner
werden in Deutschland als sehr beliebte Delikatessen noch gesucht
und gefunden Morchella conica, die S p itz-Morchel, mit spitz-

grau-, gelb-

kegelformigem, an seiner Oberfliche gitterwuls

oder dunkelbraunfarbigem Hute, auf Waldwiesen, an Waldrandern
und in Garten, ferner Helvella esculenta, die Speise-Lorchel

mit sehr unregelmissigem, durch dicke Falten hockerig, grubig, so-

wie hell- bis dunkelbraunfarbig an seiner Oberfliche sich zeigendem
Hute, in sandigen Nadelwildern, speciell auf alten Meiler- und

Feuerstellen ebendaselbst.

II. Gewiirzpflanzen.

Ueber dieselben sagt Leunis-Frank wortlich folgendes: Die-
jenigen Pflanzenteile, welche wir als Gewiirze benutzen, enthalten

als wirksame Bestandteile aromatisch schmeckende Stoffe, welche
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